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1.1

1.2

13

1.4

1| Indledning

Indledning
Kaere kunde

Hjertelig tillykke med din nye iVario. Du bedes lzese handbogen grundigt
igennem inden du tager enheden i brug for farste gang. Brugsanvisningen er din
hjeelp til sikker omgang med enheden. Opbevar denne brugsanvisning, sa den
altid er tilgaengelig for brugerne af enheden.

iVario er et topmoderne kokkensystem, der leverer maksimal produktivitet,
fleksibilitet og enkelthed i forbindelse med kogning, stegning, friturestegning og
trykkogning. Den enestaende varmeteknologi sikrer maksimal ydeevne og
praecision, mens de intelligente kakkenassistenter understgotter dig aktivt fra start
til slut. Resultatet er faerdige retter i topkvalitet, uden at du behgver bruge masser
af tid pa kontrol og overvagning af de forskellige processer.

God forngjelse med din iVario.
Venlig hilsen,
RATIONAL AG

Download dokumenterne fra vores hjemmeside

Dette dokument er en quickguide for alle typer af dit apparat. Den fuldstaendige
og aktuelle dokumentation til dit apparat kan du downloade pa http://
www.rational-online.com. Ga til menuen, og klik pa kundeservice. Herefter
veelger du downloads.

Hjaelp via enheden

Denne brugsanvisning samt et bredt udvalg af anvendelseseksempler star til
radighed som betjeningshjaelp direkte via enheden. Alle informationer om denne
funktion finder du her: Hjalp via enheden [» 79]

Produktgaranti

Hvis du registrerer din enhed pa www.rational-online.com/warranty nyder du
godt af en produktgaranti pa 2 ar. Pa denne side finder du ogsa de almene
garantibetingelser og garantiydelserne.

RATIONAL patager sig intet erstatningsansvar for skader opstaet som felge af
ikke godkendte tekniske andringer.

Malgruppe

Dette dokument henvender sig til personer som arbejder i stor- og
industrikekkener.

Enheden ma ikke benyttes, rengeres eller vedligeholdes af fglgende
persongrupper:

Original brugsanvisning 7/92


http://www.rational-online.com
http://www.rational-online.com

1| Indledning

15

1.6

1.6.1

1.6.2

8/92

= Personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner
= Personer med mangel pa erfaring og viden
= Born

Hold altid @je med barn nar de befinder sig i naerheden af enheden. Barn ma ikke
lege med enheden.

Formalsbestemt anvendelse
iVario er designet til termisk tilberedning af madvarer.

Enheden ma kun anvendes til erhvervsmaessig brug, f.eks. i restaurantkekkener
samt stor- og industrikekkener pa sygehuse, skoler eller i slagterbutikker. Denne
enhed ma ikke anvendes udendgrs. Denne enhed ma ikke anvendes til
kontinuerlig, industriel masseproduktion af levnedsmidler.

Enhver anden brug strider mod enhedens formalsbestemte anvendelse og er til
fare for brugeren. RATIONAL AG patager sig intet ansvar for fglgerne af
formalsstridig anvendelse.

Sadan anvendes denne brugsanvisning

Forklaring af de anvendte symboler

| dette dokument anvendes falgende symboler, der har til formal at informere og
guide dig:

v Dette symbol markerer bestemte forudsaetninger, der skal vaere opfyldtinden
du udfgrer en given handling.

1. Dette symbol markerer et handlingstrin til udferelse.

> Dette symbol markerer et midtvejsresultat, der kan bruges til at kontrollere
resultatet af et handlingstrin.

>> Dette symbol markerer et resultat, der kan bruges til at kontrollere
slutresultatet af et handlingstrin.

= Dette symbol markerer en liste med prioriteret reekkefolge.

a. Dette symbol markerer en liste med tilfaeldig raekkefalge.

Forklaring af piktogrammerne

Folgende piktogrammer anvendes i dette dokument:
/N [J] Forsigtig! Laes brugsanvisningen inden enheden tages i brug.
/\ Alment advarselssymbol

Q Nyttige tips vedrerende enkel brug af enheden.
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1.6.4

1.6.5

1| Indledning

Forklaring af advarslerne

Felgende sikkerhedsanvisninger bruges til at ggre dig opmaerksom pa farlige
situationer og hjzelpe dig til at undga dem.

Sikkerhedsanvisninger i kategorien FARE bruges til at ggre dig opmaerksom pa
situationer, der medfgrer alvorlig personskade eller ded.

Sikkerhedsanvisninger i kategorien ADVARSEL bruges til at gere dig
opmaerksom pa situationer, der kan medfere alvorlig personskade eller dad.

/\ FORSIGTIG

Sikkerhedsanvisninger i kategorien FORSIGTIG bruges til at ggre dig
opmaerksom pa situationer, der kan medferer personskade.

Sikkerhedsanvisninger i kategorien BEM/ERK bruges til at gere dig
opmarksom pa situationer, der kan medfaerer skader pa enheden.

Illustrationer

Illustrationerne i denne brugsanvisning kan afvige fra den faktiske enhed.

Tekniske &ndringer

Vi forbeholder os ret til tekniske @ndringer i forbindelse med
produktforbedringer.

Original brugsanvisning 9/92



2 |iVario
2 iVario

2.1 Type 2-XS og 2-S

Pakning Kernetemperaturfeler

Arm til haeve/senke-automatik (tilbehar)

Display

Dampstudser

Kogekarlag

Automatisk vandpafyldning

Lasesystem (valgfrit tilbehor)

Centralt indstillingshjul

Stikdase

Kogekar
USB-indgang
Kogekarventil Handbruser

Type 2-XS Type 2-S

Serg for, at enheder uden trykkogefunktion har en dampstuds. Enheder med
trykkogefunktion har 2 dampstudser.
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2 |iVario

2.2 Type L og XL

Pakning

Kernetemperaturfeler

Kogekarlag

Dampstudser

Arm til haeve/saenke-automatik
(tilbehar)

Automatisk vandpafyldning

Léasesystem (valgfrit tilbehar)

Display

Centralt

Kogekar indstillingshjul
Karvendl _________________] Stikdase
USB-indgang Handbruser

TypelL Type XL

Serg for, at enheder uden trykkogefunktion har en dampstuds. Enheder med
trykkogefunktion har 2 dampstudser.
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3 | Generelle sikkerhedsanvisninger

3

12 /92

Generelle sikkerhedsanvisninger

Enheden er udfort i et sikkerhedstestet design og udger
ingen fare ved formalsbestemt brug. | denne brugsanvisning
beskrives den korrekte handtering af enheden.

Enheden ma kun installeres af din RATIONAL-
servicepartner.

Enheden ma kun vedligeholdes af din RATIONAL-
servicepartner.

Din enhed eller din enhedsinstallation er kontrolleret og
godkendt af din RATIONAL-servicepartner og ma ikke
udsaettes for @ndringer.

Anvend ikke enheden i beskadiget tilstand. En beskadiget
enhed er ikke lzengere sikker og kan forarsage
personskade og brand.

Anbring aldrig genstande oven pa enheden.
Stil dig aldrig oven pa understellets udtraekselementer.
Traed aldrig op pa enheden.

Opbevar aldrig letanteendelige eller breendbare stoffer i
narheden af enheden.

Apparatet ma kun anvendes ved en omgivelsestemperatur
pa mellem +10 °C og +40 °C.

Sikkerhedsanvisninger inden brug

Enheden skal altid mindst have en temperatur pa + 5°C.

Hvis enheden tages i brug igen efter lzengere tids
opbevaring, skal handbruseren og den automatiske
vandpafyldning skylles igennem med mindst 10 liter vand.

Sikkerhedsanvisninger under brug

= Vaer opmarksom pa min. og maks. fyldningsgraderne

[» 20]i kogekarret.
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3 | Generelle sikkerhedsanvisninger

= Vaer opmaerksom pa kogekarrets maksimale
belastningsmangde [» 22]. Den maksimalt tilladte
belastningsmangde varierer alt efter de anvendte ravarer
og den valgte tilberedningsmetode.

= Sadan undgar du materielle skader, personskader eller
dodelige uheld:

— Hvis der spildes mad pa gulvet i forbindelse med
tipning af kogekarret, skal dette straks fjernes. Gulvet
skal veere tgrt med henblik pa at forhindre skrid- eller
faldulykker.

— Luk kogekarlaget forsigtigt, og serg for ikke at komme
til at klemme dine egne eller andres fingre i processen.

— Sank forsigtigt kogekarret og serg for, at der ikke
befinder sig personer eller genstande i kogekarrets
bevagelsesradius.

— Kogekarlaget ma kun lukkes med kogekarret saeenket
helt ned.

= Sadan undgar du skoldninger og forbraendinger:

— Brug altid personligt beskyttelsesudstyr nar du koger,
steger eller dybsteger.

— Brug altid personligt beskyttelsesudstyr, nar du tager
tilbehor eller genstande ud af det varme kogekar.

— Veer forsigtig, nar du abner kogekarlaget under brug.
Der kan traenge varm damp ud.

— Fyld aldrig koldt vand i det forvarmede kogekar.

— Tip det fulde kogekar langsomt og forsigtigt. Varmt
indhold kan skvulpe over ved rykvise bevagelser.

— Nar enheden eri brug, ma den kun bergres pa
betjeningsskarmen og handtaget pa kogekarlaget. De
udvendige overflader kan blive over 60°C varme.
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3 | Generelle sikkerhedsanvisninger

= Sadan undgar du brandfare:

— Hezeld aldrig vand ned i varmt olie eller vand.

Sikkerhedsanvisninger efter brug
= Rengor enheden efter hver brug.

= Kogekarlaget og kogekarventilen skal sta pa klem ved
lzengere tids stilstand samt natten over, dette for at undga
korrosion.

= Ved lzengere tids stilstand skal stram- og
vandforsyningen til enheden afbrydes.

3.1 Personligt beskyttelsesudstyr

= Under arbejdet med enheden skal du altid bruge tgj der
beskytter dig mod arbejdsulykker forarsaget af hgj varme,
staenk fra varme vaesker eller tsende stoffer.

= Brug beskyttelseshandsker med henblik pa effektiv
beskyttelse under handteringen af varme genstande og
skarpe kanter.

= Brug txetsiddende beskyttelsesbriller og
kemikaliehandsker under rengoringsopgaver, da du
derved opnar palidelig beskyttelse under handteringen af
rengorings- og plejemidler.
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4| Sadan arbejder du med enheden
4 Sadan arbejder du med enheden

4.1 Forste ibrugtagning

Nar enheden tages i brug ferste gang, har en RATIONAL-servicepartner allerede
installeret det pa korrekt og sikker vis. Enheden er dermed klar til brug. Alle
informationer om installationen finder du i den medfglgende
installationshandbog.

Inden enheden tages i brug ferste gang
1. Renger enheden og tilbehgret, inden enheden tages i brug ferste gang.

Her finder du flere informationer: Pleje [ 74]

4.2 Sadan tzendes og slukkes enheden

1. Teend enheden ved at trykke og holde knappen inde, indtil LED'en lyser grent:
O)
> Enheden startes. Startskeermen [» 16] vises.

2. Enheden slukkes ved at trykke pa knappen og holde den inde, indtil LED'en
lyser orange: (1)

> Du bliver spurgt, om du virkelig @nsker at slukke enheden.
3. Tryk pa tasten: Ja

>> Enheden slukkes.

Original brugsanvisning 15 /92



4| Sadan arbejder du med enheden

4.3

16 /92

Startskaerm

iZoneControl

Programmeringstilstand

iCookingSuite

Hjem

Hojdeindstilling

Manuelle betjeningsfunktioner

Segeassistent

Intelligente betjeningsfunktioner

Favoritter

Handlinger

Tilberedningsmetode

Dato, klokkeslzt, status

Tilbage / afbryd

Hjeelp

Indstillinger

iZoneControl [» 51]

Vzr opmaerksom pa, at denne intelligente assistent er tilgaengelig som
valgfrit tilbeher til type 2-XS.

Intelligent tilberedning - iCookingSuite [» 36]

Hjem

Ved tryk pa denne knap kommer du til startskaermen.
Manuelle betjeningsfunktioner [» 47]

Favoritter

Nar du trykker pa denne knap, vises de 10 mest anvendte intelligente
tilberedningsprocesser.

Intelligente betjeningsfunktioner

Nar du trykker pa denne knap, vises alle intelligente tilberedningsprocesser,
der er tilordnet denne intelligente betjeningsfunktion.

Tilberedningsmetode

Nar du trykker pa denne knap vises alle intelligente tilberedningsprocesser,
som er tilordnet til denne tilberedningsmetode.

Original brugsanvisning
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4| Sadan arbejder du med enheden

= Programmeringstilstand [» 62]
= Hgjdeindstilling [» 33] (valgfrit)
= Sggeassistent [» 79]

= Dato, klokkeslzt, status [ 18]

= Indstillinger [» 71]

= Hijaelp [» 79]

= Tilbage / Afbryd

Nar du trykker pa denne knap, kommer du tilbage til det foregaende
skaermbillede. Nar du holder denne knap inde, afbryder du en
tilberedningsproces.

Oversigtsskaerm og fokusskaerm

Hvis din enhed er en iVario type 2-XS eller 2-S, vises en oversigt over begge
kogekar pa startskaermen. Hvis du ensker at starte en tilberedningsproces, skal du
vealge et af de to kogekar. Kogekarret vises nu i forsterret udgave pa
fokusskaermen. Hvis du ikke valger noget kogekar, vises en besked med
opfordring til at vaelge et kogekar. Hvis du har startet en tilberedningsproces i
begge kogekar, skifter kogekarret efter kort tid igen til oversigtsskaermen, og de
vigtigste informationer om den igangvarende tilberedningsproces vises. Under
indstillinger kan du valge, efter hvor mange sekunder fokusskarmen skal skifte
til oversigtsskaermen. Hvis du kun tilbereder mad i det ene kogekar, vises
fokusskaermen for dette kogekar hele tiden.

1. Tryk pa det enskede kogekar.

> Kogekarret vises i en forstarret udgave, og du kan satte manuelle driftsarter
eller intelligente tilberedningsprocesser i gang.

2. Hvis du ogsa @nsker at lave mad i det andet kogekar, trykker du pa det andet
kogekar.

Original brugsanvisning 17 /92



4| Sadan arbejder du med enheden

> Det forsterrede billede af det fgrste kogekar minimeres, mens det andet
kogekar vises i en forsterret udgave.

4.3.2 Favoritter

Du kan gemme intelligente tilberedningsprocesser og ofte benyttede
programmer som favoritter, der herefter kan indlaeses via startskaermen. Pa den
made kan du hurtigt abne retter fra f.eks. et sesonbestemt menukort.

*
*
*
*
*
*
*
*
*

i)

1. FraiCookingSuite eller programmeringsmodus vaelger du de
tilberedningsprocesser eller programmer, som du gnsker at gemme som
favorit.

2. Trykpatasten: =
3. Tryk pa tasten:

>> Alle tilberedningsprocesser og programmer gemt som favoritter vises.

433 Dato, klokkeslzaet, status

| bunden af displayet ser du hele tiden den aktuelle dato og det aktuelle
klokkeslaet, samt status pa felgende tilslutninger og forbindelser:

USB-nggle forbundet
Dette symbol viser, at du har forbundet en USB-nggle til enheden.

Netvarksforbindelse
Dette symbol viser, at din enhed er forbundet med et LAN-netvaerk. Hvis der

foreligger en netvaerksfejl, vises falgende symbol: y/a
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Wi-fi-forbindelse (ekstraudstyr)

Dette symbol viser, at din enhed er forbundet til wi-fi. Forbindelseskvaliteten er
rigtig god.

Hvis forbindelseskvaliteten bliver darligere, vises falgende symboler: 7> "

Hvis der foreligger en tilslutningsfejl, vises falgende symbol: 72

Vzr opmaerksom pa, at denne funktion er tilgeengelig som valgfrit tilbeher til
type 2-XS.

Fejlmelding

Dette symbol gor opmaerksom pa en fejimelding pa displayet.

ConnectedCooking-forbindelse

Dette symbol viser, at din enhed er forbundet til ConnectedCooking. Hvis din
enhed ikke er forbundet til ConnectedCooking, vises falgende symbol: <

Handlinger

Folgende symboler kan forekomme, uanset om du er i gang med at lave mad eller
ej.

Symbol Funktion

T Abn kogekarlaget automatisk [» 23]
N Luk kogekarlaget [» 23]

N Tip kogekarlaget [ 25]

- Sadan sankes kogekarret [» 25]

¢ Automatisk vandpafyldning [» 24]
& Abn kogekarventil [» 27]

N Luk kogekarventil [ 27]

Interaktion med enheden

Formalsstridig betjening af displayet

Displayet kan ga i stykker, hvis du betjener det med en spids genstand.

1. Betjen udelukkende enheden med haenderne.
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4.4.1

44.2

4.5

20/92

Handbevaegelser

Du kan betjene enheden med fa, enkle handbevzegelser.

Scroll Drag-and-drop

Centralt indstillingshjul
—

| stedet for handbevagelser kan du endre indstillingerne ved at dreje pa det
centrale indstillingshjul. Handlinger som f.eks. automatisk abning af kogekarlaget,
automatisk senkning af kogekarret eller den integrerede vandpafyldning kan
afbrydes ved hjzelp af det centrale indstillingshjul. Herudover kan du ved hjzelp af
det centrale indstillingshjul ligeledes slukke for den signaltone, der lyder ved
diverse handlingsopfordringer.

Fyldningsgrad

BEMZERK

Skader pa enheden grundet over- eller underskridelse af den tilladte
fyldningsgrad
Hvis du fylder for meget eller for lidt mad og vaeske i kogekarret og derved

over- eller underskrider den tilladte pafyldningsmaengde, kan enheden blive
beskadiget.

1. Fyld sa meget mad og veeske i kogekarret, at de her angivne minimale og
maksimale fyldningsgrader overholdes.
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Type 2-XS

Vand, flydende
fedevarer, faste
fedevarer i koge/
stegevaske

Olie

Type 2-S

Vand, flydende
fedevarer, faste
fedevarer i koge/
stegevaske

Olie

TypelL

Vand, flydende
fodevarer, faste
fedevarer i koge/
stegevaske

Olie

Original brugsanvisning

Uden kurv

Med kurv

Uden kurv

Med kurv

Uden kurv

Med kurv

Uden kurv

Med kurv

Uden kurv

Med kurv

Uden kurv

Med kurv
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min.
fyldningsgrad /
kogekar [I]

3
3

min.
fyldningsgrad /
kogekar [I]

4
4

10
10

min.
fyldningsgrad /
kogekar [I]

10
10

20
20

maks.
fyldningsgrad /
kogekar [I]

17
12

10
10

maks.
fyldningsgrad /
kogekar [I]

25
18

15
15

maks.
fyldningsgrad /
kogekar [I]

100
60

30
30
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Type XL

Vand, flydende
fedevarer, faste
fedevarer i koge/
stegevaske

Olie

Uden kurv

Med kurv

Uden kurv

Med kurv

min.
fyldningsgrad /
kogekar [I]

15
15

30
30

maks.
fyldningsgrad /
kogekar [I]

150
90

45
45

4.5.1 Fyldningsgrader ved trykkogning (tilbehersfunktion)

Hvis du gnske at trykkoge dine fadevarer, skal der altid vare nok vand i
kogekarret i henhold til vaerdien angivet i spalten min. fyldningsgrad / kogekar
[1]. Den angivne veerdi i spalten maks. fyldningsgrad / kogekar [I] vedrarer
kogekarrets fyldningsgrad med vand, flydende fadevarer eller faste fedevarer i

koge/stegevaske.
Type min. maks.
fyldningsgrad / fyldningsgrad /
kogekar [I] kogekar [I]
2-S 4 25
L 10 80
XL 15 120

Vaer opmaerksom pa felgende: Hvis din enhed er en iVario type 2-XS, er
funktionen trykkogning ikke tilgaengelig.

4.6 Maksimale pafyldningsmangder

Type maks. maks.
pafyldningsmangde [kg] pafyldningsmangde [kg]

Trykkogning
(tilbehorsfunktion)

2-XS 17 =

DES 25 25

L 100 80

XL 150 120

Vaer opmaerksom pa felgende: Hvis din enhed er en iVario type 2-XS, er
funktionen trykkogning ikke tilgaengelig.
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Anvendelseseksempel

Ud fra eksemplet tilberedning af pommes frites viser folgende tabel den
maksimale pafyldningsmangde per kogekar og den nadvendige mzengde olie.

Type maks. maks. mangde olie [l]
pafyldningsmangde [kg]

2-XS 1,5 10

2-S 2,5 15

L 8 (4 / kurv) 30

XL 12 (4 / kurv) 45

4.7 lo-\bning og lukning af kogekarlaget

/\ FORSIGTIG

Kogekarlaget lader sig kun abne og lukke i rykvise bevagelser

Hvis kogekarlagets mekanisme er defekt, er der risiko for personskade.
1. Abn kogekarlaget fuldstaendigt, og lad det sta &bent.
2. Kontakt din RATIONAL-servicepartner.

Kogekarlaget og pakningen kan blive beskadiget, hvis kogekarlaget lukkes,
mens kogekarret befinder sig i tippet tilstand

Funktionsdelene skal udskiftes ved beskadigelse.

1. Kogekarlaget ma kun lukkes med kogekarret senket helt ned.

Type 2-XS, 2-S
Sadan abnes kogekarlaget
1. AFORSIGTIG! Risiko for skoldning! Nar enheden er i drift, kan der traange

balger af varm damp ud. Tag fat i handtaget pa kogekarlaget, og abn
kogekarlaget.

Luk kogekarlaget
1. Tag fatihandtaget pa kogekarlaget, og luk kogekarlaget.

Hvis du har sveert ved at na kogekarlaget, kan du indstillet kogekarlaget til
automatisk at szenke sig til en fast laseposition. Denne funktion skal aktiveres i
indstillingerne:

v Kogekarret er seenket [» 25].
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1. Tryk pa tasten: ¢
2. Tryk pa tasten:

> Knappen vises pa displayet: ¥
3. Tryk pa tasten: ¥

> Kogekarlaget seenkes automatisk, indtil det nar lasepositionen. Denne
laseposition holdes i et par sekunder. Hvis du ikke lukker kogekarlaget
manuelt nu, abnes det automatisk igen.

4. Luk kogekarlaget.

TypelL, XL
Sadan abnes kogekarlaget

1. Tryk pa tasten: =%

> AFORSIGTIG! Risiko for skoldning! Nar enheden er i drift, kan der treenge
belger af varm damp ud. Kogekarlaget abnes automatisk.

> Knappen begynder at blinke: 3. Nar du trykker pa knappen eller det centrale

indstillingshjul, standses abningen af kogekarlaget.
Luk kogekarlaget
v Kogekarret er saenket [» 25].
1. Tryk og hold denne knap inde: ¥

> Kogekarlaget lukkes automatisk.

4.8 Sadan fyldes kogekarret ved hjalp af den automatiske vandpafyldning

/\ FORSIGTIG

Bakteriedannelse i den automatiske vandpafyldning
Hvis du ikke bruger den automatiske vandpafyldning dagligt, kan der dannes
bakterier i vandledningen.

1. Renger den automatiske vandpafyldning morgen og aften med
opvaskemiddel og en svamp.

2. Skyl den automatiske vandpafyldning igennem med 3 liter vand morgen og
aften.

Ved hjzelp af den automatiske vandpafyldning kan du automatisk fylde kogekarret
med pracist den gnskede mangde vand.
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1. Tryk pa tasten: @

2. Indstil den gnskede vandmangde. Var opmaerksom pa de maksimale
pafyldningsmaengder. Din indstilling aktiveres automatisk efter et par
sekunder.

> Enheden fyldes nu med den indstillede vandmangde. Den manglende
vandmangde op til den gnskede vardi vises.

> Knappen begynder at blinke: *=" Hvis du trykker pa knappen eller det centrale

indstillingshjul, standses den automatiske vandpafyldning.
4.9 Sadan tippes og s®nkes kogekarret
Tipning af kogekar

/\ ADVARSEL

Varmt madindhold kan skvulpe over nar kogekarret tippes

Du kan blive forbraendt, hvis du kommer i kontakt med varme madvarer som

skvulper over.

1. Beskyt dig selv mod forbrandinger og skoldninger med personligt
beskyttelsesudstyr.

2. Tip forsigtigt kogekarret.

3. Tor altid spildte madrester op med det samme, sa gulvet i arbejdsomradet
altid forbliver tart og skridsikkert.
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Varmt madindhold kan Igbe over, hvis det fyldes pa for sma beholdere
Du kan blive forbraendt, hvis du kommer i kontakt med varme madvarer som
lgber over.

1. Anvend altid tilstraekkeligt store beholdere, der muligger sikker pafyldning
af varmt madindhold.

2. Beskyt dig selv mod forbrandinger og skoldninger med personligt
beskyttelsesudstyr.

3. Tor altid spildte madrester op med det samme, sa gulvet i arbejdsomradet
altid forbliver tort og skridsikkert.

BEMZERK

Nar du tipper kogekarret, og der pa understellets udtrak star beholdere,
som er 20 cm eller hgjere, kan der opsta kollision mellem beholderen og
handtagene pa kogekarventilen

Handtagene kan blive beskadiget eller revet ned.
1. Szt ikke beholdere, som er 20 cm eller hgjere, pa understellets udtraek.

v Kogekarlaget er helt abent.
v Palgftearmene haenger der ingen kurve.
1. Tryk og hold denne knap inde: \ %

> Nar du slipper knappen, standses tipningen af kogekarret.

Sadan saznkes kogekarret

Fare for fastklemning nar kogekarret snkes

Hvis personer eller genstande befinder sig i kogekarrets bevaegelsesradius,
kan de blive klemt nar kogekarret saenkes.

1. Anbring aldrig genstande i kogekarrets bevaegelsesradius.

2. Sorg for, at ingen personer opholder sig i kogekarrets bevagelsesradius.

Type 2-XS, 2-S
1. Tryk og hold denne knap inde: 3
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Nar du slipper knappen, standses saenkningen af kogekarret.

Denne knap vises: 2y Hvis du trykker pa knappen eller det centrale
indstillingshjul, seenkes kogekarret automatisk.

Knappen begynder at blinke: Uy Hvis du trykker pa knappen eller det centrale
indstillingshjul igen, standses senkningen af kogekarlaget.

TypelL, XL

1.

>

>

2.

>

Tryk og hold denne knap inde: 3

Nar du slipper knappen, standses senkningen af kogekarret.

auto

Denne knap vises: _y Hvis du trykker pa knappen eller det centrale
indstillingshjul, seenkes kogekarret automatisk.

Knappen begynder at blinke: fi;\ Hvis du trykker pa knappen eller det centrale
indstillingshjul igen, standses sankningen af kogekarlaget.

Kort inden kogekarret er seenket helt, standses proceduren automatisk. Dette
sker af hensyn til din sikkerhed.

Tryk igen pa knappen: =3

Kogekarret senkes nu helt.

Du kan farst starte de manuelle driftsarter og intelligente tilberedningsprocesser,
nar kogekarret er saenket helt.

4.10 Sadan abnes og lukkes kogekarventilen

1.

Type 2-XS, 2-S

Tryk kogekarventilens handtag ned i laseposition for at abne kogekarventilen.
AADVARSEL! Risiko for skoldning! Hvis handtaget til kogekarventilen
ikke befinder sig i laseposition, kan det springe tilbage og derved fa
kogekarventilen til at lukke sig med et hardt ryk. | den forbindelse kan der
sprojte varmt vand ud.
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> Hvis du abner kogekarventilen mens du er ved at friturestege eller lige har
brugt kogekarret til at friturestege, lyder en signaltone. Luk straks
kogekarventilen. Ellers bortledes olie og fedt ikke korrekt via aflgbet. Her
finder du flere informationer: Bortskaffelse af olie og fedt [ 85]. Abn farst
kogekarventilen, nar du har tippet kogekarret fuldstaendigt og det er temt for
olie og fedt.

2. Tryk handtaget tilbage til udgangspositionen for at lukke kogekarventilen.

> Denne knap vises: \wm=

TypeL, XL
| felgende tilfeelde kan du ikke abne kogekarventilen:

= Du bruger eller har brugt kogekarret til friturestegning, og har efterfelgende
ikke tippet kogekarret fuldstaendigt.

= Kogekarret er for varmt.
1. For at &bne kogekarventilen skal du trykke og holde denne knap inde: \Xa|
> Kogekarventilen abnes.
2. For at lukke kogekarventilen skal du trykke pa denne knap: 3
> Kogekarventilen lukkes.
> Denne knap vises: \wm
Hvis kogekarventilen er aben og du indlaser en manuel driftsart eller intelligent
tilberedningsmetode, lukkes kogekarventilen automatisk.
Enheder med trykkogningsfunktion (tilbehersfunktion)
| felgende tilfeelde kan du ikke abne kogekarventilen:

= Du bruger eller har brugt kogekarret til friturestegning, og har efterfelgende
ikke tippet kogekarret fuldstaendigt.

= Kogekarret er for varmt.
1. For at &bne kogekarventilen skal du trykke og holde denne knap inde: \Xa|
> Kogekarventilen abnes.
2. For at lukke kogekarventilen skal du trykke pa denne knap: 3
> Kogekarventilen lukkes.
> Denne knap vises: \« Xl

Hvis kogekarventilen er aben og du indlaser en manuel driftsart eller intelligent
tilberedningsmetode, lukkes kogekarventilen automatisk.
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4.11 Sadan anvendes kernetemperaturfgleren

/\ FORSIGTIG

Varm kernetemperaturfoler
Hvis du rerer ved kernetemperaturfgleren uden beskyttelseshandsker er der
risiko for forbraending.

1. Brug altid beskyttelseshandsker nar du arbejder med den varme
kernetemperaturfgler.

/\ FORSIGTIG

Spids kernetemperaturfoler
Hvis du ikke er forsigtig i arbejdet med kernetemperaturfgleren, kan du stikke
dig pa kernetemperaturfglerens spids.

1. Brug altid beskyttelseshandsker nar du arbejder med den varme
kernetemperaturfgler.

2. Efter brug skal kernetemperaturfeleren fastgeres pa den dertil indrettede
plads pa kogekarlaget.

Kernetemperaturfgleren hanger ud af kogekarret

Hvis du efter brug ikke fastger kernetemperaturfgleren til den magnetiske
holder pa kogekarlaget, kan kernetemperaturfeleren blive beskadiget.

1. Fastger kernetemperaturfgleren til den magnetiske holder efter brug.

Kad, f.eks. steak

9 S

<l *»

1. Stik kernetemperaturfeleren ind i stegeemnet pa det tykkeste sted, helt ind til
handtaget.
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Sma stegeemner, f.eks. gullasch

9

)

\

2\

1. Kom sa mange grillemner pa kernetemperaturfgleren, at den er daekket af
grillemner fra spidsen til handtaget.

Fiskefileter 0
e || aiin

1. Stik kernetemperaturfgleren ind i stegeemnet pa det tykkeste sted, helt ind til
handtaget.

)

Hele fisk

1. Stik kernetemperaturfgleren ind i stegeemnet pa det tykkeste sted, helt ind til
handtaget.

Serg for, at kernetemperaturfeleren ikke nar ind i fiskens bughule.

Grentsager, f.eks. kartofler

1. Stik kernetemperaturfgleren ind i stegeemnet pa det tykkeste sted, helt ind til
handtaget.
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Supper, sovse og desserter

9 S

I~

1. Leeg kernetemperaturfeleren ned i kogekarret, sa den er helt daekket af
vaeske.

2. Lad kernetemperaturfgleren blive liggende i kogekarret, mens du rgrer rundt
i vaesken.

3. Nar du lukker kogekarlaget, skal du sikre dig at kernetemperaturfgleren er
helt dakket af vaeske.

Stegemner i forskellige storrelser
1. Start med at stikke kernetemperaturfgleren ind i et af de mindre Stegeemner.

2. Nar den gnskede temperatur er naet, fierner du de sma stegeemner fra
kernetemperaturfgleren og tager dem op af kogekarret.

3. Stik nu kernetemperaturfgleren ind i et storre grillemne, og fortszet
tilberedningsprocessen med funktionen Omstik Z§.

Kernetemperaturfgler ikke registreret

v Felgende symbol vises: ¥

1. Kernetemperaturfgleren ma kun anvendes som beskrevet i denne
brugsanvisning.

2. Bekreeft rettelsen.

>> Tilberedningsprocessen udfgres korrekt. Hvis du ikke bekraefter rettelsen,
afbrydes tilberedningsprocessen og skal startes forfra. Enkelte

tilberedningsprocesser som f.eks. lavtemperaturtilberedning udfores til
trods for fejl.

Sadan anvendes handbruseren
Handbruseren har to justerbare sprajtefunktioner: en bruser \if (A) og en
punktstrale | (B).
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Hvis vand hzldes ned i varmt fedt eller olie, fordamper det pa
eksplosionsagtig vis

Hvis du forsgger at slukke rygende fedt eller olie med vand, er der risiko for
eksplosion.

1. Hzeld aldrig vand ned i varmt olie eller vand.
2. Luk kogekarlaget i tilfeelde af brand. Pa den made standes ilttilferslen og
ilden kveeles. Sluk enheden. Hvis branden har spredt sig, skal du anvende en

speciel brandslukker til fedtbrande. Forsag aldrig at slukke en fedtbrand
med vand- eller skumslukkere.

/\ FORSIGTIG

Handbruseren og vandet fra handbruseren kan blive over 60 °C varmt

Du kan braende dig, hvis du rgrer ved skoldhede komponentdele eller kommer
i bergring med varmt vand.

1. Brug altid beskyttelseshandsker nar du arbejder med handbruseren.

/\ FORSIGTIG

Bakteriedannelse i vandledningen

Hvis du ikke bruger handbruseren dagligt, kan der danne sig bakterier i
vandledningen.

1. Skyl handbruseren igennem med vand morgen og aften i 10 sekunder.
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BEM/ERK

Formalsstridig handtering af handbruseren

Hvis du traekker handbruseren lzengere ud end den tilladte maksimallengde
eller rykker i slangen, kan den automatiske oprulningsfunktion blive
beskadiget. Handbruseren vil i sa fald ikke lengere blive trukket automatisk
ind i holderen.

1. Trzek aldrig handbruseren leengere ud den maksimalt tilladte lzengde.

1. Traek handbruseren mindst 20 cm ud af parkeringspositionen.
2. Hold fastislangen.

3. Drej den forreste del af handbruseren for at vaelge den gnskede
sprajtefunktion.

= Indstil hdndbruseren pd | for at vaelge sprojtefunktionen punktstrale.

= Indstil hdndbruseren pa f for at vaelge sprajtefunktionen bruser.

Hvis du ikke indstiller den forreste del af handbruseren pa en af de to
sprojtefunktioner, kan der dryppe vand ud af brusehovedet.

1. Tryk pa handbruserens handtag. Jo hardere du trykker pa handtaget, jo
hardere bliver vandstralen.

2. Lad langsomt handbruseren glide tilbage i holderen efter brug. A
FORSIGTIG! Serg for, at handbruserens slange er ren, inden du lader den
glide tilbage ind i holderen.

4,13  Sadan indstilles enheden i hgjden (tilbeharsfunktion)

Hvis din enhed er udstyret med hgjdeindstillingsfunktion, kan du indstille
enhedshgjden pa displayet. Pa den made kan du forbedre arbejdspladsens
ergonomi.

Hvis enheden er indstillet i hajden, sa afstanden til beholderne er blevet for
stor, kan der sprgjte varmt madindhold ud af kogekarret under temning

Du kan blive forbraendt, hvis du kommer i kontakt med varmt madindhold som
lzber over.

1. Indstil enheden, sa du kan temme kogekarret pa sikker vis.
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Hvis der star beholdere oven pa enheden, og du ndrer enhedens hgjde, kan
disse beholdere falde ned

Hvis beholderne falder ned, kan du komme til skade.

Hvis beholdere fyldt med vand falder ned i et kogekar fyldt med varm olie, kan
du blive forbraendt.

1. Anbring aldrig genstande oven pa enheden.

/\ FORSIGTIG

Risiko for fastklemning under hgjdejusteringen
Hvis du indstiller enhedens hgjde, og der samtidig befinder sig personer inden
for enhedens arbejdsomrade, er der risiko for fastklemning.

1. Serg derfor altid for, at der ikke befinder sig nogen personer inden for
enhedens arbejdsomrade, inden du gar i gang med at indstille hajden.

/\ FORSIGTIG

Enhedens hgjde lader sig slet ikke indstille eller kuni ryk

Hvis hgjdejusteringsmekanismen er defekt, kan enheden kere ned i gulvet.
Risiko for personskade.

1. Enhedens hajde ma ikke lzengere indstilles.

2. Kontakt din RATIONAL-servicepartner.

BEM/ERK

Der er stillet genstande under det hgjdejusterbare understel eller under
enheden med de hgjdejusterbare fadder

Hvis der ligger genstande under det hojdejusterbare understel eller under
enheden med de hgjdejusterbare fadder, og du nu forsager at hgjdejustere
enheden, kan understellet og enheden blive beskadiget.

1. Laeg aldrig genstande under det hgjdejusterbare understel eller under
enheden med de hgjdejusterbare fodder.
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1. I menuen trykker du pa knappen: T
2. Hvis du vil kere enheden opad, skal du trykke og holde denne knap inde: T

3. Hvis du vil kere enheden nedad, skal du trykke og holde denne knap inde: 1’
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Intelligent tilberedning - iCookingSuite

iCookingSuite er den intelligente tilberedningsfunktion i iVario. Du valger selv,
hvilke fadevarer du gnsker at tilberede med hvilken tilberedningsmetode. Ud fra
disse parametre tilbydes du forskellige tilberedningsprocesser, der sikrer perfekte
slutresultater. Ved behov kan du tilpasse slutresultatet ved hjzelp af forskellige
tilberedningsparametre og pa den made f.eks. intensivere bruningen eller ndre
stegningen fra medium til gennemstegt.

Imens tilberedningsprocessen er i gang tilpasses tilberedningsparametrene
lebende, f.eks. stegetemperaturen, og du opnar derfor altid det gnskede
slutresultat. Ved behov kan du desuden foretage @ndringer undervejs med
henblik pa at opna et andet slutresultat. Betjeningen er legende let, og du slipper
for at kontrollere og overvage maden under tilberedningen. Det frigiver tid til
andre ting, sparer ravarer og energi samt sikrer fremragende resultater i samme
hgje kvalitet hver gang.

Betjeningsfunktioner Resttid

Tilberedningsmetod Cockpit
Afbrydelse
Tillegsfunktioner

og valgmuligheder

Favoritter

Sorteringsfunktion Tilbage / Afbryd

Tilberedningsparametre

Tilberedningsproces Handlinger

Forudsaetninger, informationer og advarsler

Folgende symboler, informationer og advarsler vises eventuelt nar du starten en
tilberedningsproces eller undervejs i tilberedningsprocessen.
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Handbruseren ma ikke anvendes

Dette symbol vises nar du bruger kogekarret til friturestegning.

Tip kogekarret helt

Du har brugt kogekarret til friturestegning, men har ikke tippet kogekarret
fuldsteendigt for at lukke fritureolien ud.

1. Tip kogekarret fuldstaendigt [» 25].
2. Fjern samtligt fedt eller olie.

3. Seank bagefter kogekarret fuldstaendigt [» 25].

Sank kogekarret helt

Du har valgt en manuel driftsart eller en intelligent tilberedningsproces, og
kogekarret er ikke sanket fuldstaendigt.

1. Saenk kogekarret fuldstaendigt [» 25].

Abn kogekarlaget fuldstazndigt

Du har valgt en manuel driftsart eller en intelligent tilberedningsproces, og
kogekarlaget er ikke abnet fuldstaendigt.

1. Abn kogekarlaget fuldstaendigt [» 23].

Luk kogekarventil

Du har valgt en manuel driftsart eller en intelligent tilberedningsproces, og
kogekarventilen er aben.

1. Luk kogekarventilen [» 27].

Luk straks kogekarventilen

Du har brugt kogekarret til friturestegning og abnet kogekarventilen, selvom du
ikke har tippet kogekarret fuldstaendigt for at lukke fritureolien ud.

1. Luk straks kogekarventilen [» 271].

2. Tip kogekarret fuldstaendigt [» 25].

3. Fjern samtligt fedt eller olie.

4. Saenk bagefter kogekarret fuldstandigt [ 25].

Haev kurven

Du har valgt en manuel driftsart eller en intelligent tilberedningsproces, og kurven
befinder sig stadig i en sanket position fra en tidligere anvendelse.

1. Tryk pé tasten: &y

> Kurven haves fuldstendigt.
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@ Kogekartemperatur for hgj

\ | Du ensker at fylde kogekarret ved hjzlp af den automatiske vandpafyldning, men
denne funktion er slaet fra. Temperaturen i kogekarret er for hgj.

1. Lad kogekarret kole ned af sig selv. Forsag ikke at fremskynde
nedkeglingsprocessen ved hjalp af koldt vand eller is. Nar kogekarret er kalet
af, kan du igen bruge den automatiske vandpafyldningsfunktion.

Automatisk vandpafyldning inaktiv
‘ Dette symbol vises i fzlgende tilfzelde:
= kogekarlaget er ikke helt abent.
Abn kogekarlaget fuldstaendigt [» 23].
= Kogekarret er ikke szenket helt ned.
Sank kogekarret fuldstaendigt [» 25].

= Du bruger kogekarret til friturestegning.

Vandtilferslen aktiveres farst igen, nar du er feerdig med at friturestege i
kogekarret og har fjernet fritureolien- eller fedtet fuldstaendigt.

= Du har ikke tippet kogekarret fuldstaendigt efter at have brugt kogekarret til
friturestegning.

Tip kogekarret fuldsteendigt [ 25].
5.2 Intelligent tilberedning

5.2.1 Indlzes intelligent tilberedningsproces
Du kan indlzese en intelligent tilberedningsproces pa 3 forskellige mader:
= ViaiCookingSuite
= Via programmeringstilstand [» 62]

= V/ia sggeassistenten [» 79]

iCookingSuite
1. I menuen trykker du pa knappen: (&2

> |iCookingSuite kan du indlaese en intelligent tilberedningsproces pa 3
forskellige mader:

= Valg den gnskede driftsart, f.eks. grontsager og tilbeheor.
= Vzlg den gnskede tilberedningsmetode, f.eks. braisering.
= Vzlg den gnskede driftsart og den gnskede tilberedningsmetode.

Nar du har foretaget dine valg vises de dertilhagrende intelligente
tilberedningsprocesser.
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Programmeringstilstand
1. I menuen trykker du pa knappen: &
2. Tryk pa tasten: 2

> Alle gemte intelligente tilberedningsprocesser vises.

Sogeassistent
1. I menuen trykker du pa knappen: O
2. Indtast navnet pa den intelligente tilberedningsproces.

> Den gnskede intelligente tilberedningsproces vises.

Start intelligent tilberedningsproces

| dette kapitel bruger vi eksemplet braisering / dampkogning til at vise, hvordan
en intelligent tilberedningsproces foregar. Takket veere forskellige
tilberedningsparametre og den ideelle raekkefglge af de enkelte trin i processen
leverer alle intelligente tilberedningsprocesser altid det gnskede resultat.

Q‘.I = | T

1. Velg det gnskede kogekar.

2. I menuen trykker du pa knappen: |2

3. Tryk pa tasten: £

4. Tryk pa tasten: Braisering /dampkogning

> Den intelligente tilberedningsproces startes, og kogekarret opvarmes til den
valgte temperatur.

5. Indstil det gnskede tilberedningsresultat ved hjzelp af
tilberedningsparametrene [» 40].

> Efter kort tid skifter displayet til cockpit.
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6. Folginstruktionerne fra enheden.

> Nar tilberedningstiden er udlagbet eller kernetemperaturen er naet, lyder en
signaltone. Denne opfordrer dig til at tiekke om det gnskede resultat er naet.

7. Huvis tilberedningsresultatet lever op til dine gnsker, tager du de
faerdigtilberedte fgdevarer ud af ovnrummet.

8. Hyvis tilberedningsresultatet endnu ikke modsvarer dine gnsker, bedes du
fortszette tilberedningsprocessen med et af de viste forslag.

Tilpas slutresultatet efter individuelle onsker

Alt efter hvilken intelligent tilberedningsproces du har valgt, vises forskellige
tilberedningsparametre og funktioner. Tilberedningsprocesserne er baseret pa
standardindstillingerne gzeldende for dit land og hjeelper dig med at opna ideelle
resultater. Du kan tilpasse disse tilberedningsparametre efter dine gnsker med
enkle handbevaegelser [P 20] eller det centrale indstillingshjul [» 20], pa samme
made som du ogsa kan vzelge yderligere funktioner. Tilberedningsprocessen
varierer alt efter de valgte indstillinger. Du kan nar som helst overvage processen
i cockpittet.

Tilberedningsparametre

Bruningsniveau

Dette tilberedningsparameter bruges til at indstille, hvorvidt du gnsker at brune
stegeemnerne af eller ej. Vzlg et onsket bruningsniveau for at tilpasse
bruningsintensiteten efter dine gnsker. Jo lavere bruningsniveau, jo lavere
tilberedningssvind. Hvis du vaelger uden, springer tilberedningstrinnet bruning
over. Valg uden, hvis du gnsker at lade sm3, allerede brunede kadstykker ligge
og trekke og pa den made blive meare.

Gennem de meget hgje temperaturer under bruningen draebes bakterier pa
stegeemnets overflade fuldsteendigt. Dermed kan du tilberede stegeemner pa
hygiejnisk vis, selv ved lav kernetemperatur.

Bruning

Dette tilberedningsparameter bruges til at indstille, hvor brun overfladen pa
stegeemnet skal veere. Vzlg det gnskede bruningsniveau for at tilpasse
bruningsintensiteten efter dine gnsker. Stegeemner som er marineret i
bruningsunderstottende krydderier, krydderurter eller pastaer brunes hurtigere
og mere intensivt. Vaelg i disse tilfeelde et lavere bruningsniveau.

Delta-T-tilberedning

Med dette parameter fastholdes en konstant difference mellem temperaturen pa
stegevaesken og kernetemperaturen. Temperaturen pa stegevaesken stiger
langsomt, efterhanden som kernetemperaturen stiger. Derved gennemgar kadet
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en laengere og meget skansom merstegningsproces. Derved mindskes
tilberedningssvindet. Du kan vaelge mellem en temperaturdifference pa 10 °C og
60 °C. Derefter skal du indstille den gnskede kernetemperatur.

Jo mindre forskellen mellem temperaturen pa stegevasken og
kernetemperaturen er, jo langsommere og mere skansomt mersteges kadet. Jo
hajere forskellen mellem temperaturen pa stegevaesken og kernetemperaturen
er, jo hurtigere moarsteges kadet.

Kedtype

Dette tilberedningsparameter bruges til at indstille, om du tilbereder lyst eller
redt ked. Lyst ked er f.eks. svinekad eller fjerkrae. Radt ked er f.eks. oksekad eller
lammekad.

Stegeemnets tykkelse

Med dette tilberedningsparameter indstiller du stegeemnets tykkelse. Valg tyndt
ved stegeemner tyndere end 2 cm. Valg tykt ved stegeemner tykkere end 2 cm.

Stegeemnets storrelse
Med dette tilberedningsparameter indstiller du stegeemnets storrelse.

= Vezlg lille ved kadstrimler eller vagtelbrystfileter. Valg stor ved roastbeef, hel
and eller kogeflaesk.

= Valg lille ved sesam. Valg stor ved mandler.

= Vzlg lille ved &g pa mindre end 53 g. Vzlg stor ved &g pa mere end 64 g.

Tilberedningstid

Dette tilberedningsparameter bruges til at indstille den tidsramme, stegeemnet
har til at opna det gnskede tilberedningsresultatet eller den anskede mgrstegning
i. | mange intelligente tilberedningsprocesser kan du lade enheden kgre uafbrudt
med dine valgte indstillinger. | sa fald skal du sla kontinuerlig drift til.

1. Velg trinnet som er maerket med kontinuerlig drift.

Nar du har indstillet tilberedningstiden, star tilberedningsparameteret
kernetemperatur ikke lengere til radighed.

Kernetemperaturfgler

Dette tilberedningsparameter bruges til at indstille, hvorvidt stegeemnerne skal
meorsteges med eller uden hjzelp fra kernetemperaturfgleren. Herefter kan du
indstille den @nskede kernetemperatur pa stegeemnerne.
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Kernetemperatur

Dette tilberedningsparameter bruges til at indstille, hvor hgj kerntemperaturen
eller stegeemnets marstegningsgrad skal veere.

| forbindelse med indstillingen af kernetemperaturen skal du vaere opmaerksom
pa de gzldende hygiejneforskrifter for levnedsmidler i dit land.

Kurv

Dette tilberedningsparameter bruges til at indstille, hvorvidt stegeemnerne skal
morsteges med eller uden kurv.

Temperatur

Dette tilberedningsparameter bruges til at indstille den temperatur, som
stegevaesken eller stegeemnerne i stegevaesken skal opvarmes til.

Viskositet

Dette tilberedningsparameter bruges til f.eks. at indstille, hvilken konsistens dine
supper skal have. Du kan ogsa fastlaegge, om du vil koge eller satte ris i blgd, eller
om du vil tilberede en frisklavet dessert eller et faerdigprodukt. Alt efter den
valgte intelligente tilberedningsproces varierer indstillingsmulighederne.

Chokoladetype

Dette tilberedningsparameter bruges til at indstille, om du arbejder med hvid
chokolade, malkechokolade eller mark chokolade.

Instruktioner

Undervejs i tilberedningsprocessen far du eventuelt vist fglgende instruktioner.

Vasketilsaetning

Du opfordres til at tilsette vaeske til de brunede stegeemner.

Pafyldning

Du blive bedt om at tilsaette vaeske til kogekarret.

Pafyldning

Du opfordres til at fylde enheden med stegeemner.

Iroring

Du opfordres til at rgre en ingrediens, f.eks. suppepulver, i stegevaesken.
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Kernetemperaturfgler i stegeemne

Du opfordres til at stikke kernetemperaturfgleren i stegeemnet.

Kernetemperaturfgler i stegevaske

Du opfordres til at legge kernetemperaturfgleren i stegevasken.

Pafyld olie

Du opfordres til at fylde olie i kogekarret.

Anbring bundristen

Du opfordres til at lzgge bundristen pa plads i kogekarret.

Sadan abnes kogekarlaget

Du opfordres til at abne kogekarlaget.

Luk kogekarlaget

Du opfordres til at seenke kogekarlaget.

Omrering

Du opfordres til at rgre rundt i indholdet.

Vend

Du opfordres til at vende stegeemnerne.

Skaere i stykker

Du opfordres til at gore stegeemnerne mindre.

Spring forvarmning over
Du opfordres til at bekraefte, at du gnsker at springe forvarmningen over.
1. For at springe over forvarmning trykker du p& knappen: ./

2. For at forvarme trykker du pa knappen: X

Faerdigbruning

Du opfordres til at bekraefte, at du @nsker at faerdigbrune stegeemnerne.

1. For at bekreefte dette valg trykker du pa denne knap: ~/
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5.3.3 Informationer

Undervejs i tilberedningsprocessen far du vist de aktuelle tilberedningstrin.

Forvarmning

Enheden forvarmes til en bestemt temperatur, der enten er gemt som
standardindstilling i den manuelle driftsart eller i den intelligente
tilberedningsproces.

Resttid

afsluttes.

Tilberedningsproces slut

Tilberedningsprocessen er gennemfart.

A i
A Den intelligente tilberedningsproces mangler stadig den viste resttid for den kan

534 Valgmuligheder

Nar en tilberedningsproces er fardig, kan du fortsaette den med en af felgende
valgmuligheder.

Valgmulighederne vises ved siden af tilberedningsparametrene og i cockpittet.

Valgmulighederne vises under tilberedningsparametrene og i cockpittet. Du kan
vise og skjule valgmulighederne.

1. For at vise valgmulighederne trykkes pa tasten: +
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Ny pafyldning

Denne valgmulighed bruges til at fylde enheden med en ny pafyldning og
fortsaette tilberedningsprocessen med de definerede tilberedningsparametre.

Fortszet med tid

Med denne valgmulighed fortszettes tilberedningsprocessen i et fastlagt tidsrum.
Nar du veelger funktionen efter afslutningen af tilberedningsprocessen, vises der
et vindue, hvor du kan indstille tiden for, hvor lzenge tilberedningsprocessen skal
fortsaettes.

1. Velg den gnskede tid.
>> Din indstilling aktiveres automatisk efter et par sekunder.

Nar du skifter fra Cockpit tilbage til tilberedningsparametrene, bliver oversigten
gra. Du kan ikke andre tilberedningsparametrene. Nar den indstillede tid udlgber,
kan du enten temme ovnen eller fortsaette tilberedningsprocessen igen med en
funktion.

Omstik

Denne valgmulighed valger du, nar du arbejder med tilberedningsemner af
forskellig tykkelse, eller forskellige slags tilberedningsemner med forskellige
stegetider ved hjzelp af kernetemperaturfoleren:

1. Nar den indstillede kernetemperatur er naet, abner du kogekarlaget.

2. Stik temperaturfeleren ind i et af de storre stegeemner, eller stegeemnet med
den hgjeste kernetemperatur.

Tag alle sma stykker ud af kogekarret.
4. Luk kogekarlaget.
5. Tryk pé tasten: 29
> Der vises et vindue, hvor du kan indstille kernetemperaturen.
6. Velg den gnskede kernetemperatur.
>> Dinindstilling aktiveres automatisk efter et par sekunder.

Gentag dette skridt indtil alle tilberedningsemner har opnaet den gnskede
kernetemperatur.

Varmholdning

Denne valgmulighed opretholder den indstillede temperatur. Nar du vzelger
denne funktion, holdes stegeemnerne pa den forindstillede temperatur eller
kernetemperatur. Dermed forhindres overtilberedning. Med henblik pa
forebyggelse af stegesvind, anbefaler vi at stegeemnerne kun opbevares
kortvarigt i kogekarret med denne funktion slaet til. Ifm. enkelte
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tilberedningsprocesser, f.eks. tilberedning natten over, er funktionen
Varmholdning sidste tilberedningstrin og startes automatisk, nar det gnskede
slutresultat er naet.

1. For at tilpasse parametrene til funktionen Varmholdning skal du trykke pa
knappen: (¥
2. Tilpas parametrene efter dine gnsker.

>> Nar tilberedningsprocessen er afsluttet, startes tilberedningstrinnet
Varmholdning automatisk.

lml Opkogning

Denne valgmulighed bruges til at give stegevaeske, suppe eller sauce et opkog.

46 /92 Original brugsanvisning



6.1

6.2

6.2.1

6 | Manuel tilberedning

Manuel tilberedning

Med de manuelle driftsarter understetter iVario dig i at udfolde dit individuelle
kokketalent.

Med valget af betjeningsfunktion bestemmer du, om du vil koge, stege eller
dybstege dine fgdevarer. | den forbindelse indstiller du selv temperatur og
tilberedningstid samt traeffer alle nedvendige beslutninger pa egen hand. Du har
den fulde kontrol og stegeemnerne og det endelige resultat.

Betjeningsfunktioner

Tilberedningsparametre Afbrydelse

Tillegsfunktioner

Handlinger

Forudsatninger, informationer og advarsler

Bade inden valg af tilberedningsmetode og under selve tilberedningen kan
samme informationer blive vist, f.eks. i form af intelligente
tilberedningsprocesser. Her finder du flere informationer: Forudsaetninger,
informationer og advarsler [» 36]

Tilpas slutresultatet efter individuelle ensker
Tilberedningsparametre

Temperatur

Dette tilberedningsparameter bruges til at indstille den temperatur, som
stegevaesken eller stegeemnerne i stegevaesken skal opvarmes til.

Tilberedningstid

Dette tilberedningsparameter bruges til at indstille den tidsramme, stegeemnet
har til at opna det gnskede tilberedningsresultatet. Nar du har indstillet
tilberedningstiden, star tilberedningsparameteret kernetemperatur ikke lzengere
til radighed.
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Alternativt kan du lade enheden kere uafbrudt med dine valgte indstillinger. | sa
fald skal du sl kontinuerlig drift til.

1. Hvis du ensker at anvende kontinuerlig drift, skal du enten trykke pa & eller
skyde knappen til indstilling af tilberedningstiden helt til hgjre, indtil falgende
meddelelse vises: Kontinuerlig drift

Kernetemperatur

Dette tilberedningsparameter bruges til at indstille, hvor hgj temperaturen pa
stegeemnet skal vaere. Nar du har indstillet kernetemperaturen, star
tilberedningsparameteret Tilberedningstid ikke lengere til radighed.

PowerBoost

Dette tilberedningsparameter bruges til at indstille, hvor meget vandet skal koge.
Valg mellem fglgende 3 niveauer:

= Niveau 1: koger let
= Niveau 2: koger

= Niveau 3: spilkoger
Tillegsfunktioner

Forvarmning

Denne tillzegsfunktion bruges til at forvarme kogekarret til en fastlagt temperatur.

Sensitiv tilberedning

Med denne tillzegsfunktion opvarmes kogekarret forsigtigt, sa sensible fadevarer
som malk ikke braender pa. Nar du starter denne funktion, indstilles den ideelle
kogekartemperatur automatisk.

Delta-T-tilberedning

Med denne tillzegsfunktion fastholdes en konstant difference mellem
temperaturen pa stegevaesken og kernetemperaturen. Temperaturen pa
stegevaesken stiger langsomt, efterhanden som kernetemperaturen stiger.
Derved gennemgar kaedet en laengere og meget skansom merstegningsproces.
Derved mindskes tilberedningssvindet. Du kan vaelge mellem en
temperaturdifference pa 10 °C og 40 °C. Derefter skal du indstille den gnskede
kernetemperatur.

Jo mindre forskellen mellem temperaturen pa stegevasken og
kernetemperaturen er, jo langsommere og mere skansomt megrsteges kadet. Jo
hajere forskellen mellem temperaturen pa stegevasken og kernetemperaturen
er, jo hurtigere morsteges kadet.
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\\Ell Kurv
Med denne tillaegsfunktion kan du indstille, hvorvidt stegeemnerne skal tilberedes
med eller uden kurv.

6.2.3 Instruktioner og informationer

Under tilberedningen kan du fa vist de samme instruktioner [» 42] og
informationer [» 44], som du kender fra de intelligente tilberedningsprocesser.
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Trykkogning (tilbehgrsfunktion)

A FARE ‘

Skoldnings- og forbrandingsfare gennem trykkogning med alkohol

Systemet er designet til trykkogning med vand. Hvis du anvender en anden
vaeske end vand til trykkogningen, og denne har et lavere kogepunkt end vand,
f.eks. alkohol, kan den skoldhede vaeske og det gvrige indhold sprgjte ud af
kogekarret i hgj fart nar du abner laget. Dette kan medfgre alvorlig skoldning
eller forbraending.

1. Anvend derfor udelukkende vand til trykkogningen.
2. Brug altid personligt vaerneudstyr.

Med den valgfrie trykkogningsfunktion @ges kogetemperaturen ved hjzelp af
overtryk, og dermed forkortes tilberedningstiden for ragouter, gryderetter,
fonder, supper og simreretter med op til 35 %. iVarioBoost-varmesystemet
opbygger trykket i kogekarret, og holder det pa et konstant niveau under hele
tilberedningsprocessen. Dermed skanes cellestrukturen i fadevarerne, og du
opnar enestaende resultater pa meget kort tid. Kortere tilberedningstider betyder
storre kapacitet og @get produktivitet i kekkenet.

Trykkogningssystemet fungerer ideelt, hvis du bruger det mindst en gang om
ugen. Hvis du bruger funktionen sjaldnere end dette, kan trykkogningssystemet
stoppe til. | sa fald tager det lzengere tid for systemet at udligne trykket efter endt
tilberedning. RATIONAL anbefaler i dette tilfeelde at starte trykkogningen en gang
om ugen med den minimale pafyldningsmangde vand. Pa den made opretholdes
trykkogerens funktionalitet.

Vzer opmarksom pa felgende: Hvis din enhed er en iVario type 2-XS, er
funktionen trykkogning ikke tilgaengelig.

Betjeningsfunktion

Afbrydelse

Tilberedningsparametre

Handlinger
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8 iZone Control

m Ved hjalp af iZoneControl kan du inddele kogekarrets bund i individuelle
varmezoner med forskellige temperaturer; zoner uden fyld kan endda holdes helt
kolde. Du starter med at indtaste det enskede resultat, og starter herefter
tilberedningsprocessen for de enkelte varmezoner. Varmezonen opvarmes nu til
den optimale temperatur i forhold til det anskede resultat.

Vzr opmaerksom pa, at denne intelligente assistent er tilgengelig som valgfrit
tilbehor til type 2-XS.

Temperaturforskellen mellem zonerne ma ikke vare mere end 130 °C.

Bundinddeling Belaegningsgrad

Bon-udvalgsvindue Redigering af forhandsindstillinger

Zone

Varmeflade

Handlinger

8.1 Kokkenboner

8.1.1 Forhandsindstillede kakkenboner

Du kan veelge mellem forudindstillede kakkenboner i de forskellige
betjeningsfunktioner.
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1.

2.

I menuen trykker du pa knappen: [EJ

Tryk pa tasten: ==

> De forhandsindstillede kakkenboner vises.

>> Nu kan du placere [ 60] kakkenbonerne eller oprette dine egne boner

[» 52].

Opret egne kokkenboner

Du kan tilfgje enhver gnsket manuel betjeningsfunktion, enhver intelligent
tilberedningsproces eller ethvert vilkarligt program til kekkenbontavlen. Hvis du
ikke gemmer opstillingen som varekurv, overskrives kakkenbontavlen i det
ojeblik, du indlaeser en ny varekurv.

1.

2
3.
1

| menuen trykker du pa knappen: EJ

Tryk pa tasten: ==

Tryk pa tasten: (&

For at tilfgje en intelligent tilberedningsproces til kakkenbontavlen trykker du
pa knappen: |2

For at filtrere listen over tilberedningsprocesser kan du enten scrolle igennem
listen over tilberedningsprocesser eller kombinere en betjeningsfunktion med
en tilberedningsmetode.

For at tilfgje et manuelt program til kekkenbontavlen trykker du pa knappen:

For at tilfgje et intelligent program til kekkenbontavlen trykker du pa
knappen: (%

For at tilfgje en varekurv til kakkenbontavlen trykker du pa knappen: &/
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6. Trak det gnskede element ned i det nederste omrade.

> Elementet vises som en kakkenbon.

Rediger kokkenboner
1. For at redigere tilberedningsparametrene pa en kekkenbon skal du trykke pa
tasten: 3=
> Kgkkenbonens tilberedningsparametre vises.

2. Tilpas Tilberedningsparametrene efter dine gnsker.

3. For at gemme dine zendringer trykker du p& denne knap: (=)

Slet kekkenboner fra kekkenbontavle

1. For at slette en kakkenbon fra kekkenbontavlen trykker du pa knappen: T\_lj

Gem kekkenbontavle

@« Fisch braten

A Meeresriich.

1. For at navngive kekkenbontavlen trykker du pa knappen: /}

2. For blot at tilfgje kakkenbonen midlertidigt til kekkenbontavlen trykker du pa
knappen:

3. For at gemme kokkenbontavlen skal du trykke pa tasten: (=)

>> Kgkkenboner gemmes som en varekurv. Varekurven vises i
programmeringstilstand.

Kokkenbontavle

Du kan tilfgje enhver gnsket intelligent tilberedningsproces eller ethvert vilkarligt
program til kekkenbontavlen. Hvis du ikke gemmer opstillingen som varekurv,
overskrives kgkkenbontavlen i det gjeblik, du indlaeser en ny varekurv.
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iCookingSuite

1. I menuen trykker du pa knappen: ‘€2

Tryk pa knappen bag den gnskede tilberedningsproces: +++
Tryk pa tasten: )

I menuen trykker du pa knappen: E&J

u o WwN

Tryk pa tasten; ==

>> De intelligente tilberedningsprocesser vises pa kakkenbontavlen.

Programmeringstilstand

1. I menuen trykker du pa knappen: &

2. Tryk pa knappen bag det @nskede program eller den gnskede varekurv: «--

3. Tryk pa tasten:
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4. 1 menuen trykker du pa knappen:
5. Tryk pa tasten: &/

> Programmer og varekurve vises pa kekkenbontavlen.
Bundinddeling

Type 2-XS, 2-S

Ved hjalp af iZoneControl kan du inddele kogekarrets bund i op til 4 zoner. Du
har felgende muligheder:

= 1 zone per kogekar
= 2 zoner per kogekar

= 3 zoneridet ene kogekar, 1 zone i det andet kogekar

Type L, XL

Ved hjzlp af iZoneControl kan du inddele kogekarrenes bunde i op til 4 zoner.

Forhandsindstillede bundinddelinger

1. I menuen trykker du pa knappen: EJ

2. Tryk pétasten: gm

3. Velg en forhandsindstillet bundinddeling.
4. Vealg det gnskede kogekar.

5. Tryk pa tilberedningsfladen.

>> Karrets bund inddeles automatisk i zoner. Du kan nu tilordne kakkenboner til
zonerne.
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8.2.2 Opret dine egne bundinddelinger

Z> > 5

Area Config/1

1. I menuen trykker du pa knappen: EJ
Tryk pé tasten: gg
Tryk pé tasten: [

Tryk pa tasten: gg

u M WN

For at sortere listen over mulige zoner skal du enten scrolle igennem listen
over mulige zoner eller trykke pa tasterne 1, 2 eller 3.

6. Velg den gnskede bundinddeling, og traek denne til det nederste omrade.
Rediger bundinddeling

> > 5

Area CorOl

1. For at redigere en bundinddelin skal du trykke pa tasten: =
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2. Tryk pa tasten: <>
3. Tryk pa de gnskede omrade i kogekarret.
> Zonen tilpasses til dine gnsker.
4. For at bekrafte zonen trykker du p3 denne knap: /
5. For at slette en zone skal du trykke pa tasten: @

6. For at gemme bundinddelingen skal du trykke pa tasten: (=)

Slet bundinddelinger

1. For at slette en bundinddeling skal du trykke pa tasten: i

Gem bundinddelinger

1. For at navngive de nye bundinddelinger trykker du pa knappen: #

2. For blot at tilfgje bundinddelingen midlertidigt trykker du pa knappen:
3. Forat gemme opstillingen trykker du pa knappen: (=)

>> Bundinddelingerne vises.

823 Inddeling af kogekarret i zoner

Du kan inddele et kogekar i zoner uden at arbejde med bundinddelinger.
Inddelingen er midlertidig og overskrives, sa snart du tilordner en bundinddeling
til kogekarret.

1. Velg det gnskede kogekar.

2. I menuen trykker du p3 knappen: EJ
3. Klik pa et omrade i kogekarret.

> Omradet bliver omdannet til en zone.
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8.3.1
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4,
5.

6.
7.

For at bekraefte zonen trykker du pa denne knap: \/
For at udvide zonen trykker du pa denne knap: *++
Tryk pa tasten: <>

Tryk pa de gnskede omrade i kogekarret.

> Zones udvides.

8.

For at bekraefte zonen trykker du pa denne knap: N/

> Zonen er nu bekraeftet.

9. Huvis du vil tilfgje yderligere zoner, klikker du pa et omrade i kogekarret, som

endnu ikke er optaget.

10. For at slette en zone trykker du pa denne knap: «-*

11. Tryk pé tasten: i

Belaegningsgrad

Forhandsindstillet belaegningsgrad

I menuen trykker du pa knappen: E&J

Tryk pa tasten: gg

De forhandsindstillede beleegningsgrader vises.
Valg den gnskede belagningsgrad.

Veelg det gnskede kogekar.

Tryk pa tilberedningsfladen.
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>> Kogekarret indstilles automatisk herefter. Zonerne forvarmes til den gemte
temperatur. Nar temperaturen er naet, bliver du bedt om at fylde enheden
med de valgte fgdevarer.
8.3.2 Opret egne belaegningsgrader
1. I menuen trykker du pa knappen: EJ

Tryk pé tasten: gm

2

3. Tryk pa tasten: &
4. Tryk pa tasten: gm
5

For at sortere listen kan du enten scrolle igennem listen over mulige
belaegningsgrader eller trykke pa knapperne 1, 2 eller 3.
Slet belegningsgrad

1. For at slette en belaegningsgrad trykker du pa knappen: {ij

Gem belaegningsgrader
1. For at navngive den nye belzegningsgrad trykker du pa knappen: /'
2. For at gemme belaegningsgraden trykker du pa knappen: [

>> Belaegningsgraderne vises.

84 Tilberedning med iZoneControl
Du kan tilberede dine fadevarer pa felgende 4 mader:
= Forhandsindstillede kakkenboner [ 51]
= Forhandsindstillede belzegningsgrader [» 58]
= Manuelle betjeningsfunktioner [» 60]

= |ntelligente tilberedningsprocesser [» 60]
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Manuelle betjeningsfunktioner

1. I menuen trykker du pa knappen: EJ
2. Vealg det gnskede kogekar og den gnskede zone.
3. Velg kogekarret eller den gnskede zone.
4. | menuen trykker du pa knappen: =e-
> De manuelle betjeningsfunktioner vises.
5. Vezlg den gnskede betjeningsfunktion.
> Den manuelle betjeningsfunktion tilordnes til kogekarret eller zonen.

6. For at tilpasse tilberedningsparametrene til dine @nsker skal du trykke pa
knappen: <«

7. Tryk pa tasten: ==
> Tilberedningsparameteret vises.

8. Tilpas tilberedningsparameteret, og tryk pa knappen for at gemme dine
&ndringer:

> Kogekarret eller zonen forvarmes til den gemte temperatur. Nar
temperaturen er naet, bliver du bedt om at fylde enheden med de valgte
fodevarer.
Placering af kekkenboner
v Du harinddelt kogekarret i zoner [ 55].
1. Tryk pa tasten: ==

2. Tryk pa den gnskede kakkenbon, og hold den inde, indtil den er markeret, og
treek kokkenbonen til den gnskede zone.

> Zonen forvarmes.
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3. Alternativt kan du trykke pa den enskede kekkenbon og derefter pa den
onskede zone.

> Kogkkenbonen tilordnes til zonen, og zonen forvarmes.

>> Nar temperaturen er naet, bliver du bedt om at fylde enheden med de valgte
fedevarer.
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Programmeringstilstand

| programmeringstilstanden kan du oprette, gemme og administrere dine egne
manuelle programmer [» 62], intelligente tilberedningsprocesser [ 64] og
varekurve [P 66]. | den forbindelse har du alle manuelle driftsarter, intelligente
tilberedningsprocesser og forhandsprogrammerede varekurve til radighed.

Opret nyt program

Manuelle betjeningsfunktioner

Intelligente betjeningsfunktioner Varekurv

Alfabetisk sortering

Favoritter

Sortering efter dato

Opret manuelt program
Valg mellem folgende driftsarter:
= sukker
= Stegning
= Friturestegning
= Sensitiv tilberedning

Tilberedningstrin under betjeningsfunktionen friturestegning kan ikke
kombineres med tilberedningstrin under betjeningsfunktionerne kogning,
stegning eller sensitiv tilberedning.
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1. I menuen trykker du pa knappen: &

2. Tryk pa tasten: + nyt element
3. Tryk pa tasten: —e-
> Der vises en oversigt over tilgaengelige tilberedningstrin.

4. Velg de onskede tilberedningstrin, og traek dem ned i det nederste
omrade.BEM/ERK! Tilberedningstrin kan ikke kombineres vilkarligt med
hinanden. BEM/ERK! Forvarmning og pafyldning skal valges fra en spalte.
Betjeningsfunktionen og afslutningen af tilberedningsprocessen kan valges
fra en anden spalte.

5. Der kan tilfgjes opfordringer til programmet ved at trykke pa knappen: &

> Der vises en oversigt over tilgengelige opfordringer.

6. Velg de gnskede opfordringer, og treek dem ned i det nederste omrade.

Original brugsanvisning 63 /92



9 | Programmeringstilstand

7.

Vorheizen Beladen Kochen |

Sy A -

99°C

Du kan redigere et tilberedningstrin ved at trykke pa knappen: ==

> Alt efter den valgte driftsart vises nu de justerbare tilberedningsparametre og

-

4.
5.

tilleegsfunktioner.

Tilpas tilberedningstrinnet efter dine gnsker.
For at gemme zndringerne trykker du pa denne knap:

Hvis du vil navngive tilberedningsprocessen, trykker du pa knappen: //

Indtast navnet.

For at gemme tilberedningsprocessen trykker du pa denne knap: =)

>> Programmet kontrolleres. Nar alle tilberedningsparametre er indstillet og

ordnet i en logisk reekkefglge, gemmes programmet, og det vises i
programlisten.

>> Hvis programmet indeholder en fejl, markeres dette sted. Las fejlen, inden du

gemmer programmet igen.

9.2 Programmering af intelligente tilberedningsprocesser

Hvis du gnsker at programmere en intelligent tilberedningsproces, kan du
herefter tilpasse tilberedningsprocesserne efter dine gnsker. Det er muligt at
2&ndre raekkefolgen af de enkelte tilberedningstrin.
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1. I menuen trykker du pa knappen: [

2. Tryk pa tasten: + nyt element
3. Tryk pa tasten: '£2

> Du bliver spurgt om hvad du gnsker at programmere.
4. Udvelg en af falgende muligheder:

= Driftsform

= Driftsart og tilberedningsmetode

= Tilberedningsmetode

Nar du har foretaget dine valg vises de dertilhgrende intelligente
tilberedningsprocesser.

1. Vezlg den gnskede intelligente tilberedningsproces.

> De enkelte trin vises. Du kan nu tilpasse tilberedningsparametrene efter dine
onsker. | den forbindelse er farste tilberedningstrin markeret med radt.
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2. Tryk pa tasten: 5=

> Alt efter den valgte tilberedningsproces vises nu de justerbare
tilberedningsparametre og tilleegsfunktioner. Tilberedningsprocessens

standardindstillinger er markeret med fzlgende symbol: C7?
3. Tilpas Tilberedningsparametrene efter dine gnsker.
4. For at gemme dine andringer trykker du pa denne knap:
> De enkelte tilberedningstrin vises igen.
5. Hvis du vil navngive tilberedningsprocessen, trykker du pa knappen: /'
6. Indtast et navn.
7. For at gemme tilberedningsprocessen trykker du pa denne knap: (=)

>> Tilberedningsprocessen vises i programlisten.

Programmering af varekurv

1. I menuen trykker du pa knappen: [
2. Tryk pa tasten: + nyt element

3. Tryk pa tasten: &/
4

Der tilfgjes intelligente tilberedningsprocesser til varekurven ved at trykke pa
knappen: €2

> Alle intelligente tilberedningsprocesser vises.
5. Scroll gennem listen, og tryk pa den gnskede tilberedningsproces.

> Tilberedningsprocessen markeres med 77 og tilfgjes til varekurven.
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6. Der tilfgjes allerede gemte programmer til varekurven ved at trykke pa
knappen: (&
> Alle programmer vises.
7. Scroll gennem listen, og tryk pa det enskede program.
> Tilberedningsprocessen markeres med 1'r og tilfgjes til varekurven.
8. Huvis du vil kontrollere varekurven, trykker du pa knappen: &/
> Alle valgte intelligente tilberedningsprocesser og programmer vises.
9. Der kan slettes et element fra varekurven ved at trykke pa knappen: {ij
10. Hvis du vil navngive varekurven, skal du trykke pa knappen: /'
11. Indtast et navn.
12. Hvis du vil gemme varekurven, trykker du pa knappen: (=)

>> Varekurven vises i programlisten.

9.4 Redigér og slet programmer

v Du har programmeret manuelle programmer [} 62], intelligente
tilberedningsprocesser [» 64] eller varekurve [» 66].

1. Du kan redigere et program ved at trykke pa knappen: «--

Valg mellem fglgende bearbejdningsmuligheder:
= Rediger element (7
= Dupliker element

= Slet element {ij
9.5 Start programmer og varekurve

Manuelle programmer
1. Der kan startes et manuelt program ved at trykke pa det gnskede program.

2. Vzlg det gnskede kogekar.

> Programmet starter omgaende. Alle tilberedningstrin vises.
3. For at sende et manuelt program til iZoneControl trykker du pa knappen: <+
4. Tryk pa tasten: )

>> Det manuelle program vises pa kakkenbontavlen. Nu kan du placere
kokkenbonen som sadvanligt.
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Intelligente tilberedningsprocesser

1. Der kan startes en intelligent tilberedningsproces ved at trykke pa det
onskede program.

2. Velg det gnskede kogekar.
> Programmet starter omgaende. Alle tilberedningstrin vises.

3. Forat sende en intelligent tilberedningsproces til iZoneControl trykker du pa
knappen: ¢«

4. Tryk pa tasten: fJ)

>> Det intelligent program vises pa kekkenbontavlen. Nu kan du placere
kokkenbonen som sadvanligt.

Varekurve

1. For at overfgre en varekurv til iZoneControl trykker du pa den enskede
varekurv.

> Alle varekurvens elementer vises pa kakkenbontavlen. Nu kan du placere
kokkenbonerne som sadvanligt.
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10 Skift mellem driftstilstande

Med iVario kan du nemt og til enhver tid skifte mellem driftstilstandene manuel
tilberedning, iCookingSuite og iZoneControl. Pa den made har du en optimal
blanding af et automatisk, arbejdsbesparende intelligent madlavningssystem og
individuelt @nskede styringsmuligheder til radighed.

= Konverter en intelligent kakkenbon i iZoneControl til en manuel
betjeningsfunktion.

= Konverter en intelligent tilberedningsproces i iCookingSuite til din
intelligente kakkenbon i iZoneControl.

= Konverter en intelligent tilberedningsproces i iCookingSuite til en manuel
betjeningsfunktion.
Konverter en intelligent kakkenbon til en manuel betjeningsfunktion
v Du har placeret en kegkkenbon. Tilberedningsprocessen er i gang.
1. Tryk pa tasten: «-
2. Tryk pa tasten: 5=
> Tilberedningsparameteret vises.
I menuen trykker du pa knappen: =
4. Velg den passende, manuelle betjeningsfunktion.
> Der vises en meddelelse om, at der allerede er en tilberedningsproces i gang.
5. Tryk pa tasten:Skift den igangvaerende proces
>> Kgkkenbonens tilberedningsparametre anvendes, og de vises i den manuelle
tilstand.
Konverter en intelligent tilberedningsproces til en intelligent kekkenbon
v Du har startet en intelligent tilberedningsproces. Tilberedningsprocessen er i
gang.
1. I menuen trykker du pa knappen: EJ
> Der vises en meddelelse om, at der allerede er en tilberedningsproces i gang.
2. Tryk pa tasten:Skift den igangvaerende proces
>> Den intelligente tilberedningsproces sendes til iZoneControl og vises pa et
indstiksniveau.
Konverter en intelligent tilberedningsproces til en manuel tilstand

v Du har startet en intelligent tilberedningsproces. Tilberedningsprocessen er i
gang.
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1. I menuen trykker du pa knappen: =&
2. Vzlg den passende, manuelle betjeningsfunktion.

> Der vises en meddelelse om, at der allerede er en tilberedningsproces i gang.
3. Tryk pa tasten:Skift den igangvaerende proces

>> Den intelligente tilberedningsproces’ tilberedningsparametre anvendes, og de
vises i den manuelle tilstand.

70 /92 Original brugsanvisning



11

OO

Indstillinger

11| Indstillinger

Du kan tilpasse apparatets fabriksindstillinger permanent efter dine behov.

1.

>

Tryk pa tasten: ¢

Oversigten over alle indstillingsmuligheder vises:

Favoritter
Visning

Lys

Lyd
Kokkensystem
Tilberedning
Rengering
Dataforvaltning
Netvaerksindstillinger
MyEnergy
Messenger
Brugerprofil
Service

ConnectedCooking

Du andrer indstillingerne ved at scrolle gennem listen og trykke pa de enskede

kategorier. Hver kategori rummer et udvalg af indstillingsmuligheder, der kan
endres med enkle handbevzegelser [P 20] eller det centrale indstillingshjul [» 20].

Original brugsanvisning

71/92



12 | Kiichen-Management
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12.1

12.1.1
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Kiichen-Management

Folgende funktioner hjeelper dig med organisere dit kakken pa effektiv vis. En
udferlig beskrivelse af alle funktionerne finder du enten via enhedens
hjeelpefunktion [» 79] eller i den udferlige brugsanvisning til din enhed, som du
kan downloade pa vores website [} 7].

Profil- og rettighedsstyring

Ved hjaelp af profil- og rettighedsstyringen kan du definere brugergrupper og
bruge disse til at bestemme, hvilke funktionerne brugerne har adgang til. Disse
profiler kan enkelt og ukompliceret overfares til alle enheder i dit kakken.

Hygiejnestyring

Overholdelsen af geldende standarder inden for hygiejne- og arbejdssikkerhed
er af afgerende betydning i kekkenet. Alt skal dokumenteres fuldstandigt og
korrekt — fra vareindgang til tilberednings- og serveringstemperaturer. Din enhed
dokumenterer automatisk HACCP-dataene, som du enten kan downloade via en
USB-nggle eller automatisk overfgre til ConnectedCooking. Her finder du flere
informationer: Hygiejnestyring [} 721

Tilslutning af enheder til netvaerk

Hvis du forbinder dine enheder i et netvaerk, kan du betjene alle enhederne i dit
kokken fra én enkelt enhed og forbinde alle enhederne med ConnectedCooking.

ConnectedCooking

ConnectedCooking er en topmoderne netvaerkslgsning fra RATIONAL. Uanset
om du er indehaver af en eller flere RATIONAL-enheder, abner
ConnectedCooking op for helt nye og praktiske anvendelsesmuligheder. Du
behgver bare at slutte din RATIONAL-enhed til et netvaerk og oprette en profil pa

connectedcooking.com.
Hygiejnestyring

Registrerede HACCP-data
Felgende HACCP-data registreres per pafyldning:
= Pafyldnings-nr.
= Enhedstype
= Serienummer
= Softwareversion
= Dato og Klokkeslzet

= Kernetemperaturens malvaerdi
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= Malte kernetemperatur

= Tid (hh:mm:ss)

= Temperaturenhed

= Tilslutning til energioptimeringsanlaeg
= Navn pa tilberedningsproces

= Skift af driftsart

= Kogekarside venstre / hgjre

= Koge-/stegetemperatur

= /Endring af kogekarlagets position

= Aktive varmeelementer

12.1.2 Eksporter HACCP-data
HACCP-dataene gemmes pa apparatet i 40 dage. | denne periode kan du
downloade dataene. Her finder du flere informationer: Eksporter HACCP-data
12.1.3 Overfor automatisk HACCP-dataene til ConnectedCooking

Hvis din enhed er forbundet til ConnectedCooking, kan du vaelge automatisk
overforsel af HACCP-dataene til ConnectedCooking for alle afsluttede
tilberedningsprocesser.

v Du har forbundet din enhed til ConnectedCooking.

1. Tryk pé tasten: g

g

Tryk pa tasten: <C ConnectedCooking
3. Ved siden af Overfar automatisk HACCP-dataene skal du trykke pa knappen:
w ON

>> HACCP-dataene overfgres nu automatisk, hver gang en tilberedningsproces
er blevet afsluttet. Du kan se dataene pa connectedcooking.com eller via
ConnectedCooking-appen.
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Pleje

Generelle sikkerhedsanvisninger

= Inden du pabegynder rengaringen skal enheden frakobles

stremforsyningen.

» Brug altid taetsiddende beskyttelsesbriller og
kemikaliehandsker i forbindelse med renggringsopgaver.

= Fjern alle rengoringsmidler og rester efter disse, inden du
opvarmer enheden for at begynde tilberedningen af

madvarer.

Renggringsintervaller

Funktionsdele

Kogekar

Karventil

Dampstudser
Kernetemperaturfaler
Pakningen i laget
Automatisk vandpafyldning
Handbruser

Tilbehar

Kogekarrets yderside
Betjeningsskaerm

Kunststofdele

Ved systemer med trykfunktion:

Renggringsinterval

Dagligt =
.
.
.
.
.
.
.

Ugentligt =
.
.
.
.

Hvert kvartal .

Lasesystem
Trykkogesystem
USB-graenseflade

Stikdase

Funktionsdelene skal renggres i henhold til vedligeholdelsesintervallet, men kan
dog renggres oftere ved behov.
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13.3  Plejeprodukter

Egnede plejeprodukter
= Rengegr enheden med lunkent vand og en svamp.

= Rengerindersiden af kogekarret med en fortyndet eddikeoplgsning i tilfelde
af forkalkning eller misfarvninger.

Uegnede plejeprodukter

Renger aldrig enheden, dets funktionsdele og tilbehgr med felgende, uegnede
plejeprodukter:

= Skurrende renggringsmidler
= Saltsyre, lud, svovlholdige stoffer eller andre iltforbrugende stoffer
= Staluld

= Skarpe eller spidse genstande

13.4  Sadan rengores kogekarret

/\ FORSIGTIG

Nar kogekarrets bund er varm, kan koldt rengeringsvand hurtigt blive
varmet op og sprojte ud af kogekarret
Du kan blive forbraendt, hvis du rammes af varme vandstaenk.

1. Lad kogekarret kole ned af sig selv. Forsgg ikke at fremskynde
nedkglingsprocessen ved hjealp af koldt vand eller is.

1 Kernetemperaturfaler Dampstudser

2
3 Automatisk vandpafyldning 4 Karventil
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Sadan rengeres indersiden af kogekarret
1. Renger kogekarret saerligt godt i hjgrner og kanter.
2. Fjern alle fadevarerester og beleegninger af fedt, stivelse og protein.

3. Indgroede forkalkninger eller misfarvninger kan fjernes ved hjlp af en
fortyndet eddikeoplasning.

4. Luk den fortyndede eddikeoplasning ud, og skyl kogekarret med rigelige
mangder vand.

Sadan rengeres kogekarrets yderside

1. Ydersiden af kogekarret ma kun renggres med kogekarret i nedsanket
tilstand.

2. Renger kogekarrets yderside med en blad svamp.

3. Der ma altid kun haeldes vand pa enheden ovenfra.

Sadan rengores pakningen til kogekarlaget
1. Renger kogekarrets pakning med en blad svamp.

2. Renger iszer rillen i pakningen, da der her er tendens til vandansamlinger.

Sadan rengeres kernetemperaturfgleren

1. Renger kernetemperaturfgleren og ledningen til kernetemperaturfgleren med
en blgd svamp.

Sadan rengeres dampstudserne

Serg for, at enheder uden trykkogesystem har en dampstuds. Enheder med
trykkogesystem har to dampstudser.

1. Fjern dampstudserne med handen uden brug af veerkta;j.

2. Renger dampstudsernes udsparinger med handbruseren.

3. Ger dampstudserne rene ved hjelp af handbruseren eller i opvaskemaskinen.
4

Kom dampstudserne pa plads igen.

Rengoring af den automatiske vandpafyldning

1. Renger den automatiske vandpafyldning morgen og aften med
opvaskemiddel og en blad svamp.

Sadan rengeres kogekarventilen
1. Abn kogekarventilen.
2. Skru kogekarventilen af.

3. Renger kogekarventilens abning, lag og pakning med en svamp.
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4. Skru kogekarventilen pa plads igen.

13.5 Sadan rengeres handbruseren
1. Trzek handbruserens slange helt ud, og hold den fast.
2. Renger handbruseren og slangen med en blad svamp.

3. For at fjerne fastsiddende tilkalkninger renggres handbruseren og slangen
med fortyndet madeddike.

13.6  Sadan rengores betjeningsskaarmen

Hvis dit apparat er udstyret med en aflaselig betjeningsskaerm, skal du lase den
aflaselige betjeningsskaerm op og abne afdzekningen, fer du renger
betjeningsskaermen.

Inden du ger displayet rent, kan du med fordel lase det. Pa den made forhindrer
du utilsigtet start af tilberedningsprocesser, udferelse af handlinger eller
indlaesning af funktioner.

1. Tryk og hold denne knap inde: ¢

> Efter fa sekunder aktiveres lasningen af displayet, og falgende symbol vises:

9‘

2. Renger displayet med en blad klud.
3. Nar du vil 13se displayet op igen, holder du denne knap trykket ind: g%

> Folgende symbol vises: ¢

4, AFORSIGTIG! Risiko for snitskader! Det centrale indstillingshjul har
skarpe kanter. Brug altid beskyttelseshandsker nar du renger det centrale
indstillingshjul og fladerne nedenunder. Trak det centrale indstillingshjul af
med handen uden brug af vaerktaj.

5. Renger det centrale indstillingshjul og de underliggende flader med en blad
klud.

6. Kom det centrale indstillingshjul pa plads igen.

13.7  Sadan rengores tilbehoret
1. Lad tilbehgret kole af, for du udfgrer rengeringsarbejdet.

2. Fjern alle fedevarerester og belaegninger af fedt, stivelse og protein med en
blad klud.

3. Huvis der sidder indgroet snavs fast pa tilbeharet, kan du satte det i blad i
lunkent vand og derefter fjerne snavset med en blad klud.
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13.8  Sadanrengores enheder med trykkogesystem (valgfri funktion)

| J
1 Lasesystem 2 Dampstudser

Sadan rengeres trykkogesystemet

Renger kogekarret [ 751.

Fyld kogekarret op med vand til minimumsfyldmangden.

Luk kogekarlaget.

I menuen trykker du pa knappen: =e-

Tryk pa tasten: \ =27 ]

Indstil tilberedningsparameteret tilberedningstid pa 5 minutter.

N o o~ W=

Folg anvisningerne i displayet.

Sadan rengores lasesystemet
1. Abn kogekarlaget.

2. Renger lasesystemet og rillerne med en fugtig berste.

Sadan rengeres dampstudserne

1. Tag dampstudserne ud med handen uden brug af veerktgj.

2. Renger dampstudsernes udsparing med handbruseren.

3. Renger dampstudserne med handbruseren eller i opvaskemaskinen.
4. Szt dampstudserne pa plads igen.
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14 Inspiration og hj=lp

14.1  Sogeassistent

Sggeassistenten er segemaskinen i dit madlavningssystem. Den gennemsager
bade intelligente tilberedningsprocesser, indstillinger og anvendelseseksempler
samt brugsanvisningen til dit apparat.

1. I menuen trykker du pa knappen: O,
2. Tryk pa segefeltet, og indtast segebegrebet.
> Mens du skriver vises s@geresultaterne. Sageresultaterne inddeles i
kategorierne iCookingSuite (€2, indstillinger ¢§* og brugsanvisning .
Tryk pa det gnskede ikon for at fa vist segeresultaterne.

4. Tryk pa det gnskede hjelpeemne for at tilga segeresultaterne.

14.2  Hjeelp via enheden

Denne brugsanvisning samt et bredt udvalg af anvendelseseksempler star til
radighed som betjeningshjelp direkte via enheden. Anvendelseseksemplerne
viser dig, hvilke fedevarer du bedst kan tilberede med hvilke intelligente
tilberedningsprocesser. Herudover finder du her alle informationer om
pafyldningsmaengder og anvendelsen af specialtilbehar.

Enhedens hjelpefunktion er kontekststyret. Det vil sige, at det viste
hjeelpeindhold altid passer til det viste omrade pa displayet.

1. Tryk pétasten: ?

> Hjaelpefunktionen adbnes og viser det passende hjzlpeindhold.
14.3  Telefonisk hjalp

ChefLine®

Hvis du har spergsmal til programmer eller opskrifter, radgiver vi dig gerne
telefonisk. Hurtigt, ukompliceret, fra kok til kok og 365 dage om aret. Ring
direkte og ukompliceret til ChefLine®. Nummeret finder du pa rational-
online.com.

RATIONAL-servicepartnere

Vores enheder er palidelige og holdbare. Skulle der alligevel opsta tekniske
problemer, star vores RATIONAL-servicepartnere klar til at hjelpe dig. Inklusive
garanteret reservedelslevering og weekend-nadtjeneste. Nummeret finder du pa
rational-online.com.
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14.4  Teknisk hjzelp pa stedet

14.4.1 Overfor automatisk servicedataene til ConnectedCooking

Nar du har forbundet din enhed til ConnectedCooking, kan du vzelge automatisk
og regelmaessig overfarsel af servicedataene til ConnectedCooking.

v Du har forbundet din enhed til ConnectedCooking.

1. Tryk pé tasten: g

2. Tryk pa tasten: < ConnectedCooking

3. Ved siden af Overfar automatisk servicedata trykker du pa knappen: ON

>> Servicedataene overfgres nu automatisk til ConnectedCooking. Du kan se
dataene pa connectedcooking.com eller via ConnectedCooking-appen.

14.4.2 Hentservicedata

Du kan kalde servicedataene frem i indstillingerne. Her finder du flere
informationer: Service

14.5 Problemigsning

Hvis du far vist en fejlmelding, kan du swipe disse til side mens du venter pa
teknisk assistance. Fejlmeldingen minimeres og vises som r@dt symbol ude i
siden. Nar du trykkes pa symbolet vises fejimeldingen igen som stort symbol.
-[:/: J[.-E/*: = ]-Q—

1]

&  Braten nalur + paniert

Crépes

Ved fejlmeldinger skal du altid ringe til din RATIONAL-servicepartner. Hav altid
serienummeret pa din enhed og versionsnummeret pa den installerede software
parat. Du finder begge oplysninger i fejimeldingen.
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Meddelelser under tilberedningen
Fejlmelding
Fejl temperaturmalesystem
Fejl temperaturmalesystem
Fejl kartemperaturmalesystem

Fejl kernetemperaturfaler

Fejl kogekarsystem

Fejl lagsystem

Fejl karventil

Fejl karventildrev
Fejl vandkredslgb
Fejl vandkredslgb

Fejl vandkredslgb

Fejl system kommunikation
Fejl enhedskonfiguration

Fejl sikkerhedskaede

14 | Inspiration og hjzlp

Meddelelsestekst

Opvarmning er ikke mulig.
Stegning er kun mulig.

Tilberedning er mulig uden
kernetemperaturfaler. Trykkogning
er ikke mulig.

Kontrollér, om en genstand ligger og
blokerer under kogekarret. Fjern
genstanden.

Kontrollér, om en genstand ligger og
blokerer under laget. Fjern
genstanden.

OBS! Der er risiko for at miste
tilberedningsemnet. Stegning er kun
mulig.

Stegning er kun mulig.
Luk vandhanen!

Kontroller vandetilfarslen.
Tilberedning er mulig uden
automatisk vandtilfersel.

Kontroller varme-/vandetilfarslen.
Tilberedning er mulig uden
automatisk vandtilfersel.

Tilberedningsproces(ser) stoppet

14.5.2 Meddelelser under trykkogningen (ekstraudstyr)

Folgende meddelelser kan ogsa vises, hvis din enhed er udstyret med

trykkogefunktionen (ekstraudstyr).

Fejimelding

Fejl lagposition

Original brugsanvisning
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Trykkogningsproces stoppet.
Tryksaenkning indledt.
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14.53
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Fejimelding Meddelelsestekst

Fejl 1ase- og karventilfunktion OBS! Der er risiko for at miste
tilberedningsemnet. Stegning er kun
mulig.

Fejl Iase- og karventilsystem Abn 1aget, og ker lasesystemet
tilbage!

Fejl Iase- og karventilsystem Trykkogningsproces stoppet.
Tryksaenkning indledt.

Fejl trykmaling Abn 1aget, og genstart
trykkogningen.

Fejl trykmaling Trykkogning er ikke mulig.

Fejl trykkogning Trykkogningsproces stoppet.

Tryksaenkning indledt. Er maden
jeevnet? For lidt vand? Overfyldning?
Er dampstudsen snavset?

Fejl trykventil Trykkogning er ikke mulig.

Stikdasen virker ikke lzengere

Stikdasens LED informerer om stikdasens funktionsdygtighed. LED'en lyser ved
korrekt funktion. Hvis LED'en ikke leengere lyser, virker stikdasen ikke lzengere.
Enten er sikringen pa fejlstremsrelzeet eller selve fejlstramsreleet defekt.

;7 T.t e}
o O

1. Abn klappen pa stikdasen.
2. Tryk pa tasten: RESET/ON

>> LED'en TEST/OFF lyser, og stikdasen virker igen. Hvis LED'en ikke lyser
igen, bedes du kontakte din RATIONAL-servicepartner.

Kontrollér regelmaessigt, at stikdasen virker.
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15 Vedligeholdelse
Folgende vedligeholdelsesopgaver kan du selv gennemfore:
= Sadan udskiftes pakningen til kogekarlaget [ 83]
= Sadan udskiftes pakningen til kogekarventilen [» 84]

Hvis netkablet til din enhed er defekt, ma det kun udskiftes af RATIONAL eller din
RATIONAL-servicepartner.

15.1  Generelle sikkerhedsanvisninger

= Brug beskyttelseshandsker for at undga snitskader
grundet skarpe kanter pa metalkabinettet.

= Hvis du anvender skarpe eller spidse vaerktgjer til at
udskifte pakningen, kan enheden blive beskadiget med
mangelfulde tilberedningsresultater til fglge.

15.2  Sadan udskiftes pakningen til kogekarlaget

Abn kogekarlaget.

Traek pakningen af kogekarlaget ud af styrekanten med haenderne, uden brug
af vaerktgj.

Renger styrekanten med en bled svamp.
Fugt fastgerelseslaeben pa den nye pakning med sabevand.
Tryk farst pakningens hjerner pa plads i hjernerne af styrekanten.

Tryk herefter resten af pakningen pa plads i styrekanten.

N o u s~ W

Serg for, at den nye pakning er trykket helt i bund i rillen langs kogekarlaget.
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15.3  Sadan udskiftes pakningen til kogekarventilen

Abn kogekarventilen [» 27].

Skru kogekarventilen af.

Trek den gamle pakning af med handen uden brug af vaerktg;.
Renger kogekarventilens abning og lag med en svamp.

Sat den nye pakning pa plads.

o Uk~ WN =2

Skru kogekarventilen pa plads igen.

84 /92 Original brugsanvisning



16 | Udafdrifttagning og bortskaffelse
16 Udafdrifttagning og bortskaffelse

16.1  Sadan tages anlagget ud af drift
Kontakt din RATIONAL-servicepartner, hvis du gnsker at bortskaffe enheden.

16.2 Bortskaffelse

Udtjente enheder indeholder genbrugsegnede materialer. Udtjente enheden skal
bortskaffes pa miljgvenlig vis og via godkendte genbrugspladser eller
indsamlingsstationer.

16.3  Bortskaffelse af olie og fedt

Forkert bortskaffelse af olie eller fedt

Hvis du bortskaffer olie eller fedt via kogekarrets aflgb, forurenes spildevandet
og aflgbsledningerne i bygningen bliver beskadiget.

1. Hzeld aldrig olie og fedt i aflgbet.

Vaer opmaerksom pa gaeldende lovgivning vedrgrende bortskaffelse af olie og
fedt.
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17 Tekniske data

Vaer opmaerksom pa de tekniske data pa typeskiltet. Typeskiltet befinder sig pa
indersiden af konsollen.

Verdi
Vagt (uden emballage) Type 2-XS 110 kg
Vzgt (uden emballage) Type 2-S 139 kg
Vzgt (uden emballage) Type L 235 kg
Vzegt (uden emballage) Type XL 290 kg
Maks. stikdaseoutput 2,3 kW
Maks. stikdasesikring 10 A
Beskyttelsesklasse IPX5
Omgivelsesbetingelser 10-40 °C
Luftbaret stgj <70dBA
Frekvens og maks. udgangseffekt WLAN 2,4 GHz/19,5 mW

17.1 Enheder med trykkogningsfunktion (tilbeharsfunktion)

Vaer opmaerksom pa den afvigende vaegt ved enheder udstyret med
trykkogningsfunktion.

Veerdi
Vzgt (uden emballage) Type 2-S 154 kg
Vzgt (uden emballage) Type L 250 kg
Vzegt (uden emballage) Type XL 305 kg

17.2  Typer og modelnavne

Typebetegnelserne og modelnavnene pa typeskiltet adskiller sig fra hinanden. Du
kan se hvordan i denne tabel.

Type Modelnavn

iVario 2-XS LMX.100AE
iVario Pro 2-S LMX.100BE
iVario Pro 2-S med ekstraudstyr trykkogning LMX.200BE
iVario Pro L LMX.100CE
iVario Pro L med ekstraudstyr trykkogning LMX.200CE
iVario Pro XL LMX.100DE
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Type Modelnavn
iVario Pro XL med ekstraudstyr trykkogning LMX.200DE

17.3  Advarselsklistermarke
Folgende advarselsklistermarker er anbragt pa enheden:
/\ Advarsel mod farlig elektrisk spaending
¢ Potentialudligning
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