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Laes venligst brugervejledningen, fgr du starter med at bruge
apparatet og gem den i et let tilgaengeligt sted i naerheden af
apparatet!

Sikkerhed

Denne brugervejledning indeholder en beskrivelse af apparatets installation, dens
drift og vedligeholdelse og er en vigtig kilde til information og vejledning.
Forudseetningen for sikker og korrekt betjening af apparatet er kendskabet til alle
sikkerheds- og driftsinstruktioner, der findes i apparatet.

Lees denne brugervejledning omhyggeligt inden betjening af apparatet for at undga
skader pa personer og ejendom. Ukorrekt brug kan medfgre driftsfejl.

Alle relevante oplysninger i brugervejledningen skal veere tilgeengelige for det
relevante personale ved hvert brugstrin. Operataren er ansvarlig for deres
tilgaengelighed.

Alle generelle, lovmaessige og andre geeldende forskrifter vedrgrende
arbejdssikkerhed og miljgbeskyttelse skal overholdes ud over brugervejledningen.

1 Sikkerhed

Apparatet er lavet i henhold til gaeldende regler for teknologi. Dette apparat kan dog

veere en farekilde, hvis den bruges uhensigtsmeaessigt eller ukorrekt. Alle brugere
skal overholde oplysningerne i denne brugsvejledning og overholde
sikkerhedsinstruktionerne.

1.1 Forklaring af advarselsord

Vigtige sikkerhedsoplysninger og advarselsoplysninger er angivet i denne
betjeningsvejledning med de relevante advarselssymboler. Disse bemaerkninger
skal ngje overholdes, for at undga ulykker, skader pa personer og ejendom.

/N e

FARE symbolet advarer om farer, der medfarer alvorlig skade eller
dad, hvis de ikke undgas.
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Sikkerhed

€artscher
A ADVARSEL!

ADVARSEL symbolet advarer om farer, der kan medfare moderate
eller alvorlige skader eller dgd, hvis det ikke undgas.

A FORSIGTIG!

FORSIGTIG symbolet advarer om farer, der kan forarsage mindre
eller moderate skader, hvis de ikke undgas.

OBS!

Signalord OBS angiver mulig skade pa ejendommen, der kan opst4,
hvis du ikke falger sikkerhedsanvisningerne.

HENVISNING!

HENVISNING symbolet informerer brugeren om yderligere
oplysninger og brugsanvisninger.

1.2 Sikkerhedstips

Elektrisk strgm

Overspaending eller forkert installation kan medfgre elektrisk stad.
Enheden kan kun tilsluttes, hvis dataene pa typeskiltet svarer til netspaendingen.
Enheden skal holdes tar, for at undga elektriske kortslutninger.

Hvis der opstar funktionsfejl under drift, skal du straks afbryde apparatet fra
strgmforsyningen.

Rar ikke stikket med vade haender.

Ror aldrig apparatet, nar det er i vandet. Afbryd straks apparatet fra
strgmforsyningen.

Alle reparationer eller abning af kabinettet ma kun udfares af specialister og ved
passende veerksteder.

Beer ikke apparatet ved at holde pa stremkablet.

Lad ikke stramkablet komme i kontakt med varmekilder og skarpe kanter.
Du ma ikke bgje, klemme eller teende strgmkablet.

Stramkablet skal foldes helt ud.
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Sikkerhed

Placer aldrig apparatet eller andre genstande direkte pa stremkablet.

Tag altid fat i stikket, for at afbryde apparatet fra stramforsyningen.
Stremkablet skal kontrolleres jeevnligt med hensyn til beska-digelse. Brug ikke
enheden hvis kablet er beskadiget. Hvis det viser sig, at stramkablet er

beskadiget, kontakt en kvalificeret elektriker eller serviceveerksted for at fa det
udskiftet.

Brandfarlige materialer

Udseet aldrig apparatet til hgje temperaturer, sdsom en komfur, komfur, aben ild,
varmeudstyr og lign.

Renggr apparatet regelmaessigt for at undga brandfare.
Undlad at deekke apparatet med aluminiumsfolie eller klud.

Brug kun apparatet ved hjeelp af de materialer, der er udpeget til dette formél og
med de relevante temperaturindstillinger. Materialer, fadevarer og madrester i
apparatet kan antaendes.

Brug ikke apparatet i neerneden af letanteendelige materialer, sdsom benzin,
alkohol. Hgj temperatur forarsager fordampning af disse materialer, og som
falge af kontakt med anteendelseskilder kan der forekomme en eksplosion.

| tilfeelde af brand skal du frakoble apparatet fra stramforsyningen, inden du
udfarer passende slukning. Sluk aldrig ilden med vand, nar apparatet er tilsluttet
strgmforsyningen. Nar ilden er slukket, skal der sikres en tilstreekkelig tilfarsel af
frisk luft.

Sikkerhed ved stegning i dybfedt

Forlad ikke apparatet uovervaget. Mulige driftsfejl kan fare til overophedning og
teending af stegeolie/friturefedt (blokfedt).

Hvis olie/friturefedt (blokfedt) anteendes, som faglge af overophedning skal du
putte Iaget pa og frakoble apparatet fra stramforsyningen.

Spregijtning eller udbrud af varm olie/fedt kan forarsage forbraendinger pa dine
haender, skuldre og ansigt. Brug beskyttelseshandsker til kakkenet.

Brug ikke vade eller fugtige stegeprodukter. Fjern overskydende vand far brug.
For dybfrosne produkter fiernes overskydende is.

Haeng ikke frosne fgdevarer i kurven over beholderen fyldt med varm olie/ fedt i
terninger (blokke). Under dybstegning kan selv de mindste draber vand give
steenk af varm olie eller endda smé& udbrud.

Varme overflader

Apparatets overflader bliver varme under drift. Der er risiko for forbraendinger.
Hgje temperaturer forbliver ogsa efter afbrydelsen.
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* Ror ikke apparatets varme overflader. Brug de tilgeengelige betjeninger og
handtag.

« Apparatet kan kun transporteres og renggres, nar det er helt afkglet.
» Sprgijt ikke varme overflader med koldt vand eller brandfarlige vaesker.

Sikkerhed

Sundhedsrisiko fra breendte fadevarer

» Akrylamider, der findes i breendte fadevarer, er sundhedsfarlige og kan
forarsage kreeft. For at undga eller reducere acrylamid bar stegte produkter altid
veere gule/gyldne i stedet for marke eller brune.

» Braendte rester eller krummer skal regelmeessigt fiernes fra stegeolien.

» Produkter, der indeholder stivelse, iseer korn og kartoffelprodukter, skal steges
ved en temperatur p& hgjst 180 °C.

Operatgrens ansvar

Operatgren er ansvarlig for overholdelse af geeldende love, regler, forskrifter og
eksisterende nationale bestemmelser vedragrende forebyggelse af ulykker,
miljgbeskyttelse samt interne arbejds-, drifts- og sikkerhedsinstruktioner, der geelder
pa det givne installationssted.

Operatgrens ansvar:

* Betjen kun apparatet og de tilsluttede komponenter i perfekt teknisk stand med
funktionelle beskyttelses- og sikkerhedselementer.

« Udarbejdelse af risikovurdering pa arbejdspladser.

» Instruktion og lgbende oplaering af personale. Lees og folg iseer
sikkerhedskapitlet og sikkerhedsinstruktionerne.

+ Tilvejebringelse af passende personlige veernemidler (PPE)
» Overholdelse af vedligeholdelses- og renggringsintervaller.
+ Dokumentation af uddannelse/instruktioner, udskiftning af enhedskomponenter.

Driftspersonale

« Apparatet ma kun betjenes af kvalificeret og uddannet personale.

« Dette apparat ma ikke betjenes af personer (herunder bgrn) med begraenset
fysisk, sensorisk eller mental evner, savel som af personer med begrzaenset
erfaring og/eller begraenset viden.

« Barn skal overvages for at sikre, at de ikke leger eller starter apparatet.

Ukorrekt anvendelse

» Ukorrekt eller forbudt brug kan beskadige apparatet.
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» Anvend kun apparatet, hvis dets tekniske tilstand ikke viser nogen fejl og giver
mulighed for sikker drift.

« Apparatet ma kun anvendes, hvis alle tilslutninger er lavet i overensstemmelse
med forskrifterne.

Sikkerhed

« Apparatet kan kun bruges, nar det er rent.
» Brug kun originale reservedele. Forsgg aldrig at reparere apparatet selv.
» Foretag ikke aendringer eller modifikationer pa apparatet.
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Sikkerhed

1.3 Brug som beregnet

Apparatet er kun beregnet til den brug, der er beskrevet i brugervejledningen med
de medfglgende og godkendte komponenter.

Enhver anden brug anses for at veere uforenelig med dens tilsigtede brug.
Producenten er ikke ansvarlig for eventuelle skader. | sddanne tilfselde er
brugeren/operatgren alene ansvarlig.

Falgende brug er i overensstemmelse med den tilsigtede anvendelse:
— Dybstegning af egnede fgdevarer

Dette apparat kan bruges i en husstand og lignende steder, sasom:

— i kegkkener til medarbejdere i butikker, kontorer eller lignende
arbejdsomrader;

— landbrugsomrader;
— af kunder i hoteller, moteller og andre typiske boligomrader;
— i pensionater.

1.4 Ukorrekt brug

Ukorrekt brug kan medfere personskade og ejendom forarsaget af farlig spaending,
brand og hgje temperaturer. Apparatet ma kun bruges til de veerker, der beskrives i
denne betjeningsvejledning.

Falgende anvendelse er ikke i overensstemmelse med den pataenkte anvendelse:
— Dybstegning af uegnede produkter.
— Dybstegning af fugtige eller vade fgdevarer.
— Haeng ikke frossen mad i friturekurven over varm olie/stegefedt.
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2 Generelle oplysninger

Generelle oplysninger

2.1 Ansvar og garanti

Apparatet er bygget i overensstemmelse med den aktuelle teknologi og anerkendte
tekniske sikkerhedsregler. Ikke desto mindre kan der under brugen veere trusler
mod brugerens eller andre personers helbred og liv, eller der kan veere risiko for
beskadigelse af apparatet eller andre ejendomskomponenter. Garanti- og
ansvarskrav for personskade/ejendomsskade samt arbejdsfejl er udelukket, hvis de
kan henfgres til en eller flere af fglgende arsager:

» Brug andet end beregnet

* Undladelse af at fglge/se bort fra instruktionerne og alle relaterede oplysninger
» Uautoriseret design eller tekniske sendringer af apparatet

» Engagere utilstraekkeligt uddannet og utilstreekkeligt kvalificeret personale

» Drift med beskadigede eller forkert monterede sikkerheds- og
beskyttelsesanordninger

» Utilstreekkelig vedligeholdelse eller renggring

+ Driftsfejl ikke fiernet

» Brug af forbudte medier, renggringsmidler mv.

» Brug af uautoriserede reservedele

+ Driftsfejl eller andet misbrug

« Katastrofer forarsaget af fremmedlegemer eller force majeure

+ @delaeggelse af navneskilt og klistermaerker vigtig for drift og sikkerhed

2.2 Ophavsret beskyttelse

Denne betjeningsvejledning, tekster, tegninger, billeder og andre elementer, der er
indeholdt i den, er beskyttet af ophavsretten. Det er forbudt at gengive indholdet af
betjeningsvejledningen i enhver form og p& nogen made (herunder fragmenter) og
bruge og / eller overfgre dets indhold til tredjepart uden producentens skriftlige
samtykke. Overtreedelse af ovenstaende resultat medfgrer pligten til at betale
erstatning. Vi forbeholder os retten til at forfalge yderligere krav.

2.3 Overensstemmelseserklzering

Apparatet overholder gaeldende standarder og EU-retningslinjer. Ovenstaende er
bekraeftet i EF-overensstemmelseserkleeringen. Hvis det er ngdvendigt, vil vi med
gleede sende dig den relevante overensstemmelseserklaering.
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3 Transport, emballage og opbevaring

Transport, emballage og opbevaring

3.1 Leveringskontrol

Ved modtagelse af leveringen skal du straks kontrollere,om apparatet indeholder
alle komponenter, og at den ikke er blevet beskadiget under transporten. | tilfeelde
af synlig transportskader, skal du neegte at modtage apparatet eller acceptere pa
specielle betingelser. P& transportselskabets transportdokumenter / fragtbrev skal
du meaerke omfanget af skaden og lave en klage. Skjulte skader skal indberettes
umiddelbart efter, at de er blevet identificeret, da der kun kan paberabes fordringer
inden for de geeldende frister.

I mangel af dele eller tilbehgr bedes du kontakte vores kundeserviceafdeling.
3.2 Emballage

Kast ikke kartonen vaek. Det kan vaere ngdvendigt at opbevare apparatet, nar den
flyttes, eller nar apparatet sendes til vores servicecenter i tilfeelde af skade.

Apparatets emballage og individuelle komponenter er lavet af genanvendelige
materialer. Dette geelder: folier og plastposer, papemballage.

Ved bortskaffelse af emballage skal du overholde reglerne i dit land.
Genbrugsemballager skal genanvendes.

3.3 Opbevaring

Hold emballagen lukket, indtil apparatet er installeret, og faglg markeringen
vedrgrende indstilling og opbevaring. Emballagen bgr kun opbevares under
felgende forhold:

i lukkede rum

— skal opbevares i et tart og stgvfrit miljg

— veek fra aggressive midler

— pa et sted, der er beskyttet mod sollys

— paetsted, der er beskyttet mod mekaniske stad.

Ved laengere opbevaring (mere end tre maneder) skal tilstanden for alle dele og
emballagen kontrolleres regelmaessigt. Emballagen skal udskiftes med nye, om
ngdvendigt.
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4 Tekniske data
4.1 Tekniske data

Navn:

Artikelnr.:
Materiale:

Antal kar:
Karindhold i liter:
Antal kurve:

Kurvmal (bredde x dybde x hgjde) i mm:

Kurvindhold i I:

Antal lage:

Temperaturomrade fra — til i °C:
Kapslingsklasse:

Effekt:

Mal (bredde x dybde x hgjde) i mm:
Veegt i kg:

Navn:

Artikelnr.:
Materiale:

Antal kar:
Karindhold i liter:
Antal kurve:

Kurvmal (bredde x dybde x hgjde) i mm:

Kurvindhold i [:

Antal lage:

Temperaturomrade fra — til i °C:
Kapslingsklasse:

Effekt:

Mal (bredde x dybde x hgjde) i mm:
Veegt i kg:

10/28

Tekniske data

Friturekoger SNACK |
A162410E

rustfrit stal

1

4

1

135x 205 x 123

2,4

1

50 - 190

IPX3

2,0 kW | 220-240 V | 50 Hz
245 x 590 x 315

51

Friturekoger SNACK Il
A162412E

rustfrit stal

2

4

2

135 x 205 x 123

24

2

50 - 190

IPX3

2x2,0kw | 220-240 V | 50 Hz
445 x 590 x 315

9,6
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Tekniske data

Navn:

Artikelnr.:

Materiale:

Antal kar:

Karindhold i liter:

Antal kurve:

Kurvmal (bredde x dybde x hgjde) i mm:
Kurvindhold i I:

Antal lage:

Kapslingsklasse:
Temperaturomrade fra — til °C:
Tilslutningsveerdier:

Mal (bredde x dybde x hgjde) i mm:
Veegt i kg:

Navn:

Artikelnr.:

Materiale:

Antal kar:

Karindhold i liter:

Antal kurve:

Kurvmal (bredde x dybde x hgjde) i mm:
Kurvindhold i I:

Antal lage:

Temperaturomrade fra — til i °C:
Kapslingsklasse:

Effekt:

Mal (bredde x dybde x hgjde) i mm:
Veegt i kg:

A162410E

€artscher

Friturekoger SNACK Il
A162810E

rustfrit stal

1

8

1

195 x 245 x 140

55

1

IPX3

50 - 190

3,25 kW | 220-240 V | 50 Hz
305 x 620 x 340

6,7

Friturekoger SNACK IV
A162812E

rustfrit stal

2

8

2

195 x 245 x 140

55

2

50 - 190

IPX3

2 x 3,25 kW | 220-240 V | 50 Hz
555 x 620 x 340

12,5

11/28



€artscher

Tekniske data

Version / egenskaber

Apparatforbindelse: klar til tilslutning
Type: bordmonteret
Strgmforsyningstype: elektrisk
Fedtaftapningshane: nej

Kold zone: ja

Sikkerhedstermostat: ja

Styring: drejeknap
Temperaturregulering: manuel
Taend/slukkontakt: nej

Kontrollamper: klar til drift, opvarmning
Afrundede hjgrner

Beerehandtag, pa siderne

Beregnet til fritureolie og fast fedt i terninger (blokfedt)

Retten til tekniske sendringer forbeholdes!

4.2 Apparatets funktioner

Frituregryden giver dig mulighed for hurtigt og sikkert at tilberede produkter i varm
olie. Uanset om du gnsker pommes frites eller snacks, sikrer denne frituregryde en
jeevn og hurtig tilberedning.
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4.3 Kompilering af apparatets komponenter

A162410E / A162810E

Elboks med varmelegeme
Hovedapparat
Beerehandtag (2x)
Kontrolpanel

© N wpR

Varmelegeme daeksel

A162410E

© o AN

Friturekurv med handtag
Fod (4x)

Kar

Lag

13/28



€artscher

A162412E | A162812E

Tekniske data

14 /28

© © N o g ks wDdhPRE

Fig. 2

Elboks med varmelegeme (2x)
Friturekurv med handtag (2x)
Kar (2x)

Hovedapparat

Fod (4x)

Beerehandtag (2x)
Betjeningspanel (2x)

Lag (2x)

Varmelegeme deeksel (2x)

A162410E



Installation og betjeninga

5
5.1
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Installation og betjeninga

Installation

Udpakning / indstilling

Pak apparatet ud og fjern alle udvendige og indvendige emballageelementer og
transportsikringer.

A FORSIGTIG!

Fare for forbraendinger!

Barn ma ikke far adgang til emballagematerialer som plastposer og
polystyrenkomponenter.

Hvis der er en beskyttende film pa& apparatet, skal du fierne den.
Beskyttelsesfolien bgr fiernes langsomt for ikke, at efterlade eventuelle rester af
kleebemidlet. Fjern eventuelle rester af kleebemidlet med et egnet
oplgsningsmiddel.

Pas pa ikke at skade typeskiltet eller advarselsindikationer pa apparatet.
Placer aldrig apparatet i fugtige eller vide omgivelser.

Installer apparatet, sa forbindelserne er let tilgaengelige for hurtig afbrydelse,
hvis det er ngdvendigt.

Nar du veelger et installationssted, skal du overveje fglgende punkter:

— Monteringsfladen skal veere jeevn, tilstraekkeligt beerende, vandteet, tar
og modstandsdygtig over for hgje temperaturer.

— Sgorg for, at udpegede flugtveje er frie.
— Sgrg for en stabil position.
— Sgarg for tilstreekkelig plads til arbejde, vedligeholdelse og renggring.

— Efterlad ventilationsdbninger til indblaesnings- og udsugningsluft, hvis
nogen.

— Overhold geeldende tekniske og konstruktionsforskrifter.
Hold tilstreekkelig afstand fra bordets kanter. Apparatet kan tippe og falde.

Hold afstanden mindst 20 cm fra braendbare vaegge og genstande.
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Installation og betjeninga

Tilslutning til stremforsyning

Kontroller, at apparatets tekniske data (se typeskiltet) svarer til dataene i det
lokale netveerk.

Tilslut apparatet til en enkelt, jordet og tilstreekkeligt beskyttet stikkontakt. Tilslut
ikke apparatet til en stikkontakter med flere stik.

Tilslut tilslutningsledningen, sa ingen kan treede pa den eller ga over den.

For at forbinde en dobbelt friturekoger skal du bruge 2 separate stikkontakter.

Brug ikke apparatet med en ekstern timer eller fiernbetjening.

5.2 Betjening

A ADVARSEL!

Fare for brand!

Hvis du betjener apparatet med et olieniveau under MIN-meerket, kan
det fare til overophedning af stegeolien og forarsage brand.

Oliestanden skal vaere mellem markeringerne "MIN" og "MAX" i tanken.

| tilfeelde af overophedning stegeolie eller fedt i terninger (blokke) kan
anteende.

Maskinen bgr ikke arbejde i leengere periode! Under pauser mellem
stegningsprocesser skal temperaturregulatoren drejes til en lavere
indstilling.

A ADVARSEL!

Fare for forbraendinger!

Pa grund af det lavere teendingspunkt har den gamle olie efter stegning
stgrre tendens til selvanteendelse og fremmer skumdannelse.

Brug ikke gammel olie til stegning. Udskift stegeolien regelmeessigt.

Ved betjening af apparatet pa olieniveau over MAX-meerket, kan varm
olie spildes ud.

Oliestanden skal vaere mellem markeringerne "MIN" og "MAX" i tanken.

Hvis kurven overfyldes med stegeprodukter, kan stegningsolie eller fedt
i terninger (blokke) koge over.

Overhold kurvens maksimale pafyldningsniveau med stegeprodukter.
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Nar vand kommer ind i varmtvandsolien, kan det forarsage spredning
og fare til forbreendinger.

Brug kun tgrre stegeprodukter.

Under dybstegning kan selv de dréber vand under laget give steenk af
varm olie eller endda sma udbrud.

Put aldrig laget pa under eller umiddelbart efter stegningsprocessen.

Laget tjener som et skjold mod stev og opretholder olietemperaturen i
tilfeelde af eventuelle afbrydelser i brug.

For paseetning af l1aget, skal du sgrge for, at det er tart, for at forhindre
vandgennemtraengning ind i oliekarret.

Na&r du heelder varm stegeolie / fedt i terninger (blokke), kan der opsta
forbreendinger.

Afkgl stegeolie / fedt i terninger (blokke), inden den haeldes.

Installation og betjeninga

Forberedelse af apparatet

1. Fjern tilbehgr fra apparatet (Iag, kurv(e), varmelegeme daeksler).

2. Fjern elboksen med varmelegemet fra apparatet ved forsigtigt at treekke opad
(indtil du harer et "klik").

3. Treek karret ud.

4. Skru de medfalgende baerehandtag pa begge sider af huset, med &bningen
nedad. For at ggre dette skal du indsaette monteringsskruerne gennem huset
indefra og skrue dem ind i beerehandtagene.

5. Renggr apparatet i henhold til instruktionerne angivet i punkt 6 "Renggring” fer
brug. Serg for, at der ikke kommer vand i det elektriske system og elboksen.

6. Tgor apparatet og dets elementer grundigt.
7. Placer karret i apparatet.
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8. Installer elboksen ved forsigtigt at placere den pa styreskinnen pa bagsiden af
huset (et "klik" skal hares).

OBS!

Begge stifter i bunden af kontrolboksen skal sidde i hullerne, sé er boksen
placeret korrekt.

Af sikkerhedsmeessige arsager fungerer apparatet kun, nar elboksen er
korrekt placeret p& huset, s& mikroomskifteren bruges til at fastleegge
driftsberedskab.

Installation og betjeninga

9. Placer deekslet pa varmelegemet.
10. Sgrg for, at apparatet er slukket (indstil temperaturregulatoren til "0").

Tips til brug af stegeolie eller fedt i terninger (blokke)

» Brug altid den egnede olie (f.eks. vegetabilsk olie, solsikkeolie, jordngddeolie
osv.) til friturestegning eller fedt i terninger/blokke.
OBS!

Fedt i terninger (blokke) bar aldrig smeltes ved hgje temperaturer, da dette
kan beskadige temperatursensoren.

Fedt i terninger/blokke skal smeltes ved smeltepunktet i frituregryden.

Overhold bemeerkningerne angivet i kapitlet ,,Instruktioner til smeltning af
fedt i terninger (blokke)*.

» Brug kun olier og fedtstoffer, der er egnet til stegning ved hgje temperaturer.

+ Bland ikke forskellige typer olie eller fedt, da de kan have forskellige
kogepunkter.

Instruktioner til smeltning af ffriturefedt (blokfedt)

i friturekogeren

1. Fjern kurvet fra beholderen.

2. Placer fedtet (blokfedtet) direkte pa varmeelementets lag, sa det er deekket.
For at teende for apparatet skal du falge instruktionerne i kapitlet "Idriftseettelse".

3. Drej temperaturregulatoren til den markerede position af smeltepunktet.
4. Lad friturefedtet (blokfedtet) smelte.

5. Nar varmeelementet er daekket med flydende fedt, kan temperaturregulatoren
indstilles til maksimum.

6. Placer de nzeste fedtblokke til smeltning i beholderen, indtil det passende
fedtindhold nas.
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Installation og betjeninga

€artscher

i en separat beholder

1.

For at oplgse fedtet i terningerne (blokke) hurtigere kan du smelte det i en
separat beholder (f.eks. gryde) pa varmefeltet.

Leeg den ngdvendige maengde fedt i terninger (blokke) i en gryde og smelt ved
middel varme.

Heeld derefter det smeltede fedt i friturekarret.

Fyld karret med fritureolie eller fladende fedt i terninger (blokke) til
friturestegning

OBS
Karret skal veere rent og tgrt inden pafyldning med stegeolie/fedt.

Karret skal fyldes med den ngdvendige meengde fritureolie eller fedt i terninger
(blokke) inden start.

Heeld forsigtigt olie i kammeret, indtil det korrekte niveau er ndet (mellem "MIN"
og "MAX" meerkerne). Maerkningen er placeret i karret.

Overvag olieniveauet i karret under drift og om ngdvendigt efterfyld med
fritureolie eller fedtstof i tern (blokke).
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Betjeningselementer

Installation og betjeninga

18 Fig. 3

10. Varmekontrollampe (orange)
11. Temperaturregulator

12. Smeltepunktposition

13. Driftskontrollampe (grgn)

Opstart
1. Tilslut apparatet til et enkelt jordet stikkontakt.

Den grgnne arbejdskontrollampe lyser.

2. Drej temperaturregulatoren med uret til den gnskede temperatur mellem 50°C
og 190°C.

Den orange varmekontrollampe lyser under opvarmningen. Nar den indstillede

temperatur er naet, slukker varmekontrollampen. Nar temperaturen i karret falder,

varmer apparatet op igen, og den orange varmekontrollampe lyser igen.

3. Forbered i mellemtiden produkterne til stegning.

4. For at opna mere gavnlige resultater, vent til den gnskede temperatur er naet,
og leeg derefter passende mad i frituregryden.

ANVISNING!

Brug ikke fritureolie eller fedtstof i en blok (blok) i leengere tid ved for hgj
temperatur, fordi det mister sin anvendelighed.

| tilfeelde af mulige laengere pauser mellem stegeprocesserne skal
temperaturregulatoren indstilles til en lavere veerdi.

Friturestegning

1. Put stegeprodukterne i kurven.
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Friturekurven (kurven) er beregnet til stegning af passende madvarer. Den er
udstyret med et foldbart handtag og to kroge.

ANVISNING!

Overfyld ikke kurven, da temperaturen pa fritureolien/fedtet falder, og det
stegte produkt bliver for fedtet.

Installation og betjeninga

OBS!

Du ma ikke overskride fglgende maengder frosne pommes frites nar du
steger:

Model enkelt/dobbelt frituregryde, 4 liter, 0,6 kg pr. kar

Model enkelt/dobbelt frituregryde, 8 liter, 0,9 kg pr. kar

2. Brug handtaget til at seenke den fyldte kurv langsomt ned i kammeret med
fritureolien eller fedtterningen (blok).

3. Seet kurven pa varmeelementdaekslet.

4. Steg produkterne.

5. Fjern forsigtigt kurven efter stegningen ved
hjeelp af handtaget og haenge kurven ved
hjeelp af krogen (a) pa haengeelementet (b) pa
elboksen.

6. Vent til det overskydende fedt drypper fra
stegte fgdevarer.

Fig. 4
7. Nar grillprocessen er afsluttet, og apparatet ikke laengere bruges, skal du dreje

temperaturkontrollen til "0".
8. Frakobl apparatet fra stramforsyningen (treek stikket ud af stikkontakten!).
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Installation og betjeninga

Udskiftning og fjernelse af fritureolie / flydende fedtterninger (blokke)

1.

2.

Fritureolie / flydende fedtterninger (blokke) skal udskiftes regelmeessigt, sa snart
det ikke leengere opfylder lovkravene.

Lad apparatet kgle af, og fjern derefter forsigtigt karret med den gamle
fritureolie/flydende fedtterning (blok) fra apparatet.

Fyld bulkbeholderen med fritureolie/flydende fedt i tern (blok).
ANVISNING!

Hvis fedt fra terninger (blokke) haerder i frituregryden, kan det kun smeltes
ved hjeelp af smeltefunktionen pa frituregryden og derefter haeldes i en
bulkbeholder.

Sgrg for, at beholderen er stabil.
ANVISNING!

Bortskaf brugt fritureolie/fedt pa en miljgvenlig made og i
overensstemmelse med geeldende lokale regler.

Overophedningsmekanisme

Hvis du ved et uheld teender for frituregryden uden fritureolie eller fedt i blokken
(blokken), eller hvis der er mindre fedt i kammeret end det kraevede minimum, vil
overophedningsbeskyttelsesmekanismen automatisk slukke for apparatet. Denne
funktion beskytter apparatet mod overophedning og mulig skade.

1.
2.

Afbryd apparatet fra stramforsyningen.
Udfar fglgende trin:
— lad apparatet afkgle helt;

— skru plastikdeekslet over RESET-knappen pa
bagsiden af elboksen mod urets retning;

— tryk pa RESET-knappen;
— skru plastikdeekslet pa igen med urets retning;
— start apparatet som normailt.

Fig. 5
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Renggaring

6 Renggring
Operatgren skal sikre, at apparatet og dens sikkerhedsfunktioner holdes i god
stand. Kontrol- og sikkerhedssystemer bgr kontrolleres for deres effektivitet.

Vedligeholdelses-, renggrings- og reparationsarbejde ma kun udferes af behgrigt
uddannet og specialiseret personale.

Hvis det er ngdvendigt at afmontere sikkerhedsanordninger til vedligeholdelse,
renggring og reparationsformal, skal de geninstalleres umiddelbart efter arbejdets
afslutning og deres funktion kontrolleres.

Alt vedligeholdelses- og renggringsarbejde skal udfgres i overensstemmelse med
driftsvejledningen med de angivne intervaller.

6.1 Sikkerhedsanvisninger ved rengering

» Apparatet skal afbrydes fra stramforsyningen inden renggring.
* Lad apparatet afkgle helt.

» Sgrg for, at der ikke kommer vand ind i apparatet. Saenk ikke apparatet under
rengering i vandet eller andre veesker. Brug ikke vandstrale under tryk for at
renggre apparatet.

» Brug ikke skarpe eller metalgenstande (kniv, gaffel osv.) til at renggre apparatet.
Skarpe genstande kan beskadige enheden og fare til elektrisk stgd, nar det
kommer i kontakt med ledende komponenter.

* Brug ikke slibemidler, der indeholder oplgsningsmidler eller kaustiske
renggringsmidler. Disse kan beskadige overfladen.

6.2 Rengering

1. Apparatet skal renggres grundigt ved slutningen af arbejdsdagen.

Fjern kurven fra karret.

Treek varmelegemet og deaekslet ud af karret ved at lgfte elboksen ud af karret.
Tom karret ved at haelde den afkglede fritureolie i en opsamlingsbeholder.

ANVISNING!

Tom karret i henhold til instruktionerne angivet i afsnittet "Udskiftning
og fjernelse af stegeolie / flydende fedt (blok)" .

A ADVARSEL

Risiko for elektrisk stad!

P Wb
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Fugt kan treenge ind i det elektriske system eller kontrolboksen og
forarsage elektrisk stgd ved opstart.

Apparatet og tilslutningskablet ma aldrig vadrenggres eller under rindende
vand, og de ma heller ikke nedszenkes i vand eller andre vaesker.

Mulige driftsfejl

5. Renggr elboksen og varmelegemet med en blgd, fugtig klud og et mildt
renggringsmiddel. Tar af med en ren klud.

6. Rengar kurven(e), lag(er) og varmeelement(er) i varmt vand med et mildt
renggringsmiddel. Steerkt snavsede dele kan ligge i blgd i nogen tid.

7. Skyl de rengjorte elementer i rent vand.

8. Renggar karret med varmt vand og mildt renggringsmiddel. Brug en blad klud
eller svamp.

9. Skyl karret grundigt med rent vand.

10. Tar kun apparatets overflade, kontrolpanelet og tilslutningskablet af med en let
fugtig klud.

11. Tor de rengjorte dele og overflader grundigt af med en blgd klud.
12. Genmonter alle demonterede elementer p& apparatet.

7 Mulige driftsfejl

Nedenstaende tabel beskriver mulige &rsager og metoder til at fierne drifts-
betjeningsfejl, der kan opsta under driften af apparatet. Arbejdet ma kun udferes af
kvalificeret teknisk personale.

Hvis de opstaede driftsfejl ikke kan rettes, bedes du kontakte kundeservice. Angiv
artikelnummer, modelnavn og serienummer. Disse data findes pa apparatets
typeskilt.
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Mulige driftsfejl

Fejl

Apparatet er tilsluttet
strgmforsyningen, men
den grgnne
driftskontrollampe lyser
ikke, og apparatet
opvarmes ikke.

Den orange varmekont-
rollampe lyser, men
temperaturen stiger ikke

Den grgnne driftskont-
rollampe lyser, men den
orange varmekont-
rollampe lyser ikke p&
trods af den indstillede
temperatur

Apparatet stopper med at
opvarme efter leengere tid

Apparatet opvarmer ikke

A162410E

Mulig arsag
Stikket sidder ikke korrekt
i stikkontakten

Stregmforsyningssikringen
er blevet aktiveret

Overophedningsbeskyttel
se blev aktiveret

Afbrudt kontakt med
varmeelementet

Defekt varmelegeme

Den indstillede
temperatur er naet

Temperaturregulatoren er
beskadiget

Kontrollampen er
beskadiget

Overophedningsbeskyttel
se blev aktiveret

Stikkontakten under
elboksen er ikke aktiveret

€artscher

Fjernelse

Treek stikket ud og seet
det korrekt i stikkontakten

Kontroller sikringen,
kontroller apparatet efter
tilslutning til en anden
stikkontakt

Tryk p&d RESET knappen i
kontrolboksen

Kontakt forhandleren

Kontakt forhandleren

Kontrollér betjeningen,
nar du har eendret
indstillingerne

Kontakt forhandleren

Kontakt forhandleren

Tryk p& RESET knappen i
kontrolboksen. Hvis
overophedningsmekanis
men aktiveres igen efter
et stykke tid, skal du
kontakte forhandleren

Kontrollér, om elboksen
er korrekt installeret
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8 Bortskaffelse

Bortskaffelse

Elektrisk udstyr

Elektrisk udstyr er markeret med dette symbol. Elektrisk

udstyr skal bortskaffes og genanvendes pa en forsvarlig og

miljgvenlig made. Brug ikke elektriske apparater i

husholdningsaffald. Afbryd enheden fra stramforsyningen,
I og fijern forbindelseskablet fra apparatet.

Elektriske apparater skal tages til udpegede indsamlingssteder.

Brugt stegeolie

Den brugte stegeolie skal bortskaffes i overensstemmelse med de geeldende regler
inden for miljgbeskyttelse
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