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Far ibrugtagning Thermomix®

1 FOR IBRUGTAGNING

Tillykke med kebet af din nye Thermomix® TM6!

Inden du tager din Thermomix® TM6 i brug for farste gang, er det en god idé at
deltage i en demonstration, som udferes af en Thermomix® konsulent. Det er
den hurtigste og nemmeste méde at blive fortrolig med Thermomix® TM6 pa.

» Lees brugsanvisningen omhyggeligt igennem, inden du bruger Thermomix®
TMS6 og tilbehgoret for forste gang.



Thermomix®

Risiko for elektrisk stgd
pga. indtraeengende
vand!

Risiko for elektrisk stgd
pga. ukorrekt
strgmtilslutning!

Risiko for elektrisk stad
pa grund af skader pa
basisenheden eller
stramkablet!

2 DIN SIKKERHED

En af Vorwerk-produkternes egenskaber er storst mulig sikkerhed.
Produktsikkerhed for Thermomix® TM6 kan dog kun ydes, hvis du iagttager
oplysningerne i dette kapitel samt advarslerne i de folgende kapitler.

2.1 RISICI OG SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Hvis der traenger vand ind i de stremfgrende dele, kan du fa elektrisk
stad!

e Nedsank aldrig basisenheden i vand eller andre vaesker.

® Anbring ikke basisenheden under rindende vand.

e Heeld ikke vand hen over basisenheden.

e Traek el-stikket ud af stikkontakten, fer du renger basisenheden.

e Brug altid kun en ter eller fugtig klud til rengering af basisenheden.

e Sgrg for, at der ikke treenger vand eller snavs ind i huset pa basisenheden.

e Anvend aldrig Thermomix® TM6 udendears.

e Hvis der alligevel skulle veere treengt vand ind i basisenheden, skal du
kontakte din lokale Vorwerk reparationsservice.

En ukorrekt installeret stremtilslutning kan medfgre elektrisk stad.

e Brug kun basisenheden i en korrekt installeret tilslutning udfert af en
fagmand.

Hvis basisenheden eller dens stremkabel er beskadiget, kan du fa

elektrisk stod.

e Undersgg regelmeessigt basisenheden, stremkablet inklusive stik samt
tilbehgret for eventuelle skader.

e Sorg for, at stremkablet ikke er i kontakt med varme overflader og
eksterne varmekilder.

e Tag aldrig Thermomix® TM6 i brug, nar stramkablet er beskadiget.

e Anvend ikke basisenheden, hvis den er faldet ned eller pa anden made er
blevet beskadiget.

e | tilfelde af skader pa basisenheden eller stramkablet skal du sende din
Thermomix® TM6 ind til Vorwerk's reparationsservice for undersagelse,
reparation samt elektrisk eller mekanisk justering.

e Huyis stramkablet til basisenheden er beskadiget, skal det udskiftes af
producenten, dennes reparationsservice eller en lignende kvalificeret
person for at undga faresituationer.

e Forsgg aldrig selv at reparere basisenheden pa nogen méade.

e Stik aldrig fingrene ind i dbninger, som rereskalens kontaktben griber ned
i, og stik aldrig genstande ind i disse abninger.
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Brandfare!

Brandfare!

Risiko for skoldning
pga.
eksplosionslignende
udtraengende varm
mad!

Risiko for skoldning
pga. udsivende varm
mad!

Risiko for skoldning
pga. overkogning!

Hvis du stiller basisenheden pa en varm overflade, kan den begynde
at braende.

e Stil aldrig basisenheden péa et komfur (kogeplade, keramisk kogeplade,
induktionskogeplade el. lign.) eller pd andre opvarmede overflader eller
overflader, der kan opvarmes.

e Hold tilstreekkelig afstand til varme overflader og eksterne varmekilder.

e Sorg for, at streamkablet ikke er i kontakt med varme overflader og
eksterne varmekilder.

Thermomix® TM6 har en hgjt effekt. En underdimensioneret
strgmtilslutning kan forarsage brand.

e Vaer opmaerksom pa den maksimalt tilladte effekt, nar du tilslutter
basisenheden.

e Anvend ikke samlestikdaser eller andre enheder mellem stikdase og
Thermomix® TM6.

Hvis abningen i rgreskalens lag er lukket helt til, kan der opsta et
overtryk inde i rgreskalen under tilberedningen. Det varme indhold
kan treenge ud pa en eksplosionslignende made og skolde dig.

e Sprg altid for, at abningen i rgreskalens lag aldrig blokeres eller tildaekkes,
hverken indefra (f.eks. af mad) eller udefra (f.eks. af et handklaede),
saledes at dampen altid har mulighed for at slippe ud, sa der ikke kan
opsta overtryk.

e Brug aldrig andre genstande end det medfglgende originale tilbehar
(mélebaeger, kogeindsats, staenklag eller Varoma® beholder) som
beskyttelse mod steenk fra dbningen i rgreskalen lag.

e Fyld ikke kogeindsatsen op over “max”-linjen.

e Hvis du under madlavningen konstaterer, at &bningen i rareskalens lag er
tilstoppet, skal du treekke basisenhedens netstik ud. Rer ikke ved
betjeningselementerne.

Risiko for skoldning, hvis der sprgjter varm vaeske eller varm mad ud.

e Overskrid aldrig rareskalens maksimale pafyldningsmasngde pa 2,2 liter
("max"-linje).

e Sgrg for, at dbningen i rareskalens lag forbliver fri for mad.

e Anvend udelukkende det medfalgende originale Thermomix® tilbehar
(malebaeger, kogeindsats, staenklag eller Varoma®) for at forhindre, at fedt
eller veeske sprgjter ud.

e Veer iseer omhyggelig, nar du hzelder vaeske i ragreskalen.
e Tag forsigtigt den fyldte rereskal ud af basisenheden for at undga, at
indholdet spildes eller sprgjter ud.

Iszer nar du tilbereder stgrre meengder mad ved hgj temperatur (>
90°C), er der risiko for skoldning, hvis maden koger over og siver ud
af rgreskalen.

e Veer ekstra forsigtig, nar du arbejder med hagje temperaturer.

e Hvis maden koger over, skal du trykke pa velgeren for at slukke for
Thermomix® TM6.
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Risiko for skoldning For hgj hastighed kombineret med hgje temperaturer kan medfgre
pga. udsivende varm udsivende mad og skoldning.
mad! e Anvend ikke funktionen “Turbo” i forbindelse med varme retter eller

vaesker over 60 °C.
e Ved tilberedning af varm mad skal hastigheden gges trinvist.
Risiko for skoldning Under tilberedningen og isaer ved brug af Varoma®en udvikles varm
pga. varm damp! damp, som kan medfgre skoldning.
e Hold dig pa afstand af dampen.

e Tag ikke fat i méalebaegeret under tilberedning af varm mad og undlad at
daekke det til. Kontrollér, at dampen kan slippe ud mellem malebasgeret
og lagets abning.

e Sorg for, at enkelte spreekker i Varoma®-fadet og Varoma®-bakken er fri for
mad for at sikre, at dampen kan slippe uhindret ud.

e Sgrg for, at Varoma®-fadet star rigtigt pa rereskalens lag, séledes at
Varoma®-fadet ikke veelter eller falder ned. Stil aldrig Varoma®-fadet oven
pé steenklaget.

e Nar du fierner Varoma®'en fra rareskalens lag og saetter den til side, skal
Varoma®-laget altid blive pa.

e Nar du tager Varoma®-laget af, skal du vippe laget vaek fra ansigt og krop
for at undga kontakt med udsivende damp.
Risiko for forbraending | forbindelse med stegefunktionen opvarmes fedt. Vand- og
pga. varmt fedt! olieblandinger kan sprutte. Du kan braende dig pa det varme fedt.
e Haeld aldrig opvarmet fedt i rgreskalen.

e QOpvarm aldrig olie alene uden yderligere ingredienser. Hvis du farst
tilseetter ingredienserne efterfglgende, sprajter olien meget kraftigt.

e Sgrg for, at alt Thermomix® TM6 tilbeher til brug, er tert for brug.
e Fglg anvisningerne pa displayet.

e Saet altid steenklaget korrekt pa rareskalens lag, sédsnart din Thermomix®
TM6 opfordrer dig til det.

e Sgrg for, at l&searmene har fat om steenklaget.

Risiko for forbrzaending! Der ophober sig meget varme i karamel bade under og efter
tilberedningen, hvilket kan medfgre forbraendinger.

e Veer derfor yderst forsigtig, nar du tilbereder og handterer karamel.

Risiko for skoldning Hvis rgreskalens lag ikke er sat korrekt pa rgreskalen, kan der treenge
pga. ukorrekt varm mad ud, og du kan blive skoldet.

héndtering af e Forsgg aldrig at abne rareskalens lag eller lasemekanismen med magt.
roreskalens lag! e Rgreskalens lag ma farst dbnes, nar hastigheden er nul og

lasemekanismen har lgsnet det.

e Undersag regelmaessigt lagets teetningsliste for eventuelle skader. |
tilfeelde af beskadigelse eller uteetheder skal laget udskiftes med det
samme.

e Tag altid kun Thermomix® TM6 i brug, nar rgreskalens lag er rent. Kanten
af rareskalen og lagets taetningsliste skal altid holdes fri for madrester for
at sikre, at laget er ordentligt forseglet.
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Fare for skoldning og
personskade!

Personskade pga.
uegnet tilbehgr

Personskade pga.
ukorrekt brug!

Risiko for skoldning
pga. kogende varm mad

Fare for personskade
pga. nedstyrtende
maskine!

Personskade pga.
beskadiget tilbehgr!

Hvis kablet haenger ned, kan basisenheden utilsigtet komme i
ubalance. Basisenheden kan falde ned og du kan blive skoldet eller
komme til skade herved.

e Lad aldrig streamkablet heenge ud over kanten pa bordet eller
kgkkenbordet.

e Tilslut aldrig basisenheden til en forlaengerledning.
Brug af ekstraudstyr, tilbehgr eller dele, som ikke anbefales eller

salges af Vorwerk, samt brug af defekte eller inkompatible
tilbehgrsdele kan forarsage brand, elektrisk stad eller personskader.

e Brug udelukkende det anbefalede originale
Vorwerk Thermomix® tilbehgr.

e Brug aldrig Thermomix® TM6 sammen med dele eller udstyr fra aeldre
udgaver af Thermomix®.

e Foretag ikke &ndringer pa Thermomix® TM®6 eller tilbeharet.
e Tag aldrig Thermomix® TM6 i brug med beskadiget tilbehar.
Hvis du bruger andre redskaber end den medleverede spatel til at

omrgre mad i rgreskalen, kan disse saette sig fast i den roterende
kniv og forarsage personskade.

e Brug kun den medfglgende spatel med sikkerhedskrave til omrgring.

e Hold altid den flade side ned i rgreskalen.

Du kan blive skoldet pa det kogende varme mad i kogeindsatsen.
e Veer forsigtig, nar du tager kogeindsatsen ud.

e Sgrg for, at spatelen er anbragt stabilt i hakket pa kogeindsatsen, inden du
tager kogeindsatsen ud.

e Fjern spatelen, nar du saetter kogeindsatsen ned for at undga, at
kogeindsatsen veelter.

Thermomix® TM6 kan komme i ubalance, specielt ved brug af dej
funktionen eller, nar der snittes grentsager. Thermomix® TM6 kan
falde ned, og du kan komme til skade.

e Anbring din Thermomix® TM6 pa en ren, stabil, plan og vandret overflade.
e Sgrg for, at den star med god afstand til kanten af bordet.

e FEfterlad aldrig Thermomix® TM6 uden opsyn, mens den kerer.

Hvis tilbehgret kommer i klemme i den roterende kniv, kan du
komme til skade pga. sma splinter og skarpe kanter.

e Thermomix® tilbehgret skal altid anvendes som beskrevet i
brugsanvisningen eller pa basisenhedens display.

e Huis tilbehgret alligevel skulle blive beskadiget pga. den roterende kniv,
skal du bortskaffe maden i rareskélen og kontakte kundeservice
vedrgrende erstatningstilbehgr.
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Sundhedsrisiko pga. Ved slow-cooking (langsom tilberedning ved temperaturer under

udvikling af bakterier! 100 °C), fermentering (konservering), sous-vide-tilberedning (vakuum-
tilberedning ved temperaturer under 100 °C) tilberedes fgdevarer ved
lave temperaturer. Pa grund af de lave tilberedningstemperaturer kan
der ske udvikling af bakterier.

e Sporg altid for at holde en god hygiejne igennem hele forberedelsen og
tilberedningen.

e Fglg ngje anvisningerne i opskrifterne vedrgrende temperatur og tid.

e Sgrg for, at maden forteeres direkte efter endt tilberedning i henhold til
opskriften eller bliver korrekt opbevaret/konserveret.

Sundhedsrisiko pga. Principielt er alt tilbehgr til Thermomix® TM6 beregnet specielt til
tilbehor! Thermomix® TM6 og kan blive beskadiget, hvis det bruges til andre
formal.

e Brug aldrig tiloeharet til andre formal, iseer ikke i forbindelse med hgje
temperaturer.

e Brug ikke spatelen i varme gryder eller pander.

e Brug aldrig piskeindsatsen til langtidskogning (slow cooking, sous-vide-
tilberedning, fermentering), idet en sundhedsskadelig pavirkning i modsat
fald ikke kan udelukkes.

e Hovis en tilbehgrsdel alligevel er blevet beskadiget, ma den ikke lsengere

bruges og skal omgéaende udskiftes.

Risiko for forbraending Ved tilberedning af varme retter bliver ogsa rgreskalen og det
pga. varme overflader! anvendte tilbehgr varmt. Du kan ogsa braende dig pa de varme
overflader efter endt opvarmning.

e Veer derfor forsigtig, nar du bruger rgreskal, kniv og tilboehar bade under
og efter tilberedning af varme retter.

e Tag altid fat i delenes dertil indrettede handtag eller greb.
e Lad rgreskadlen og kniven kale tilstreekkeligt af, inden du skiller rareskalen
ad og tager kniven ud.

Risiko for snitsar! Knivens klinger er skarpe og du kan komme til skade.

e Veer forsigtig, nar du handterer kniven.

e Tag aldrig fat om knivens klinger.

e Nar du tager kniven ud, skal du sgrge for, at den ikke falder ud.

e Raek aldrig haenderne ned i rgreskalen.

e Hold legemsdele og héar vaek fra kniven.
Risko for at fa fingrene Du kan fa fingrene i klemme i lasearmene pa basisenheden eller
i klemme! under rgreskalens lag.

e Undgé kontakt med beveegelige dele.

e Hold hér og tgj veek fra beveegelige dele.

e Ror aldrig ved ldsearmene eller rareskélens 1dg, nar ldsemekanismen
abner eller lukker.
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Helbredsskader pga. Som resultat af madlavningen kan der szette sig madrester pa
madrester! Thermomix® TM6 dele, som ikke er egnet til fortaering. Gamle
madrester udger en sundhedsrisiko.

e Skyl alle dele og alt tilbehgr, som kan komme i kontakt med fadevarer,
grundigt inden farste ibrugtagning.

Materiel skade pga. Hvis du placerer din Thermomix® TM6 direkte under mgbler (reoler,
damp! hangeskabe o.lign.), kan mgblerne tage skade pga. den udsivende
damp.

e Placer derfor din Thermomix® TM6 med god afstand til genstande, som
befinder sig oven over og ved siden af enheden.

e Veriden forbindelse ogsa opmeerksom pa hgjden pa Varoma®'en.

Produktskade pga. Hvis basisenheden tilsluttes en forkert spaending, kan den tage
ukorrekt skade.
strgmtilslutning! e Brug udelukkende din Thermomix® TM6 med den vekselspeending og

strgmfrekvens, som er anfert pa typeskiltet.

Risiko for beskadigelse Din Thermomix® TM6 kan tage skade, hvis der er for lidt vand i

pga. ukorrekt brug af ~ rereskalen.
Varoma®-funktionen! * Sorg for, at der er tilstraekkeligt med vand i rereskélen. Thermomix® TM6
fordamper ca. 250 ml pa 15 minutter.

e Fyld evt. mere vand |, iseer, hvis du efterfalgende forleenger

dampkogetiden.
Enheden kan blive Hvis rgreskalen og kniven udsaettes for vand, andre vaesker eller
beskadiget ved madrester igennem laengere tid, kan det medfgre skader.
ukorrekt renggring eller ® Renger altid delene straks efter brug.
manglende e Efterlad iseer ikke kniven for laenge i opvaskevandet, da det kan medfare
overholdelse af fortidig aeldning af knivlejets testningssystem.
informationer under e Pa grund af forskellige vandkvaliteter kan der opstéa rust i rereskalen, nar
langtidskogning. der langtidskoges (slow cooking, sous-vide-tilberedning, fermentering).

Bemeerk derfor informationerne, inden der tilseettes specielle ingredienser
(f.eks. citronsyre) til kogevandet.

Korrision indvendigt i Safremt ragreskalen og iszer kontaktbenene efter renggring stadig er
basisenheden! fugtige pa undersiden, nar du szetter rgreskalen i, kan der dannes
rust indvendigt i basisenheden.

e Tor derfor rgreskalen grundigt af, inden du sastter den i basisenheden.

Materiel skade pga. Hvis kniven ikke er sat rigtigt i og laser, eller teetningsringen er
forkert montering af beskadiget, kan der traenge vaeske ind i basisenheden og beskadige
kniven! enheden.

e Sgrg for, at knivens teetningsring sidder rigtigt pa knivlejet.
e Sprg for, at knivens teetningsring ikke har skader.

e Sgrg for, at kniven er sat korrekt i og laser, inden du fylder ingredienser i
roreskéalen.

e Huvis der lgber vaeske ud eller ind i basisenhedens hus, skal du treekke
strgmstikket ud og kontakte reparationsservice.
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Materiel skade pga. Hvis piskeindsatsen kommer i kontakt med kniven eller andet

ukorrekt brug! tilbehgr under brug, kan den knaekke.

e Sgrg for, at piskeindsatsen sidder korrekt pa kniven, far du indstiller
hastighedsniveauet.

e Qverstig aldrig hastighed 4.
e Brug aldrig spatelen, nar piskeindsatsen sidder i.

e Tilseet ikke ingredienser, som kan beskadige eller blokere piskeindsatsen.

2.2 ADVARSLERNES OPBYGNING

Advarslerne i denne brugsanvisning er tydeliggjort ved hjeelp af
sikkerhedssymboler og signalord. De enkelte symboler og signalord giver en
indikation af fareniveauet.

Advarslernes opbygning Advarslerne, som star anfort foran de enkelte handlinger, er vist pa folgende
made:

é Faretype- og kilde
Forklaring til faretype- og kilde/konsekvenser

e Forholdsregler til forebyggelse af risici

SIGNALORDENES BETYDNING

FARE angiver en farlig situation, som kan resultere i dedsfald
eller alvorlig personskade, hvis den ikke undgas.

FORSIGTIG! angiver en farlig situation, som kan resultere i mindre
personskade, hvis den ikke undgas.

BEMARK! angiver en situation med risiko for materiel skade, hvis
den ikke undgaés.

SIKKERHEDSSYMBOLERNES BETYDNING

é Advarsel, som henviser til graden af fare

Advarsel om materiel skade

2.3 BRUGERENS PLIGTER

For at sikre, at din Thermomix® TM6 fungerer korrekt, skal du vere
opmerksom pé folgende:

1. Felg brugsanvisningen og alle tilhgrende dokumenter.
2. Opbevar brugsanvisningen i neerheden af din Thermomix® TM6.

3. Skader pa Thermomix® TM6 skal omgaende udbedres. Kontakt din
Kundeservice [» 42].



Beregnet anvendelse Thermomix®

3 BEREGNET ANVENDELSE

Din Thermomix® TM6 er fremstillet og testet i henhold til bedste tilgeengelige
teknologi og de alment anerkendte sikkerhedsregler. Brug udelukkende din
Thermomix® TMS6 til det tilsigtede formal for at undga at udseette dig selv og
andre personer for faresituationer samt skader pad Thermomix® TM6 og andre
materielle veerdier.

Thermomix® TM6 er en kekkenmaskine, som er beregnet til at blive brugt
derhjemme eller i lignende miljger.

Din Thermomix® TM6 ma udelukkende anvendes af voksne. Den ma ikke
bruges af bern - ikke engang under opsyn af en voksen. Hold altid bern veek fra
enheden og stremkablet, nar enheden er i brug.

Serg for at forklare bern om de potentielle farer ved varme-/dampudvikling,
varm kondensation og varme overflader.

Ngje opsyn er pakraevet, ndr Thermomix® TM6 bruges i neerheden af begrn.
Born ma ikke lege med Thermomix® TM6.

Thermomix® TM6 ma kun anvendes af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller med manglende erfaring og/eller viden,
hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug af Thermomix®
TM6 og forstar de deraf folgende farer.

Anden anvendelse end den tilsigtede er ikke tilladt. Producenten kan gares
ansvarlig for skader, som er opstdet pd grund af anden anvendelse. I tilfeelde af
tekniske eendringer pa produkter bortfalder enhver form for garanti og krav
vedrgrende erstatning for materielle mangler.

I forbindelse med brugen af Thermomix® TM6 skal alle relaterede dokumenter
samt anvisningerne pé displayet folges. I tilfeelde af ukorrekt hindtering heefter
producenten ikke for de deraf opstaende skader.
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4 FORSTE IBRUGTAGNING
4.1 TJEK LEVERINGSOMFANGET

Tjek om leveringen er komplet og uden skader.

Leveringen indeholder folgende:

1 Thermomix® TM6 basisenhed 9 Kogeindsats med lag (fast del)
2 Rareskalens bund 10 Varoma®-fad

3 Kontaktben 11 Varoma®-bakke

4 Roreskal 12 Varoma®-lag

5 Kniv inklusive teetningsring 13 Spatel

6 L&g til roreskal 14 Piskeindsats

7 Mélebaeger Brugsanvisning og

8 Steenklag kogebog (ekstra)

Se, hvordan du anvender tilbehgret i kapitel ,,Bliv fortrolig med tilbeharet
[» 19]«
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4.2

VALG PLACERING

o Velg en fast plads i kekkenet til din Thermomix® TM6 , sa du altid har nem
adgang til den.

Ver opmerksom pa folgende ved valg af placering:

A\

Brandfare!

Hvis du stiller basisenheden pa en varm overflade, kan
den begynde at braende.

e Stil aldrig basisenheden pa et komfur (kogeplade, keramisk
kogeplade, induktionskogeplade el. lign.) eller pa andre
opvarmede overflader eller overflader, der kan opvarmes.

e Hold tilstreekkelig afstand til varme overflader og eksterne
varmekilder.

e Sorg for, at streamkablet ikke er i kontakt med varme
overflader og eksterne varmekilder.

Risiko for elektrisk stod pga. ukorrekt
stromtilslutning!

En ukorrekt installeret stremtilslutning kan medfare
elektrisk stad.

® Brug kun basisenheden i en korrekt installeret tilslutning
udfert af en fagmand.

Fare for personskade pga. nedstyrtende
maskine!

Thermomix® TM6 kan komme i ubalance, specielt ved
brug af dej funktionen eller, nar der snittes grgntsager.

Thermomix® TM6 kan falde ned, og du kan komme til
skade.

e Anbring din Thermomix® TM6 pa en ren, stabil, plan og
vandret overflade.

e Sgrg for, at den star med god afstand til kanten af bordet.

e Efterlad aldrig Thermomix® TM6 uden opsyn, mens den
karer.

Produktskade pga. ukorrekt stremtilslutning!

Hvis basisenheden tilsluttes en forkert spaending, kan
den tage skade.

e Brug udelukkende din Thermomix® TM6 med den
vekselspaending og stremfrekvens, som er anfert pa
typeskiltet.
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Materiel skade pga. damp!

Hvis du placerer din Thermomix® TM6 direkte under
mgbler (reoler, haengeskabe o.lign.), kan mgblerne tage
skade pga. den udsivende damp.

e Placer derfor din Thermomix® TM6 med god afstand til
genstande, som befinder sig oven over og ved siden af
enheden.

e Veeriden forbindelse ogsa opmeaerksom pa hgjden pa
Varoma®'en.
1. Anbring din Thermomix® TM6 pa en ren, stabil og plan overflade for at
forhindre den i at glide.

2. Sorg for, at der ikke kan treenge urenheder (fedtsteenk el.lign.) ind i
ventilationsdbningen pé bagsiden af basisenheden.

3. Fjern beskyttelsesfolien fra displayet og lasearmene.

4. Treek forsigtigt stromkablet ud af Thermomix® TM6 og tilslut Thermomix®
TMBS til stromnettet.

5. Du kan selv bestemme, hvor langt kablet skal vaere trukket ud (op til 1
meter). Hvis du ikke har brug for kablet i fuld leengde, opbevares resten af
stromkablet inde i Thermomix® TM6.

6. Seet ikke basisenheden oven pa stromkablet, da din Thermomix® TM6 i sa
fald ikke leengere star stabilt og veegtens funktion péavirkes.

4.3 FORSTE GANG, DU TAGER ENHEDEN I
BRUG

Din Thermomix® TM6 leveres med en transportsikring.

¢ Tend for Thermomix® TM6 ved at trykke pa veelgeren.

= Transportsikringen losner sig automatisk.

Nar du teender for din Thermomix® TM6 forste gang, ledes du automatisk
igennem basisindstillingerne. Folg anvisningerne pa displayet.

Du kan altid eendre indstillingerne senere.

Nermere oplysninger vedrorende indstillingsmulighederne finder du efter
afslutning af ibrugtagning under Indstillinger [ 33].
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4.4 FORSTE RENGORING

Hvis det er forste gang, at du bruger en Thermomix® TM6 , sa start med at gore
dig fortrolig med enheden.

é Helbredsskader pga. madrester!

Som resultat af madlavningen kan der saette sig
madrester pa Thermomix® TM6 dele, som ikke er egnet
til fortaering. Gamle madrester udggr en sundhedsrisiko.
e Skyl alle dele og alt tilbeher, som kan komme i kontakt med

fedevarer, grundigt inden farste ibrugtagning.
Anvend folgende fremgangsmade i forbindelse med den forste rengering:
1. Skil roreskalen ad, se kapitel Sadan skiller du regreskalen ad [+ 18].

2. Vask alle dele og tilbehgret i handen eller i opvaskemaskinen (undtagen
basisenheden).

Du finder yderligere detaljer om renggring under Rengering [ 36].

4.41 SADAN SKILLER DU RGRESKALEN AD

For grundig renggring af kniven og rereskalen, er du nedt til at skille
roreskalen ad.

Folg denne fremgangsmade:
1. Hold regreskalen med abningen opad.

2. Drej roreskalens bund ca. 30° med uret og traek rgreskélens bund af i
nedadgaende retning.
I forste omgang bliver kniven siddende i roreskalen.

3. Tag forsigtig fat i kniven ovenover klingerne og tag den ud af rgreskalen
sammen med teetningsringen.
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5 BLIV FORTROLIG MED TILBEHORET

é Personskade pga. uegnet tilbehor
Brug af ekstraudstyr, tilbehgr eller dele, som ikke
anbefales eller sxlges af Vorwerk, samt brug af defekte

eller inkompatible tilbehgrsdele kan forarsage brand,
elektrisk stad eller personskader.

e Brug udelukkende det anbefalede originale
Vorwerk Thermomix® tilbehar.

e Brug aldrig Thermomix® TM6 sammen med dele eller udstyr
fra zeldre udgaver af Thermomix®.

e Foretag ikke eendringer pa Thermomix® TM6 eller tilbehgret.

e Tag aldrig Thermomix® TM6 i brug med beskadiget tilbehar.

é Sundhedsrisiko pga. tilbehgr!
Principielt er alt tilbehgr til Thermomix® TM6 beregnet
specielt til Thermomix® TM6 og kan blive beskadiget,

hvis det bruges til andre formal.

e Brug aldrig tilbeheret til andre formal, iseer ikke i forbindelse
med hgje temperaturer.

e Brug ikke spatelen i varme gryder eller pander.

e Brug aldrig piskeindsatsen til langtidskogning (slow
cooking, sous-vide-tilberedning, fermentering), idet en
sundhedsskadelig pavirkning i modsat fald ikke kan
udelukkes.

e Huvis en tilbehgrsdel alligevel er blevet beskadiget, méa den
ikke leengere bruges og skal omgéende udskiftes.

5.1 RORESKAL

Roreskélen af rustfrit stal anvendes til tilberedning og opvarmning af din mad.

Roreskalen bestar af beholderen af rustfrit stal, 1dget til roreskdlen, bunden til
roreskélen og kniven.

PAFYLDNINGSMARKERINGER

Inden i beholderen af rustfrit stal er der angivet pafyldningsmarkeringer i trin
pa 0,5 liter.

Den maksimale pafyldningsmaengde er 2,2 liter ("max”-linje).

Markering Pafyldningsmaengde

max 2,2 liter
[l 2 liter
| 1 liter
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mad!

é Risiko for skoldning pga. udsivende varm

Risiko for skoldning, hvis der sprgjter varm vaeske eller
varm mad ud.

Overskrid aldrig rereskalens maksimale pafyldningsmaengde
pa 2,2 liter (“max”-linje).

Sarg for, at abningen i rareskéalens lag forbliver fri for mad.

Anvend udelukkende det medfglgende originale
Thermomix® tilbehar (méalebaeger, kogeindsats, staenklag
eller Varoma®) for at forhindre, at fedt eller veeske sprajter
ud.

Veer iseer omhyggelig, nar du heelder vaeske i rgreskalen.

Tag forsigtigt den fyldte rgreskal ud af basisenheden for at
undga, at indholdet spildes eller sprajter ud.

5.1.1 LAG TIL RORESKAL

Laget til rgreskdlen bruges til at lukke roreskalen.

Af sikkerhedsmeessige arsager er det forst muligt at starte Thermomix® TM6 ,
nar laget til roreskalen er sat rigtigt pa og last. Lisemekanismen bestar af 2
ldsearme og en ldgsensor, som er placeret pd huset mellem ldsearmene.

Risiko for skoldning pga. ukorrekt handtering
af rgreskalens lag!

Hvis rgreskalens lag ikke er sat korrekt pa rgreskalen,
kan der treenge varm mad ud, og du kan blive skoldet.

Forsgg aldrig at abne rareskalens lag eller lasemekanismen
med magt.

Rareskalens ldg ma faerst abnes, nar hastigheden er nul og
lasemekanismen har lgsnet det.

Undersgg regelmaessigt lagets teetningsliste for eventuelle
skader. | tilfeelde af beskadigelse eller uteetheder skal laget
udskiftes med det samme.

Tag altid kun Thermomix® TM6 i brug, nar rgreskalens lag er
rent. Kanten af rgreskalen og lagets taetningsliste skal altid
holdes fri for madrester for at sikre, at laget er ordentligt
forseglet.
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é Risko for at fa fingrene i klemme!
Du kan fa fingrene i klemme i lasearmene pa
basisenheden eller under rgreskalens lag.
e Undgéa kontakt med beveegelige dele.

e Hold héar og tej veek fra bevaegelige dele.

e Ror aldrig ved lasearmene eller rareskalens lag, nar
lasemekanismen abner eller lukker.

5.1.2 RORESKALENS BUND

Du fastlaser kniven i rgreskalen ved hjelp af rareskdlens bund. Bunden
fungerer desuden som underdel: Nar rgreskdlens bund er monteret pa
rgreskalen, kan rgreskalen stilles sikkert ned.

5.1.3 KNIV

Kniven er et basalt og vigtigt tilbehgr til din Thermomix® TM6.

Ved lav hastighed bruges kniven til omrgring, ved middel hastighed til at
blande med og ved hgj hastighed til at piske eller blende med.

Kniven skal altid vaere korrekt monteret og 1ast ved hjaelp af rereskalens bund
(se Sadan seetter du kniven i [+ 22]). Det er ikke muligt at bruge din
Thermomix® TM6, hvis kniven ikke er korrekt monteret.

é Risiko for snitsar!
Knivens klinger er skarpe og du kan komme til skade.

e Veer forsigtig, nar du handterer kniven.
e Tag aldrig fat om knivens klinger.

e Nar du tager kniven ud, skal du s@rge for, at den ikke falder
ud.

e Raek aldrig haenderne ned i rgreskalen.

e Hold legemsdele og har veek fra kniven.

5.1.3.1 SADAN TAGER DU KNIVEN UD

For grundig rengoring af kniven og rgreskalen, er du nedt til at tage kniven ud.
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é Risiko for forbraending pga. varme overflader!

Ved tilberedning af varme retter bliver ogsa rgreskalen
og det anvendte tilbehgr varmt. Du kan ogsa braende dig
pa de varme overflader efter endt opvarmning.

Veer derfor forsigtig, nar du bruger rareskal, kniv og tilboehar
bade under og efter tilberedning af varme retter.

Tag altid fat i delenes dertil indrettede handtag eller greb.

Lad rgreskélen og kniven kgle tilstreekkeligt af, inden du
skiller rgreskalen ad og tager kniven ud.

Folg denne fremgangsmade:

1. Hold rgreskalen med dbningen opad.

2. Drej roreskalens bund ca. 30° med uret og traek rgreskéalens bund af i
nedadgiende retning.
I forste omgang bliver kniven siddende i roreskalen.

3. Tag forsigtig fat i kniven ovenover klingerne og tag den ud af rgreskalen

sammen med tetningsringen.

5.1.3.2 SADAN SATTER DU KNIVEN I

Materiel skade pga. forkert montering af
kniven!
Hvis kniven ikke er sat rigtigt i og laser, eller

teetningsringen er beskadiget, kan der treenge vaeske ind
i basisenheden og beskadige enheden.

Sarg for, at knivens taetningsring sidder rigtigt pa knivlejet.
Sarg for, at knivens taetningsring ikke har skader.

Sarg for, at kniven er sat korrekt i og laser, inden du fylder
ingredienser i rareskalen.

Hvis der lgber vaeske ud eller ind i basisenhedens hus, skal
du treekke stromstikket ud og kontakte reparationsservice.
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1. Serg for, at knivens teetningsring sidder rigtigt pa knivlejet.

2. Hold rgreskéalen med dbningen opad.

3. Tag forsigtigt fat i kniven ovenover klingerne og set den sammen med
knivens teetningsring ned i bundens &bning i roreskélen, sd knivens
teetningsring rammer skdlens bund.

4. Seet roreskdlens bund pé rereskalen nedefra.
5. Drej roreskalens bund 30° i retning af handtaget, indtil kniven er last fast.

6. Kontroller, om rgreskdlens bund sidder ordentligt fast. Roreskalen skal
vaere samlet korrekt, for det er muligt at anbringe den i basisenheden.

5.2 MALEBZAGER

Med malebzegeret lukker du dbningen i roreskalens 1ag og forhindrer dermed
varmetab samt steenk af blendet og kogt mad.

Desuden kan mélebaegeret bruges til at male veesker af. 50 ml og 100 ml er
markeret pd mélebaegeret.

Hvis du skal efterfylde en mindre maengde veeske, behgver du ikke at tage
malebeegeret af. Du kan blot heelde veesken langsomt ned ved siden af
malebaegeret pa rgreskédlens 1ag. Vaesken lgber langsomt forbi malebeegeret og
ned i roreskalen.

Hvis du skal tilseette en storre meengde vaeske eller faste ingredienser i
roreskalen, skal du tage malebaegeret af 1agabningen.

Folg denne fremgangsmade:
1. Tryk malebeegeret let hen imod dig,.
2. Vip malebeegeret opad og laft det ud.

5.3 SPATEL

Spatelen skal bruges til at skubbe indholdet i rgreskdlen ned og til at fjerne
indholdet fra skalen med.

Desuden er spatelen det eneste redskab, du mé bruge til at blande eller omrore
ingredienser i rgreskalen. Fgr den ned i skdlen ovenfra igennem abningen i
laget. Sikkerhedskraven (1) sikrer, at kniven ikke far fat i spatelen. Det betyder,
at du kan bruge spatelen, nar du tilbereder, rorer eller hakker.
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Du kan fjerne den varme kogeindsats ved hjeelp af spatelens krog (2), se

Kogeindsats [

A\

54

25].

Personskade pga. ukorrekt brug!

Hvis du bruger andre redskaber end den medleverede
spatel til at omrgre mad i rgreskalen, kan disse saette sig
fast i den roterende kniv og forarsage personskade.

e Brug kun den medfalgende spatel med sikkerhedskrave til
omrgring.

e Hold altid den flade side ned i rareskalen.

PISKEINDSATS

Piskeindsatsen bruges til at piske fladeskum eller eeggehvider. Den er ogsa det
perfekte redskab til tilberedning af fleadebaserede desserter eller saucer. Den
sorger for at blande alle ingredienser jeevnt ved lav omrgringshastighed og er
séledes med til at forhindre, at maden seetter sig fast eller breender pa i bunden
af rgreskalen.

Sundhedsrisiko pga. tilbehgr!

Principielt er alt tilbehgr til Thermomix® TM®6 beregnet
specielt til Thermomix® TM6 og kan blive beskadiget,
hvis det bruges til andre formal.

e Brug aldrig tilbeharet til andre formal, iseer ikke i forbindelse
med hgje temperaturer.

e Brug ikke spatelen i varme gryder eller pander.

® Brug aldrig piskeindsatsen til langtidskogning (slow
cooking, sous-vide-tilberedning, fermentering), idet en
sundhedsskadelig pavirkning i modsat fald ikke kan
udelukkes.

e Hvis en tilbehgrsdel alligevel er blevet beskadiget, ma den
ikke leengere bruges og skal omgaende udskiftes.

Materiel skade pga. ukorrekt brug!

Hvis piskeindsatsen kommer i kontakt med kniven eller
andet tilbehgr under brug, kan den knaekke.

e Sorg for, at piskeindsatsen sidder korrekt pa kniven, far du
indstiller hastighedsniveauet.

e QOverstig aldrig hastighed 4.
e Brug aldrig spatelen, nar piskeindsatsen sidder i.

e Tilseet ikke ingredienser, som kan beskadige eller blokere
piskeindsatsen.
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SADAN SATTER DU PISKEINDSATSEN |

1. Seet piskeindsatsen pa kniven ovenfra og drej den en anelse mod knivens
onskede drejeretning.

2. Seorg for, at piskeindsatsen er gaet i hak og ikke leengere kan traekkes lodret
af.

SADAN TAGER DU PISKEINDSATSEN UD

« Piskeindsatsen tages ud ved at holde i den kugleformede ende, mens den
treekkes ud med lette drejebeveaegelser i begge retninger.

5.5 KOGEINDSATS

Kogeindsatsen bruges til at tilberede sarte ingredienser. Desuden kan den
bruges til at filtrere frugt- eller grontsagssaft og anvendes som si.

Hvis du skal koge veeske ind (f.eks. i forbindelse med sauce), kan kogeindsatsen
ogsd bruges som steenklag ved at seette den pa rereskalens 1ag i stedet for
malebaegeret.

For en endnu stgrre sikkerhed og til overholdelse af den maksimale
pafyldningsmengde har kogeindsatsen et 14g. Dette er fastmonteret pa
indsatsen og ma aldrig tages af.

SADAN SATTER DU KOGEINDSATSEN |

o Saet kogeindsatsen ned i roreskalen oppefra. Fordybningen til spatelen skal
pege mod rgreskalens handtag

SADAN TAGER DU KOGEINDSATSEN UD

é Risiko for skoldning pga. kogende varm mad

Du kan blive skoldet pa det kogende varme mad i
kogeindsatsen.

e Veer forsigtig, nar du tager kogeindsatsen ud.

e Sgrg for, at spatelen er anbragt stabilt i hakket pa
kogeindsatsen, inden du tager kogeindsatsen ud.

e Fjern spatelen, nar du saetter kogeindsatsen ned for at
undga, at kogeindsatsen veelter.
Brug spatelen til at tage kogeindsatsen ud med. Folg denne fremgangsmade:

1. Seet spatelens krog ind i kogeindsatsens fordybning, sd den gar i hak.
Kontrollér, at krogen er gaet i hak i kogeindsatsen.

2. Kogeindsatsen tages ud af roreskilen ved hjaelp af spatelen. Seet f.eks.
kogeindsatsen ned i vasken, sd indholdet kan dryppe af.

3. Fjern spatelen, nar du seatter kogeindsatsen ned for at undga, at
kogeindsatsen veelter.
Spatelen fjernes fra rgreskélen ved at skubbe krogen ud af fordybningen.
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5.6 VAROMA®

Varoma®en bruges til dampning af mad. Varoma®en bestar af tre dele:
Varoma®-fadet (nederst), Varoma®-bakken (i midten) og Varoma®-laget
(overst). P4 den méde er det muligt at tilberede flere dele af menuen pd samme
tid.

Varoma®en kan ogsé bruges uden Varoma®-bakken til at dampe storre ting
(f.eks. dumplinger) eller storre mengder ens fodevarer.

Se, hvordan du bruger Varoma®en her [ 30].

é Risiko for skoldning pga. varm damp!

Under tilberedningen og iszer ved brug af Varoma®'en
udvikles varm damp, som kan medfgre skoldning.

e Hold dig pa afstand af dampen.

e Tag ikke fat i mélebeegeret under tilberedning af varm mad
og undlad at deekke det til. Kontrollér, at dampen kan slippe
ud mellem maélebaegeret og lagets dbning.

e Sgorg for, at enkelte spreekker i Varoma®-fadet og Varoma®-
bakken er fri for mad for at sikre, at dampen kan slippe
uhindret ud.

e Sorg for, at Varoma®-fadet star rigtigt pa rereskalens lag,
saledes at Varoma®-fadet ikke veelter eller falder ned. Stil
aldrig Varoma®-fadet oven pa steenklaget.

e Nar du fierner Varoma®'en fra rareskalens lag og seetter den
til side, skal Varoma®-laget altid blive pa.

e Nar du tager Varoma®-laget af, skal du vippe laget vek fra
ansigt og krop for at undga kontakt med udsivende damp.

é Risiko for forbreending pga. varme overflader!

Ved tilberedning af varme retter bliver ogsa ragreskalen
og det anvendte tilbehgr varmt. Du kan ogsa braende dig
pa de varme overflader efter endt opvarmning.

e Veer derfor forsigtig, nar du bruger rareskal, kniv og tilboehar
bade under og efter tilberedning af varme retter.

e Tag altid fat i delenes dertil indrettede handtag eller greb.

e Lad rgreskalen og kniven kgle tilstreekkeligt af, inden du
skiller rgreskalen ad og tager kniven ud.
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Risiko for beskadigelse pga. ukorrekt brug af

Varoma®-funktionen!

Din Thermomix® TM6 kan tage skade, hvis der er for lidt
vand i rgreskalen.

Serg for, at der er tilstreekkeligt med vand i rgreskéalen.

Thermomix® TM6 fordamper ca. 250 ml pa 15 minutter.

Fyld evt. mere vand i, iseer, hvis du efterfalgende forleenger
dampkogetiden.

5.7 STANKLAG

Steenklaget bruges som afskeermning pé roreskalen, nar dampen skal slippe ud
i forbindelse med tilberedning under hgje temperaturer, f.eks. i kombination
med fedtstof. Displayet pa din Thermomix® TM6 opfordrer dig til at saette
steenklaget pa roreskélens lag, hver gang, der er behov for det.

é Risiko for forbraending pga. varmt fedt!

| forbindelse med stegefunktionen opvarmes fedt. Vand-
og olieblandinger kan sprutte. Du kan breende dig pa det
varme fedt.

Heeld aldrig opvarmet fedt i rareskalen.

Opvarm aldrig olie alene uden yderligere ingredienser. Hvis
du farst tilseetter ingredienserne efterfaglgende, sprajter olien
meget kraftigt.

Sarg for, at alt Thermomix® TM6 tilbeher til brug, er tert for
brug.

Falg anvisningerne pa displayet.

Seet altid steenklaget korrekt pé rareskélens lag, sdsnart din
Thermomix® TM6 opfordrer dig til det.

Serg for, at lasearmene har fat om steenklaget.
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Betjening Thermomix®

Info

6 BETJENING
6.1 TANDE OG SLUKKE

TANDE FOR THERMOMIX® TM6

o Tryk pé veelgeren.
= Din Thermomix® TM6 teender, og den indstillede startside vises.

SLUKKE FOR THERMOMIX® TM6

1. Tryk pa veelgeren og hold den inde i ca. 5 sekunder, indtil der vises en
meddelelse pa displayet om, at Thermomix® TM6 slukker.

2. Sa snart meddelelsen vises, kan du slippe veelgeren.
3. Treek stromstikket ud, nar din Thermomix® TM6 ikke er i brug.

For at spare energi slukker din Thermomix® TM6 automatisk efter 15 minutter,
hvis den ikke er i brug. I lebet af de sidste 30 sekunder vises en meddelelse, som
giver dig mulighed for at afbryde den automatiske slukning,.

6.2 STARTSKARM

Startskeermen viser trykknapperne tid, temperatur og hastighedstrin, som du
skal bruge til manuel madlavning.

Tryk let pa en af trykknapperne og drej veelgeren for at foretage indstillingerne
eller eendre veerdierne.

Alternativt har du mulighed for at skifte frem og tilbage mellem de enkelte
trykknapper ved at trykke kort pa veelgeren.

Segefunktionen (gverst til hgjre) giver dig adgang til opskrifter med Guided-
Cooking-funktion. Via menu-symbolet (gverst til venstre) kommer du ind i
Hovedmenu [» 32]en.

6.2.1 INDSTILLING AF TID
1. Tryk pa trykknappen for tidsvisning
2. Velg den gnskede driftstid ved brug af veelgeren.

INFO VEDR. TIDSINDSTILLING
Det er altid muligt at eendre den indstillede tid under tilberedningen.

1. Tryk let pa tidsvisningen og drej veelgeren tilsvarende for at forleenge eller
forkorte tiden.

2. Hvis du stopper kniven, inden den indstillede tid er gaet, f.eks. for at tilseette
yderligere ingredienser, stopper tidtagningen midlertidigt.
Sa snart du genstarter Thermomix® TM6 ved fornyet indstilling af
hastighedstrinet, fortseetter tidtagningen.

3. Hvis du egnsker at afbryde en proces, inden den indstillede tid er gaet, skal
du blot trykke let pa tidsvisningen og dreje veelgeren, indtil tidsvisningen
star pa 00:00, eller trykke pa veelgeren.

Hvis du ikke har indstillet en tid i forbindelse med blanding af kolde

ingredienser, vil timeren - efter indstilling af hastigheden - automatisk ga i

gang, indtil den maksimalt mulige indstillingstid er gaet, hvorefter maskinen

angiver en lyd.
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6.2.2 INDSTILLING AF TEMPERATUR
! 1. Tryk pa trykknappen for temperaturvisning,.

2. Velg den gnskede temperatur ved brug af veelgeren.

\i/ INFO VEDRORENDE INDSTILLING AF TEMPERATUR

Serg for, at veerdien for den onskede temperatur er indstillet til ---”, hvis du
ikke gnsker at opvarme eller tilberede.

Opvarmningen aktiveres i sd fald kun, hvis du har indstillet en driftstid.

INFO VEDRORENDE OPVARMNING OG KOGNING

Opvarmning og kogning fungerer kun, hvis der forinden er blevet indstillet en

tid.

6.2.3 INDSTILLING AF HASTIGHEDEN

Du tager din Thermomix® TM6 i brug ved at indstille hastigheden.
Forudsaetning Inden du indstiller hastigheden, skal det kontrolleres, at

1. Roreskalen er lukket med roreskalens 1ag,

2. Abningen i roreskalens 14g er lukket korrekt (f.eks. med et méalebager eller
et andet passende Thermomix® TM6 tilbehgr).

Risiko for skoldning pga. udsivende varm
mad!

For hgj hastighed kombineret med hgje temperaturer kan
medfgre udsivende mad og skoldning.

e Anvend ikke funktionen “Turbo” i forbindelse med varme
retter eller vaesker over 60 °C.

e Ved tilberedning af varm mad skal hastigheden @ges
trinvist.
! 1. Tryk pa trykknappen for hastighedsvisning.
2. Velg den gnskede hastighed ved brug af veelgeren.

o

Du kan veelge mellem folgende hastigheder:

S

)}
X

N/

Beskrivelse Funktion: Omdrejning/
(Trin/funktion): min:
Langsom Der er her tale om en indstilling med lav hastighed, hvor maden 40
omraring omrgres langsomt pa samme made, som néar du rgrer i en gryde med
(0.5) mad. Ved valg af denne indstilling, bliver maden ikke hakket, dvs. der er

' stadig stykker tilbage.
Omrgring De lavere hastighedstrin 1-3 egner sig iseer til skansom omrgring. Dette 100-500
(1-3) lave hastighedsomrade er ideelt til tilberedning af gryderetter.
Piske/blende Hastighedsomradet fra 4-10 egner sig til at hakke, piske og blende 1100-10200

(4-10) groft, fint og meget fint.
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“Turbo”-funktion Ved brug af "turbo”-funktionen udnyttes den maksimale hastighed. 10700
"Turbo”-funktionen er ogséd egnet til sdkaldt “interval”-brug. Hvis du
f.eks. gnsker at hakke starre maengder mad groft, skal du aktivere
"turbo”-funktionen 3-4 gange i 0,5 sekunder. Herved opnér du ensartet
hakket mad.

Info Din Thermomix® TM6 slukker automatisk for varmen ved hgjere hastigheder
end 6.

AKTIVERING AF ROTATION MOD URET

o Rotation mod uret [+ 30] aktiveres ved kort bergring af symbolet "rotation
mod uret” i hastighedsvisningens trykknap.

6.2.3.1 ROTATION MED/MOD URET

Du kan skifte knivens drejeretning ved enhver hastighed. Rotation mod uret
ved lav hastighed er beregnet til nensom omrering af sarte madvarer, som ikke
skal hakkes.

! 1. Tryk pa symbolet "rotation mod uret” i hastighedsvisningens trykknap for at
skifte kniven til omrering fra rotation med uret til rotation mod uret.
= Rotation mod uret vises ved hjelp af det tilsvarende symbol pd displayet.

\i/ 2. For at deaktivere rotation mod uret, skal du trykke let pa symbolet "rotation
e mod uret” igen eller vente, til den indstillede tid er gaet og drejeretningen
automatisk er skiftet tilbage til rotation med uret.

6.3 DAMPKOGNING

é Risiko for skoldning pga. varm damp!

Under tilberedningen og iszer ved brug af Varoma®'en
udvikles varm damp, som kan medfgre skoldning.

e Hold dig pa afstand af dampen.

e Tag ikke fat i malebaegeret under tilberedning af varm mad
og undlad at deekke det til. Kontrollér, at dampen kan slippe
ud mellem malebaegeret og lagets abning.

e Sorg for, at enkelte spreekker i Varoma®-fadet og Varoma®-
bakken er fri for mad for at sikre, at dampen kan slippe
uhindret ud.

e Sorg for, at Varoma®-fadet star rigtigt pa raereskalens lag,
séledes at Varoma®-fadet ikke veelter eller falder ned. Stil
aldrig Varoma®-fadet oven pa steenklaget.

e Nar du fierner Varoma®'en fra rereskalens lag og saetter den
til side, skal Varoma®-laget altid blive pa.

e Nar du tager Varoma®-laget af, skal du vippe laget veek fra
ansigt og krop for at undga kontakt med udsivende damp.
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Risiko for beskadigelse pga. ukorrekt brug af
Varoma®-funktionen!

Din Thermomix® TM6 kan tage skade, hvis der er for lidt
vand i rgreskalen.

e Sgrg for, at der er tilstreekkeligt med vand i rgreskélen.
Thermomix® TM6 fordamper ca. 250 ml pa 15 minutter.

e Fyld evt. mere vand i, iseer, hvis du efterfalgende forleenger
dampkogetiden.

e Velg den gnskede kogetid og temperatur Varoma via trykknapperne.
= Ved at dreje vaelgeren til et lavere hastighedstrin starter kogeprocessen og
tidtagningen.

Info vedrerende hastighedstrin Brug kun Varoma®-funktionen ved lave hastigheder (op til 6). Din Thermomix®
TM6 slukker for varmen ved hastigheder over 6.

Info vedrgrende kogning Vand eller den ngdvendige veeske til brug for kogning i rgreskélen bringes til
kogepunktet, hvilket udvikler 250 ml damp pr. 15 minutter til dampkogning, og
dampen stiger igennem abningen i roreskalens 1ag pa Thermomix® TM6 og ind i
Varoma®. Maden tilberedes langsomt og skansomt i den varme damp.

DAMPKOGNING MED VAROMA®-FUNKTIONEN

Varoma® er tilbehgr til TM6 Thermomix® og kan kun anvendes sammen med
Thermomix® TM6. Derfor skal Thermomix® TM6 veere taget korrekt i brug, for
du bruger Varoma®.

1. Seet roreskalen rigtigt i Thermomix® TM6.

2. Heeld minimum 0,5 liter (500 g) vand i roreskalen til 30 minutters
damptilberedning,.
For mere smag kan du i stedet for vand ogsa veelge grontsagsbouillon eller
en blanding af vand og vin.

3. Hvis du benytter kogeindsatsen til dampkogning, seetter du indsatsen ned i
roreskalen (se Kogeindsats [ 25]) og fylder den f.eks. med kartofler eller
ris.

4. Luk rgreskalen ved hjeelp aflaget til roreskalen.

5. Laeg Varoma®-laget pa kokkenbordet med bunden opad og anbring
Varoma®-fadet herpa — det passer precist ind i lagets fordybning.

6. Fyld herefter det gnskede indhold op i Varoma®-fadet, sa det ligger i lose lag.

7. Serg for, at der stadig er nogle spreekker fri, s& dampen kan slippe ud og
cirkulere.

Nar du fylder Varoma®en op, skal du huske at anbringe mad med en leengere
kogetid nederst og mad med kortere tilberedningstid egverst.

6.4 VEJNING AF INGREDIENSER

Tip Ror ikke ved Thermomix® TM6 under vejningen, leen dig ikke op ad
Thermomix® TM6 og serg for, at der ikke ligger noget under Thermomix® TM6.
Ledningen ma ligeledes ikke veere spaendt. Ellers far du et forkert
vejningsresultat.
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F& vist andre
kundeserviceoplysninger

1. Seet roreskalen ned i basisenheden og tryk pé veegt-symbolet pa siden
Funktioner og varktgjer.

2. Vej den forste ingrediens (op til maks. 3,0 kg).

3. Hvis du gnsker at tilsaette flere ingredienser, trykker du let pa tara-symbolet
og heelder den nzeste ingrediens i roreskalen.

Gentag disse trin efter behov op til den maksimale veegt (6 kg). Veegten har en
tolerane pa 3,0 kg +/- 30 g.

6.5 HOVEDMENU

o Tryk pd menu-symbolet gverst til venstre pa startskeermen.
= Pd den made kommer du til hovedmenuen for din Thermomixz® TM6 og kan
feeks. tilga dine opskrifter.

Du kan navigere rundt og scrolle direkte pa touch-displayet.

INFO VEDRGRENDE SCROLLNING

Du skal ikke dreje pa veelgeren for at scrolle i menuerne. Dermed aktiveres din
Thermomix® TM6.

6.6 MINE OPSKRIFTER

Menupunktet Mine opskrifter er den korteste vej til de opskrifter, som du
har markeret som favoritter.

6.7 MIN UGE

Under Min uge kan du bekvemt planleegge Thermomix® menuer for hele ugen.
Din ugeplanlaegning sker via din Cookidoo® konto.

6.8 SENEST TILBEREDT

Under Senest tilberedt har duadgang til de senest benyttede opskrifter.

6.9 HJALP

o Tryklet pd Hjelp i hovedmenuen pa Thermomix® TM6.

Her har du adgang til folgende undermenuer:
Sikkerhedsoplysninger (viser generelle sikkerhedsoplysninger)
> Kontakt (viser kontaktoplysninger til Vorwerk-kundeservice)

> Brugsanvisning (henter den digitale brugsanvisning)

Hvis du gnsker at fa vist kontaktdata for kundeservice i et andet land, skal du
gore folgende:

1. Trykpd Kontakt >Global liste over kontaktoplysninger.
= Du fir nu vist en landeliste.

2. Veelg det land, som du gnsker at f& vist kontaktoplysninger for.

6.10 FUNKTIONER OG VARKTQJER

Ved at swipe fra hgjre mod venstre pa den indstillede startskeerm kommer du
ind pd siden Funktioner og verktgjer. Her finder du yderligere praktiske
rad vedrgrende madtilberedning med din Thermomix® TM6.

Neermere oplysninger om de forskellige indstillingsmuligheder finder du under
info-ikonet.
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7 INDSTILLINGER

Under Hovedmenu > Indstillingerfinder du folgende menupunkter:

— Sprog [» 33]
— Land [F 33]
- Wi-Fi [» 33]

— Cookidoo®-konto [F 34]

— Akustisk signal [» 34]

— Display [» 34]

— Transportsikring [» 34]

— Maleenheder [» 35]

— Databeskyttelse [» 35]

— Version og opdatering [» 35]

— Gendannelse til fabriksindstillinger [» 35]

7.1 VALG SPROG

1. Veelg Hovedmenu > Indstillinger > Sprog.
2. Scroll op eller ned i listen med sprog.
3. Veelg det onskede sprog,.

4. Bekraeft valget pa det efterfolgende skeermbillede ved hjeelp af Skift.

Info Det valgte sprog har indflydelse pa menuteksterne og brugsanvisningen.

7.2 VALG LAND

Velg menupunktet LandiIndstillinger.
Scroll op eller ned i listen med lande.

Veelg det gnskede land pa displayet pd Thermomix® TM6.

Boo o

. Bekraft valget pa det efterfolgende skeermbillede ved hjeelp af Skift.
= Idet efterfolgende skarmbillede far du vist det senest valgte sprog med gront og
flueben.

7.3 WI-FI

7.3.1 OPRET FORBINDELSE TIL WIFI-NETVARK
1. Veelg Hovedmenu > Indstillinger > WiFi.

2. WiFi-netveerket aktiveres ved at trykke pa skydekontakten pa hgjre side.

= Skydekontakten bliver nu gron og flytter sig fra venstre mod hgjre. Nu vises
alle tilgengelige WiFi-netverk samt status for WiFi-netvaerket (usikret eller
stkret).

3. Tryk pa det WiFi-netveerk pa displayet pd Thermomix® TM6, som du gnsker
at forbinde din Thermomix® TM6 med.

4. Indtast kodeordet for det valgte WiFi-netvaerk og tryk pad Forbind.

= 1 listen over WiFi-netveerk skifter status for det valgte WiFi-netveerk til
Forbinder. Hvis Thermomix® TM6 blev forbundet korrekt med WikFi-
netverket, skifter status for WiFi-netvarket til Forbundet og der vises et
gront flueben ud for det forbundne netveerk.
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7.3.2 FJERNE WIFI-NETVARK

Hvis du har allerede forbundet din Thermomix® TM6 med til et WiFi-netveerk
og ensker at fjerne forbindelsen igen, skal du gore folgende:

1. Veelg Hovedmenu > Indstillinger > WiFi.

= Huis WiFi-netverket allerede er aktiveret, vises en liste over alle tilgengelige
WiFi-netvaerk, inklusive det WiFi-netverk, somThermomix® TM6 allerede er
forbundet til. Du genkender det forbundne netverk pd det gronne flueben.

2. Veelg det WiFi-netveerk, som din Thermomix® TM6 er forbundet til.
= I det efterfolgende skarmbillede vises en liste over alle oplysninger om
netverket.

3. Trykpd Fjern netverk.

= Denne handling fjerner forbindelsen mellem din Thermomix® TM6 og WiFi-
netverket.
Nu far du vist alle tilgengelige WiFi-netvaerk samt status for WiFi-netveerket
(usikret eller sikret). Det netvaerk, som du har fjernet, fremgar dog ikke laengere
af listen.

7.3.3 OPRET FORBINDELSE VIA WIFI-PROTECTED SETUP (WPS)

1. Veelg Indstillinger > WiFi.

2. WiFi-netveerket aktiveres ved at trykke pa skydekontakten pa hgjre side.

= Skydekontakten bliver nu gron og flytter sig fra venstre mod hajre. Desuden far
du vist alle tilgeengelige WiFi-netvaerk samt status for WiFi-netvarket (usikret
eller sikret).

3. Scroll helt ned og bekreeft Opret forbindelse via WPS.
= Idet efterfolgende skaermbillede vises en infotekst om, at du skal trykke pd
WPS-knappen pd din router.

4. Tryk pd WPS-knappen pé din router.
= I listen over WiFi-netveerk vises det netverk, som din Thermomix® TM6 er
forbundet til via WPS, med status Forbundet.

7.4 COOKIDOO®-KONTO

Under Cookidoo®-konto kan du logge ind pa din Cookidoo®-profil og herefter
fa adgang til oplysninger om din Cookidoo®-konto.

Nermere oplysninger finder du under afsnittet Hjeelp i Cookidoo®-portalen.

7.5 AKUSTISK SIGNAL

Du kan indstille lydstyrke, varighed og melodi for den lyd, som angives, nar en
tilberedningsproces er afsluttet.

Du kan ogsé indstille lydstyrken pa Neste-knappen pa displayet.

7.6 DISPLAY
Her kan du indstille displayets lysstyrke.

7.7 INDSTILLING AF TRANSPORTSIKRING

Transportsikringen skal bruges til at fastlase roreskalen og rgreskélens lag ved
hjeelp af 1asearmene, hvis du gnsker at transportere enheden.

1. Sorg for, at roreskilen samt laget til roreskdlen er sat rigtigt i.

2. Velg Hovedmenu > Transportsikring og aktiver funktionen ved hjeelp
af skydeknappen.
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= Ldsemekanismen aktiveres. Du kan nu slukke for din Thermomix® TM6 og
transportere den sikkert.

7.8 MALEENHEDER

Iundermenuen M&leenheder kan du veelge imellem metersystemet (gram,
°Celsius) og eller det britiske mélesystem (ounces, Fahrenheit).

Info Din Thermomix® TM6 skifter automatisk til den valgte opskrifts malesystem,
hvis du starter en opskrift, som bruger et andet malesystem end det indstillede.
Nar opskriften er fuldfert eller afbrudt, skifter enheden automatisk tilbage til
det oprindeligt valgte malesystem.

7.9 DATABESKYTTELSE

De aktuelle regler om databeskyttelse er tilgeengelige under
Databeskyttelse.

7.10 VERSION OG OPDATERING

Iundermenuen Version og opdatering finder du nermere oplysninger
om din software- og enhedsversion.

Her kan du ogsé sgge efter opdateringer.

UDFORELSE AF OPDATERING
Hvis der stir en opdatering til radighed, kan du veelge Udfegr opdatering.

Under opdateringen teender og slukker din Thermomix® TM6 eventuelt
gentagne gange. Treek ikke stikket til din Thermomix® TM6 ud af stikkontakten
under opdateringen og installationen.

7.11 GENDANNELSE TIL FABRIKSINDSTILLINGER

Brug valgmuligheden Gendan til fabriksindstillinger for at vende
tilbage til de oprindelige indstillinger af Thermomix® TM6.

Info Bemeerk, at dine personlige indstillinger gar tabt.
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8 RENGOYRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Korrision indvendigt i basisenheden!

Safremt rgreskalen og iseer kontaktbenene efter
renggring stadig er fugtige pa undersiden, nar du szetter
rgreskalen i, kan der dannes rust indvendigt i
basisenheden.

e Tgr derfor rgreskalen grundigt af, inden du seetter den i
basisenheden.

8.1 RENGOQRING

Alle enkeltdele (med undtagelse af basisenheden) taler vask i
opvaskemaskinen. Anbring plastikdele, iseer roreskalens 1ag, i
opvaskemaskinens gverste skuffe for at undga deformation som folge af
eksponering for hgje temperaturer og tryk fra genstande ovenfra.

Nogle af plastikdelene kan blive lettere misfarvede, men det pavirker ikke dit
helbred, eller hvordan delene fungerer.

» Renggr altid alle anvendte dele til din
Thermomix® TM6 grundigt.

Nearmere oplysninger vedrgrende renggringsmulighederne fremgar af
brugsanvisningen pd Thermomix® TM6 under Hovedmenu > Hjalp >
Brugsanvisning.

8.1.1 FORSKYLNING

Mellem to tilberedningstrin eller efter retter, som er tilberedt lige efter
hinanden, kan du aktivere funktionen Skylning for at skylle rgreskélen, hvis
den kun er lidt snavset. Du finder denne modus pd siden Funktioner og
vaerktgjer. Du finder yderligere informationer ved at trykke let pa info-ikonet
gverst til hgjre. Folg anvisningerne pa displayet.

8.1.2 GRUNDIG RENGORING

é Risiko for snitsar!
Knivens klinger er skarpe og du kan komme til skade.

e Veer forsigtig, nar du handterer kniven.
e Tag aldrig fat om knivens klinger.

e Nar du tager kniven ud, skal du s@rge for, at den ikke falder
ud.

e Reek aldrig heenderne ned i rgreskalen.

e Hold legemsdele og har veek fra kniven.
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Enheden kan blive beskadiget ved ukorrekt
renggring eller manglende overholdelse af
informationer under langtidskogning.

Hvis rgreskalen og kniven udsaettes for vand, andre
vaesker eller madrester igennem leengere tid, kan det
medfare skader.

® Renger altid delene straks efter brug.
e Efterlad iseer ikke kniven for leenge i opvaskevandet, da det
kan medfgre fortidig eeldning af knivlejets teetningssystem.
For grundig renggring af kniven og rereskalen er du ngdt til at skille roreskalen
ad.
1. Tag rgreskdlen ud af basisenheden.
2. Skil roreskalen ad (se kapitel Sadan tager du kniven ud [» 21]).

3. Vask de enkelte dele indvendigt og udvendigt i handen eller alternativt i
opvaskemaskinen.

4. Tor eventuelt kontaktbenene pa undersiden af rgreskalen af.
Sorg for, at kontaktbenene er rene og torre, inden du anbringer rgreskalen i
basisenheden igen.

5. Brug kun blgde klude, nar du renggr plastikoverflader sdsom Varoma®en.
6. Brug aldrig skarpe genstande eller skuresvampe af metal.

7. Brug et renggringsmiddel specielt beregnet til rustfrit stal, hvis der har sat
sig genstridige madrester fast i roreskalen.

8. Seet kniven sammen med knivens tetningsring tilbage i roreskalen (se
kapitel Sadan seetter du kniven i [ 22]).
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8.2 RENGORING AF BASISENHEDEN

Risiko for elektrisk stgd pga. indtraeengende
vand!

Hvis der treenger vand ind i de stremfgrende dele, kan du
fa elektrisk stgd!

e Nedseank aldrig basisenheden i vand eller andre vaesker.
e Anbring ikke basisenheden under rindende vand.
e Heeld ikke vand hen over basisenheden.

e Treek el-stikket ud af stikkontakten, for du renger
basisenheden.

e Brug altid kun en tar eller fugtig klud til rengering af
basisenheden.

e Sorg for, at der ikke treenger vand eller snavs ind i huset pa
basisenheden.

e Anvend aldrig Thermomix® TM6 udendgrs.

e Hvis der alligevel skulle vaere traengt vand ind i
basisenheden, skal du kontakte din lokale Vorwerk
reparationsservice.

1. Treek el-stikket ud af stikkontakten, for du renger basisenheden.
2. Ter basisenheden af med en fugtig klud og et mildt renggringsmiddel.

3. Brug sparsomt med vand for at forhindre fugt i at treenge ind i
basisenheden.

8.3 REGELMASSIG VEDLIGEHOLDELSE

Regelmeessig vedligeholdelse forlaenger levetiden for din Thermomix® TM6.

1. Undersgg din Thermomix® TM6 og dens tilbehor (herunder roreskal,
stromkabel og teetningsringen pa laget til roreskalen) for mulige skader.

2. Tag aldrig Thermomix® TM6 i brug med beskadiget tilbehor.

3. Kontroller regelmzessigt, at ventilationsabningerne pa bagsiden og i bunden
af Thermomix® TM6 ikke er blokerede for at undga skader pd Thermomix®
TM6.

4. Treek stikket ud af stikkontakten, nar din Thermomix® TM6 ikke er i brug,.

5. For at forbedre ventilationen af din Thermomix® TM6 ma rereskélen ikke
lukkes med malebaegeret, nar din Thermomix® TM6 ikke er i brug.

8.3.1 UDSKIFTNING AF KNIV

Da Thermomix® TM6 ofte bruges til hakning af harde fodevarer, bliver kniven
slidt. Nedenstdende oversigt giver dig overblik over, hvornar det anbefales at

udskifte kniven.
Belastning af Eksempel pa brug Udskiftning af
kniven kniven efter
Haj Jeg knuser is dagligt, maler korn o.lign. V2 ar

Mellem Jeg knuser is 1 gang om ugen, maler korn o.lign. 2 ar
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Belastning af Eksempel pa brug Udskiftning af
kniven kniven efter
Lav Jeg knuser naesten aldrig is og maler ikke korn.

4 ar

Du kan bestille en ny kniv ved at kontakte din Thermomix® repraesentant eller
din Vorwerk Kundeservice [+ 42]
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Fejludbedring Thermomix®

9

FEJLUDBEDRING

é Risiko for elektrisk stad pa grund af skader pa

basisenheden eller stramkablet!

Hvis basisenheden eller dens stramkabel er beskadiget,
kan du fa elektrisk stgd.

e Undersgg regelmaessigt basisenheden, stramkablet
inklusive stik samt tiloehgret for eventuelle skader.

e Sorg for, at streamkablet ikke er i kontakt med varme
overflader og eksterne varmekilder.

e Tag aldrig Thermomix® TM6 i brug, nar stremkablet er
beskadiget.

e Anvend ikke basisenheden, hvis den er faldet ned eller pa
anden méade er blevet beskadiget.

e | tilfeelde af skader pa basisenheden eller stramkablet skal
du sende din Thermomix® TM6 ind til Vorwerk’s
reparationsservice for undersggelse, reparation samt
elektrisk eller mekanisk justering.

e Hyvis stramkablet til basisenheden er beskadiget, skal det
udskiftes af producenten, dennes reparationsservice eller en
lignende kvalificeret person for at undga faresituationer.

e Forsgg aldrig selv at reparere basisenheden pa nogen made.

e Stik aldrig fingrene ind i abninger, som rgreskalens
kontaktben griber ned i, og stik aldrig genstande ind i disse
abninger.

Fejl:

Mulig arsag og afhjaelpning:

Der er treengt vaeske ind i omradet
under rgreskalen.

Treek omgaende stikket ud af stikkontakten.

Fjern den overskydende vaeske fra omradet under rareskalen med et
viskestykke.

Du mé ikke flytte eller vippe basisenheden, da der ellers kan traenge
vaeske ind i basisenhedens fglsomme komponenter.

Forsag ikke at skille basisenheden ad. Den indeholder ikke dele, som
skal vedligeholdes af dig.

Hvis du ikke er sikker pa, om der er treengt vaeske ind i
basisenheden, ma din Thermomix® TM6 ikke taeendes. Kontakt i
stedet Kundeservice [» 42].

Thermomix® TM6 kan ikke teendes.

Basisenheden er muligvis ikke tilsluttet korrekt.

Kontroller, om stramkablet er blevet sat korrekt i stikkontakten.

Roreskalen kan ikke seettes ned i
Thermomix® TM6 basisenheden.

Rareskalen er muligvis ikke samlet korrekt.

Kontroller, om bunden til rareskalen er last korrekt.

Thermomix® TM6 varmer ikke.

Opvarmningstiden er muligvis ikke indstillet korrekt.

Kontrollér, om du har indstillet en tid via tidsvisningens trykknap.

Der mangler muligvis at blive valgt en temperatur:

Kontroller, om du har valgt temperatur.
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Thermomix® TM6 stopper under brug. Motoren er standset

— Tag rereskélen ud af basisenheden.

— Tag noget af skalens indhold ud og/eller tilfgj lidt mere vaeske.
— Vent ca. b minutter (afkelingstid).
— Seet rareskalen pa plads igen.

— Sarg for, at ventilationsdbningerne pa bagsiden af basisenheden
ikke er blokerede.

— Teend for basisenheden igen ved hjeelp af veelgeren.

Hvis systemmeddelelsen stadig vises efter endt afkalingstid, skal du
kontakte din Kundeservice [ 42].

Thermomix® TM6 vejer ikke rigtigt. Din Thermomix® TM6 er muligvis blevet opstillet ukorrekt.
— Seorg for, at der ikke er leenet genstande op ad basisenheden.
— Sarg for, at stremkablet ikke er spaendt.

— Kontrollér, at Thermomix® TM6 star pa en lige, ren og skridsikker
overflade.

— Rar ikke ved Thermomix® TM6 under vejningen.

Thermomix® TM6 gér ned under brug  Der blev muligvis tilsat forkerte ingredienser i rgreskélen.
af basale tilberedningsfunktioner. — Tag rereskélen ud af basisenheden og held indholdet ud.
— Seet den tomme rareskal tilbage i basisenheden.

— Start tilberedningen forfra.

Det er ikke muligt at oprette Der er muligvis ingen WiFi-forbindelse til radighed.
forbm.d‘else mellem Thermomix® TM6 — Tjek din WiFi-forbindelse.
og WiFi-netveerket.
WiFi-funktionen er muligvis deaktiveret.
— For at oprette forbindelse til et netveerk, se kapitel Opret forbindelse
til WiFi-netveerk [» 33].

Kontakt Kundeservice [ 42], hvis det ikke er muligt at oprette en
netvaerksforbindelse.
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10 KUNDESERVICE

For yderligere oplysninger om dit lokale kundeservicecenter bedes du venligst
kontakte din Thermomix® konsulent*, dit lands officielle Vorwerk distributer
eller brug vores hjemmeside www.thermomix.vorwerk.com

Vorwerk International & Co. KmG

Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau

Telefon +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com
Producent

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Tyskland

www.vorwerk-elektrowerke.de
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11 GARANTI/ERSTATNINGSANSVAR

Inden for garantiperioden henvises til din kebskontrakt.

Thermomix® TM6 ma kun repareres af den ansvarlige Vorwerk kundeservice
eller en autoriseret Vorwerk-reparatgr.

Brug kun dele, der folger med Thermomix® TM6 eller originale reservedele fra
Vorwerk Thermomix®.

Brug aldrig Thermomix® TM6 sammen med dele eller udstyr, der ikke stilles til
radighed af Vorwerk Thermomix® til Thermomix® TM6 . Ellers bortfalder hhv.
garantikrav og erstatningsansvar.
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12 BORTSKAFFELSE

Dette symbol betyder:
Elektriske og elektroniske dele ma ikke bortskaffes sammen med

husholdningsaffaldet. Du kan gratis aflevere dit brugte elektronikudstyr pa
kommunens genbrugsplads.

Alternativt kan du sende dit brugte udstyr til din lokale Vorwerk Shop.
Registreringsnummer:

WEEE-Reg.-Nr. DE 86265910
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TEKNISKE DATA

Sikkerhedsmaerke/

certificeringsmaerke/

overensstemmelse

e

Motor

Vedligeholdelsesfri Vorwerk reluktansmotor med en nominel effekt pa 500 W.
Hastigheden kan lgbende justeres fra 100 til 10.700 omdrejninger i minuttet
(langsom omraring: 40 omdr./min.).

Seerlig hastighedsindstilling (interval-funktion) til tilberedning af dej.
Elektronisk motorbeskyttelse for at forhindre overbelastning.

Opvarmningssystem

1.000 W stremforbrug.
Beskyttet mod overophedning.

Integreret vaegt

Maleomrade fra 1 til 3000 g
Maleomrade -1 til -3000 g

Hus

Plastmateriale af hgj kvalitet.

Rareskal

Rustfrit stal, med indbygget opvarmningssystem og temperatursensor. Maksimalt
indhold: 2,2 liter.

Stremtilslutning

Kun beregnet til vekselstrem pa 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).
Maksimalt stremforbrug 1.500 W.
Leengde pa tilslutningsledning, der kan traekkes ud: 1 m.

Standby-forbrug oW
Oplysninger vedr. 2,4 GHz 2412 MHz - 2472 MHz ~ 100mW (<20 dBm) |EEE Std 802.11b/g/n™
opkobling 5GHz 5150 MHz - 5250 MHz ~ 100mW (<20 dBm) IEEE Std 802.11n/a/ac™

Enheden er udelukkende beregnet til indendgrs brug, nar den benyttes i
frekvensomradet 5150 MHz — 5250 MHz i AT, BE, BG, CY, CZ, DE, DK, EE, EL, ES, Fl,
HR, HU, IE, IT, LU, LV, MT, NL, PL, PT, RO, SE, SI, SK, UK, CH, IS, LI, NO og TR.

Overensstemmelse

Hermed erkleerer Vorwerk, at den tradlgse anleegstype Thermomix® TM6-1/TM6-4 er i
overensstemmelse med kravene i direktivet 2014/53/EU.

Hele teksten i EU-overensstemmelseserkleeringen er tilgeengelig pé falgende
internetadresse:

www.vorwerk.com

Mal basisenhed

34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (hgjde x bredde x dybde)

Mal Varoma®

13,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (hgjde x bredde x dybde)

Veaegt basisenhed

7,95 kg
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MpenctaBHUK/ABTOPCHKE MPaBo Thermomix®

NMPEOCTABHUK/ABTOPCBLKE INMPABO

NMPEOCTABHUK THERMOMIX®:
Tenedon:

Paxkc:

Mob. Tesedon:

Ea. momra:

ABTOPCbKE NMPABO

ABTOpCBKE TIPaBO Ha TEKCT, opopMiteHHs, (hoTorpadii Ta UTroCTpallii HaIeKHUTh
xommaii Vorwerk International & Co. KmG, [lIseitnapis. Yci npasa 3axumieni. [{ro
myOumiKarito 3a00pOHAETHCS OBHICTIO 400 YaCTKOBO BiATBOPIOBATH, 30epiraTH,
nepecuaTy ado pO3MOBCIOKYBATU B OyAb-sKill popMi ab0 OyIb-IKUMH 3aCO0aMH —
CJIEKTPOHHUMH, MEXaHIYHUMH, (POTOMEXaHIYHUMH TOIO — O€3 SBHO BUPAKEHOTO
no3Boity kommnaii Vorwerk International & Co KmG.
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50 [Mepen no4yaTkom pPoboTU Thermomix®

1 NMEPEA MNOYATKOM POBOTHU

Bitaemo Bac i3 npuabantsm npunaay Thermomix® TM6!

[epen nepium BukopucTaHHaM npuiany Thermomix® TM6 neperisHbTe
JIEMOHCTpAIIifO BiJ KBai(hikoBaHOTO mpeacTaBHiKa Thermomix®. Lle HamBummnii i
Haii3pyuHimmii croci6 o3naifomuTHcs 3 Thermomix® TM6.

o Tlepen nepmum BukopuctantsM Thermomix® TM6 i npuiiajifist yBaKHO
MIpOYHTaNTE IHCTPYKIIIO 3 eKCILTyaTallii.
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Heb6e3neka ypa>keHHs
eNeKTPUYHUM CTPYMOM
yepe3 NPOHUKHEHHSA
Boaum!

Heb6e3neka ypa>keHHs
eNIeKTPUYHUM CTPYMOM
yepes3 HenpaBWJIbHE
niaxkJlo4YeHHa Ao
mepeXxi!

Heb6e3neka ypa>keHHs
eNIeKTPUYHUM CTPYMOM
yepes NOLKOO>KEHHS
6a3oBoro 6s0ka abo
3'eaHYyBaJIbHOIro
Kab6enio!

2

OJ19 BALUOI BE3MEKU

MakcumanbHa Ge3reka — BU3HaYHa XapakTepuctrka Bupo6is Vorwerk. Oxnax

eKcrutyaTaniitna 6esnexa Bupo0y Thermomix® TM6 rapanTyeThCs JIHIIE 32 YMOBH

JOTPHMAaHHS MOJIOKEHb I1i€i TaBH i momepeaKyBaabHIX BKa3iBOK Yy HACTYITHHUX

TjaBax.

2.

1 PU3UKWN N BKA3IBKWU 3 TEXHIKW BE3NEKU

Ko Ha CTPyMONpPOBIAHI KOMMNOHEHTU NOTPanNUTb BoAaa, BU MOXKeTe
oTpumaTu yaap enekTpu4yHmum ctpymom!

He 3aHyptonTe 6a30BuUM 610K y Bogy abo iHLWi PianHU.

He miactaBnsmnte 6a3oBun 610K Mig MPOTOYHY BOAY.

He 3annBanTe Bogoto 6a3oBunin O10K.

[Tepen umieHHsIM 6a30BOro 610Ky BUTSITHITL BUIKY MEPEXEBOro LHYpa.
Ouuuynte 6a30BUI 610K IULLIE CYX0t0 abo BOIOrol raH4yipKoto.

[TnnbHyMTE, OO y KOpNyc 6a30BOro 610Ky He NOTpanIs/IM Boaa abo
Gpya.
Y xoAHomy pasi He BMKopucToBynTe Thermomix® TM6 HagBopi.

SAKLLo BoAa Bce XX NoTpanuTb y 6a30BUIM 610K, 3BEPHITLCSA A0 MiCLEBOI
pPEMOHTHOI cy>k6u Vorwerk.

HenpaBunbHe nigkno4yeHHs A0 MepeXXi Mo>Ke NPU3BEeCTU A0
BPa)keHHs e/IeKTPUYHUM CTPYMOM.

BukopucToByinTte 6a3oBuin 610K NKLLE 3@ YMOBU NPaBUIbHOIO
NiAKOYEHHS i3 3a/1y4eHHSAM axiBLg.

Akwo 6a3oBun 6510k abo 3'eaHyBasibHUM Kabesib HAa HbOMY
MOLUKOAYKEHi, BU MOXKETE OTPUMATU yaap eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

PerynsapHo nepeBipainte 6a3oBuii 670K, Kabenb XMUBAEHHS 3 BUIKOKO 1
npunagas Ha npeameT NoLWKOOAXKEHb.

MepekoHanTecs, Lo 3'eHyBaNbHNN Kabefb He KOHTAKTYE 3 rapsunmm
MOBEPXHAMU 11 B30BHILLIHIMW OXKepenaMmu Tensa.

Y XopHOMY pasi He BUKOpUCTOBYMTE npuaan Thermomix® TM6 i3
MOLUKOOXKEHWM 3'€AHYBaNbHUM Kabesem.

He BukopucToBymnTe 6a30BUIM 60K, SKLLO BiH BNaB abo oTpumas Oyab-sKi
MOLLUKOOXKEHHS.

Y pasi nolwkoaxeHHst 6azoBoro 610ka abo 3'egHyBanbHoro kabesto
HamiwniTe Thermomix® TM6 no peMoHTHoI cny>kéu Vorwerk ans
0BCTEeXEHHS, PEMOHTY ab0o HaNalITyBaHHSA e1eKTPUYHNX | MexXaHIYHUX
KOMMOHEHTIB.

SKLLO MepexXeBUn LLIHYP XNBNEHHSA 6a30BOro 6,10ka NOLLIKOAXEHO, TO,
06 YHUKHYTW Hebeaneku, Noro noTpibHoO 3aMiHUTK Ha MiANPUEMCTBI
BUPOOHMKA YL Y BIAMOBIOHIM PEMOHTHIN Cy>K6i abo > 3any4nTi daxisus
3 HanexxHot KBanidikaujieto.

Y >XOAHOMY padi He HamaramTecs CaMOCTINHO 1aroanTn 6a3oBut GIOK.

He npocoBynTe nanbLi B 0TBOPW, Y SKi 3aX0AATb KOHTAKTHI BUBOAM Yallli
015 NepeMilllyBaHHS, | He BCTpomasnTe Byab-aki NpeaMeTU B Lii OTBOPU.
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[nsa Bawwoi 6e3neku Thermomix®

Heb6e3neka no>kexi!

Hebe3neka no>kexi!

Heb6ea3neka
oOLwnapoBaHHA Yepes
BMICT, LLIO MO>Ke pPi3KO0
BUTEKTU HA30BHi!

Hebe3neka
o6LnaploBaHHA Yepe3
BUTIK BMicTy!

Akwo noctaBuTn 6a30BUNA GSIOK Ha rapsayy NOBEpPXHIO, BiH MOXKe
3aropitucs.

e Y xoaHoMy pasi He cTaBTe 6a3oBMI 610K Ha NANTY (KOHMOpPKY,
CKIOKepaMIiyHy Yn iHAYKLINHY BapWUibHY MOBEPXHIO TOLLO) abo Ha iHLLI
HarpiTi Y/ HarpiBasibHi MOBEPXHI.

e BuTpumMymnTe AOCTATHIO BIACTaHb A0 rapsaymx MOBEPXOHb | 3OBHILLHIX
oxepen tenna.

e [lepekoHanTecs, WO 3'eaHyBanbHUN Kabeslb He KOHTAKTYE 3 rapsynmMm
NMOBEPXHAMM 1 30BHILLHIMU OxkKepenamu Tensa.

Mpunaa Thermomix® TM6 cno>xuBae 6arato efieKTPUYHOT
NoTYy>XHOCTi. HegocTaTHbO NOTY>)KHE eNleKTpUuYHe 3'eAHaHHSa MOoXKe
NMPU3BECTU A0 MOXKEXI.

e [lig yac nigkntoyeHHs 6a30BOro 610Ky 3BEPHITb YBary Ha MakchMasibHy
CMOXMBaHY eNeKTPUYHY MOTYXHICTb.

® He BuKopuCTOBYMTE BaraTorHi3AoBi LWTENCesbHI po3‘emMn abo NoaibHi
NPUCTPOI MiXK po3eTkoto Ta Thermomix® TM6.

AKLWo OTBIp Yy KpMLILi Yalli Ans nepemMillyBaHHSA MOBHICTIO
nepeKpuTUM, Nig Yac roTyBaHHA BCepeauvHi Yalli ans nepemiwlyBaHHS
MO>Ke YTBOPUTUCS HaAJIMLLKOBUN TUCK. [apsauni BmicT MoXke pi3Ko
BUTEKTWU Ha30BHi 1 0OLINapuUTK Bac.

e 3aBXau NUbHyMTe, o6 OTBIp Y KPULLLI Yalli 18 nepeMillyBaHHA He
OyB 3a610KOBaHMI 3cepednHn (Hanpukian, BMiCTOM) abo nepekpuTim
30BHi (Hanpwvknag, pywHukom). [apa Mae 3aBXamn BUXOANTU BisibHO, LLLOO
He YTBOPIOBABCS HaAMIPHUIA TUCK.

e Hikoam He BUKOPUCTOBYMTE iHLLI MPeAMETY 3aMiCTb OPUriHAIbHOMO
npuaaans, Wo AoAaeTbes (MiPHOT Yallli, KoLMKa A5 BapiHHS, 3aXUCTY Bif,
p036pU3KyBaHHS abo KoHTenHepa Varoma®), K 3ax1cT Bif 6pr3ok 3
OTBOPY KPULLKM Yalli A5 NepemillyBaHHS.

e 3anoBHonNTe I'IapOBI/II;I KOWWK nuLle o no3Havykm max.

e SKUIO Mif Yac roTyBaHHS BW MOMITUAW, LLLO OTBIP Y KPULLLL YaLui Aas
nepemillyBaHHs 3a610KOBaHUN, BUTAMHITb BUIKY MEPEXEBOIO LLUHYpPa
6as3oBoro 6/10ka. He TopkanTechb eNeMEHTIB KEPYBAHHS.

lapaui pipguHa a6o BMicT MOXKyTb po36pu3KyBaTUca 1 NPU3BOAUTY A0
oGLunapoBaHHA.

e Y XoAHOMY pasi He MepeBuLLynTe MakCUMasabHy MICTKICTb Yalli Ans
nepemillyBaHHs, sika CTaHOBUTb 2,2 11 (Mo3Ha4yka max).

e [lunbHynTeE, OO BMICT HE MOTPAN/SB B OTBIP KPULLIKW Yalui Aas
nepemiLLlyBaHHS.

e BukopucToByNTE BUKJIOYHO OpuriHaabHe npunaans Thermomix® 3
KOMMeKkTy (MipHa Yallka, MapoBUIA KOLLUWNK, 3aXUCT Bifg, pO36PU3KyBaHHS
abo npuctaBka Varoma®), wob 3anobirti po3bpunakyBaHHo XXunpy abo
piavHN.

e 3anuBanTe PiAVHK B Yally A5 NepeMillyBaHHS gy>Ke 06epexKHO.

e (Qb6epexHo BMAMaNTe 3anoBHEHY Yallly a5 nepeMillyBaHHs 3 6a30BOro
610Ky, o6 3anobirTv NpoavBaHH abo Po30pPU3KYBaHHIO BMICTY.
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Hebe3neka BmicT Mmo>ke cuiibHO 3aKuMiTU, NEPeNUTUCA Yepe3 Kpan yawli ansa
o6GLunapioBaHHs Yepes rnepeMillyBaHHA Ta oOLWINAapUTX Bac, 0CO6/IMBO AKLLO BiH FOTYETbCA Y
Be/IUKIN KiNlbKOCTI nNpu BUcokux Temneparypax (> 90 °C) 3

nepesivBaHHSA nif vyac . -
BiAXUNEHHAM Bl peuenTy.

KuniHHs! _
e bynbte 0co06MBO 06EPEXHUMM Mif Yac roTyBaHHSA MPU BUCOKNX
TemnepaTtypax.
e Y pasi nepeanBaHHS Mif Yac KUMIHHA HATUCHITb NepemuKay, oo
BUMKHYTU npunag Thermomix® TM6.
HebOe3neka 3aBucoka WBUAKICTb Y NOEAHAHHI 3 BUCOKMMM TeMrnepaTypamMmn Mo>ke

oGLLNapIloBaHHA Yepes NPU3BECTU [0 BUTiIKaHHA BMICTy Ta OGLUNapiOBaHHS.

BUTIK raps4oro BMiCTy! e He BUKOPUCTOBYNTE pexxnm Turbo ons rapsumnx ctpas abo pignH i3
TemnepaTtypoto noHaz 60 °C.

e [lig yac 06pobKN rapsaumx cTpas 30iNbLUYNTE WBWAKICTb NOCTYMNOBO.

Heb6e3neka Mig yac rotyBaHHA Ta, 30Kpema, 3a BUKOpUcTaHHsA yHKuii Varoma®
o6LnapoBaHHs BMHMKAaE rapsiya napa, sika Mo>xe nNpmM3BecTu A0 obLinapioBaHHS.
rapsiyoio napoto! e TpumanTtecsd nogani Big napwu.

e He TopKkanTecs MipHOI Yallli Nif Yac roTyBaHHS rapsdmx cTpas i He
HakpuBanTe ii. [lepekoHarTecs, Lo napa BiflbHO BUXOAUTb Ha AiNSHLI MiX
MipHOIO Yallieto 1 OTBOPOM Y KPULLILL.

e [lepekoHanTecs, WO LWiNWHU KoHTenHepa Varoma® Ta BCTaBHOIO AeHLs
Varoma® He nepekpunBatoTbCs XELO, LLI0 FOTYETbCS, i LLIO Napa Moxe
BUXOANTW 6e3nepeLlKoaHo.

e CTexTe 3a NpaBUJIbHUM PO3MILLIEHHAM KOHTenHepa Varoma® Ha KpULLLL
yalui ons nepemillyBaHHs, Wo6 koHTerHep Varoma® He nepeknHyBcs i
He BMnaB. Y >oOHOMY pasi He cTaBTe Varoma® Ha 3axuCT Bif
PO36pPU3KYBaHHS.

e Skulo BM 3HiMaeTe Varoma® 3 KpULLIKK Yalli 4719 nepeMillyBaHHsA Ta
BigkiagaeTe noro B6iK, 000B'A3KOBO 3a/uLLanTe Kpuilky Varoma®
3aKpUTOLO.

e 3Himatoum kpulky Varoma®, TpumawnTe i nogani Big o6amyys Ta Tina, Wwob
YHUKHYTW KOHTaKTYy 3 MNapoto, LLO BUXOAUTb.

Hebe3neka onikie Mig yac BuUkopuctTaHHa yHKLIT 06CMa)kyBaHHS >XUP HarpiBaeTbCs.
rapsiuum >xupom! Cywmiwi Boau 3 onieo MoXKyTb po36puakyBaTuca. Bu moxxete
o6neKTUCH rapsa4umm >XUPOM.

e Y XogHOMY pasi He IMNTe PO3IrpiTni XNp y Yally Ans nepemMillyBaHHs.

e Y xoaoHOMY pasi He posirpiBanTe osito 6e3 40AaTKOBUX iIHFPediEHTIB.
SIKLLO BW JOMAACTe IHIpenieHTy 3anisHo, rapsida oflis NoyHe Ay>Ke CUbHO
pPO36pPU3KYBaTUCS.

e CrexTe, Wob npunagas Thermomix® TM6 6ynio cyxum.
e JloTpUMyWTECH IHCTPYKLIM Ha Ancnael.

e HanexHumM YNHOM BCTAHOB/IOUTE 3aXMCT Bif PO3OPU3KYyBaHHS Ha KPULLILL
yalli ons nepemillyBaHHS 3aBX AW, KOU Lboro BMMarae Thermomix®
TM6.

e [lunbHymnTe, WOOG hikcaTopy OXOMJIoBaAM 3aXUCT Big pO36PU3KyBaHHS.
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HebGe3neka onikis!

HebGeaneka
o6LwwnaploBaHHA Yepe3
HenpaBu/ibHe
NOBOAYKEHHSA 3
KPULLKOIO Yalli gns
nepemiwyBaHHA!

Heb6e3neka
oOLwnapoBaHHA U
TpaBMyBaHHSA!

Heb6e3neka
TpaBMyBaHHS yepes
HenpupaTHe npunaaasa!

Hebe3neka
TpaBMyBaHHS yepe3
HenpaBwu/ibHe
BUKOpPUCTaHHA!

Mia yac i nicna roryBaHHA KapamesibHa Maca CUJIbHO HarpiBaeTbcsa Ta
MO>Ke CMPUYUHUTU OMiKMU.

e byabTe ay>Ke 06epexxHUMM Nif Yac roTyBaHHS 1 Mepepobku KapamenbHOI
Macu.

AKLWO KPULLKY Ha Yalli Ansa nepemillyBaHHS BCTaAaHOBUTU
HenpaBWUJIbHO, Faps4uUN XXUP MOXKe BUTEKTU A o6LUNapuTu Bac.

e Y oAHOMY pasi He HaMaranTecs BiAKPUTU KPULLIKY Yalli A1s
nepemillyBaHHs ab6o 6/10KyBaIbHUN MEXaHi3M i3 3aCTOCYBaHHSIM CUMN.

e BigkpuBanTe KpULLKY Yalli Ass nepemillyBaHHS, N1LLE KON LWBUAKICTb
OOPIBHIOE HYJIt0, @ B/10KYBaIbHNM MEXaHI3M pPo30/10KyBaBCS.

e PerynspHo nepeBipsanTe yLiIbHEHHS KPULLKM Ha MOXMBI MOLIKOAXKEHHS.
AKLLO BU BUSBUAM MOLLKOAXKEHHS abo Micus, B SKNX KpULLIKA
3aKPUBAETbLCSH HE LLiSIbHO, HeramHo 3aMiHiTb KPULLIKY.

e BukopuctoBynte npunag Thermomix® TM6 nuvile 3 YMCTO KPULLIKOKD
yali ans nepemiwyBaHHs. LLlo6 3abe3nedunTi HanexHy repMeTUYHICTb
Mi>K KPULLIKOK 1 Yalleto A5 nepemillyBaHHs, Kpal Yalli Ta yulilbHEHHS
NOTPIOHO 3aBXAM OYMLLYBaTU Bif NPUANMAUX MPOAYKTIB XapyyBaHHS.

BasoBui 610K MOXKHa BUNAAKOBO 3ABUHYTU, 3a4E€NUBLUM 3BUCAIOYUMA
Kabenb. bazoBum 6510k MO>Xke BnacTyu Ta o6nekTyu abo TpaBmMyBaTH
Bac.

e [lunbHymnTe, WO6 Kabenb XMBMNEHHS He 3BMUCAB i3 Kpato CTosly abo CTINKM.
e He nigkntodyanTte 6a3o0BUIM 610K 40 NOAOBXKYBaYIB.

BukopucTtaHHA AogaTKoBOro obnagHaHHs, npuiagaa abo npegmeris,
He peKoMeHAoBaHUX abo He npogaHnx KomnaHiew Vorwerk, a Takoxx

AedekTHMX a0 HECYMICHUX KOMIMJIEKTYIOUYUX MOXKE NPU3BECTU A0
NoXKeXXi, ypa)keHHsl eNeKTPUYHUM CTPYMOM abo TpaBMyBaHHS.

e  BuKOPUCTOBYNTE BUKJTIOYHO PEKOMEHAOBAHE OpUriHasibHe npuiaaas
Vorwerk Thermomix®.

e Y oAaHOMYy pasi He BUkopucToByrTe Thermomix® TM6 3 KoMnoHeHTamMu
abo obnagHaHHAM Bi MONepeaHix Moaenen.
e He moaudikynte Thermomix® TM6 i npunagas.

e Y xxogHoMy pasi He BukopucToBymTe Thermomix® TM6 3 nolkoaxeHum
npunagasm.

K10 BM HE BUKOPUCTOBYETE JIONATKY, AKa BXOAUTb A0 KOMIMJIEKTY
rnocra4yaHHsl, a HaTOMIiCTb 3aCTOCOBYETE iHLWi NnpeamMeTu Ana
nepeMillyBaHHA BMICTY, Wi NpegMeTyU MOXXyTb NOTpanuTu B
3MillyBaJIbHUN HDK | NPU3BECTU A0 TPaBMyBaHHS.

e Jlna nepemillyBaHHA BUKOPUCTOBYMTE BUKIIOYHO NONATKY i3 3aXMCHUM
OMCKOM i3 KOMMJIEKTY MOCTa4YaHHs.

e BgoabTe flonaTky B Yally A9 nepemillyBaHHS N1LLEe MNI0CKOK CTOPOHOL.
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HebOe3neka Bu mo>keTe o6GLunapuTUcs rapsivuolo iHKelo, Lo roTYyETbCA B NapoOBOMY
o6LnaploBaHHA KOLINKY.

raps4oto ke, Lo e Bunmatoum napoBum KoLK, OyapTe Ay>Ke 06epexxHUMN.

rotyerbcs! e [lepen BUMMaAHHAM NepPeKOHaMTECs, WO nonaTka HadinHo 3adikcoBaHa

raykoMm y nMapoBOMY KOLLUKY.

e [l|06 3anobirT1 nepeBepTaHHO NapoBOro KOLLKMKa, NiCas MOro BUNMaHHS
BUTATHITL SlonaTky.

Hebe3neka Mig yac po6oTn, 3oKkpema B pe>kumi 3amillyBaHHSA Ticta abo
TpaBMyBaHHS Yyepes noapi6HoBaHHA, npunag Thermomix® TM6 mo>ke amicTutucs.

. Thermomix® TM6 mo>xe BnacTu v TpaBMyBaTU Bac.
nagiHHa npunaay! ermo 6 mo>ke Bnac paBmyBa ac
e Poamiwynte npunan Thermomix® TM6 Ha YMCTil, CTINKIN, PIBHIN i

FOPU30HTAasIbHIM MOBEPXHI.
e 3abesnedvynTe AOCTATHIO BiACTaHb [0 Kpato po60oyoi MOBEPXHI.

e Hikonu He 3anuwanTte npunag Thermomix® TM6 6e3 Harnsgy nig yac

po6oTu.
Hebe3neka Akwo nig yac po6oTM B 3MillyBasIbHUMA HiDK NOTpanuTb npuaaaada,
TpaBMyBaHHS Yyepes APiOHi ynaMKu 1 rocTpi Kpai MO>KyTb TpaBMyBaTu Bac.
noLwwKogKeHe e BukopuctoBynTe npuaagaa Thermomix® nuie 3rigHo 3 iIHCTPYKLie abo
npunapas! BKasiBKaMu Ha aucniei 6a3oBoro 6/10Ky.

e SKulo Npuianas BCe X MNOWKOAXKEHO 3MilLlyBaslbHUM HOXEM, BUOAITb
BMICT | 3BEPHITbCS 0 LIEHTPY 0OC/IYrOoBYBaHHS KNIEHTIB AN 3aMiHM

npunagas.
3arpo3sa 300poB’1o Y pe>kumax Slow Cooking (noBifibHe roTyBaHHS Npu Temnepartypax
Yyepe3 PO3MHOXKEHHS Hwxk4e 100 °C), depmeHTauii (koHcepBauii), Sous-Vide (rotyBaHHa nig,

BakyyMom npu Temnepartypax Hwk4ye 100 °C) npoayKTu rotyloTbcs
npu HU3bKNX TemnepaTtypax. Mpu HU3bKKUX TeMmnepaTypax roTyBaHHS
BMHUKAE HeGe3neka po3MHOXKEHHS XBOPOOGOTBOPHMUX
MiKpoopraHiamis.

XBOPOOOTBOPHUX
MiKpoopraHiamis!

e [lig yac NiAroToBKW Ta B MPOLIECI FOTYBAHHSA AOTPUMYMNTECS NpaBuU
ririeHn.
e CyBOpPO OOTPUMYMNTECH IHCTPYKLLN i3 peLenTiB (TemnepaTypa i 4yac).

e [IpokoHTpostonTe, Wob Xy Byno cnoxmnTo 6esanocepeaHbo Micas
3aBepPLUEHHSI FTOTYBaHHSA 3a peLenToMm, abo X 3AINCHITb BiANOBIAHY
npoLenypy KOHCEPBYBaHHS.

3arpo3sa 300poB’io Yce npunapas npunapny Thermomix® TM6, saranom, cneuianbHo

yepe3 npunapas! po3po6ieHO AN BUKOPUCTaHHA BUKIOYHO 3 Thermomix® TM6.
BukopuctaHHs He 3a NPM3Ha4YeHHSAM MO>Ke NPU3BecTU A0
NOLUIKOAPKEHb.

® He BMKOPUCTOBYWTE Npuaagasa oas iHWMX Linen, 3okpema npu BUCOKMX
TemnepaTtypax.

® He BMKOPUCTOBYIMTE NIONATKY B rapsiumx KacTpysix abo naTesibHaX.

e Y XXOAHOMY pasi He BUKOPWUCTOBYWTE HacaaKy A5 361MBaHHS Nif Yac
TpYBaNoro NpuUroTyBaHHs (y pexmnmax pepmeHTadii, Slow Cooking, Sous-
Vide), ockifibk MOX€e BUHWUKHYTK 3arpo3a 3anoAisiHHS LWKoay 340P0B 0.

e Y pasi NOWKOAXEHHS Npunaaas NPpUnMHITL BUKOPUCTOBYBATW I HEFAMHO
3aMiHiTb MOro.
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Heb6ea3neka onikie yepe3 lia yac rotyBaHHs rapsumx cTpae valua Ans nepemMilyBaHHs 1

rapsiyi noBepxHxi! BMKOPUCTOBYBaHe Npunapgas TakoXX HarpiBatoTbces. HaBitb nicns
3aBepLUEHHSs npoLecy HarpiBaHHA MO>XHa 06nekTUcb 06 rapsayi
NoBepPXHi.

e  O6epexxHO NMoBOAbTECS 3 Yallieto AN NepeMilllyBaHHS, 3MilllyBanbHUM
HOXeM i MpunagasmM, 3oKpema nif yac i nicas roTyBaHHS rapsiumx CTpaB.

e bepiThCs AnLe 3a pydkM 1 NOBEPXHI A9 TPMMaHHS, nepenbdadeHi B
KOMTMOHEHTaxX npunaay.

e [lepul Hix podibpaTu Yally A9 nepeMillyBaHHS 1 BUAHSATU
3MilllyBalIbHUM HiXX, AaATe UMM KOMMOHEHTaM AOCTATHbO OXOIOHYTU.
Hebe3neka I10pi3iB! FocTpi ne3a 3miwyBasbHOro HoXKa MOXKyTb TpaBMyBaTU Bac.
e (Qb6epexxHO NoBOAbTECS 3i 3MiLLyBa/IbHUM HOXEM.
e Y xogHoMy pasi He 6epiTbca 3a 1e3a 3MilllyBaslbHOrO HOXa.
e [lig yac BUMMAaHHS 3MilllyBaslbHOrO HOXa MUIbHYIMTE, LWOoO BiH HE BUMNAB.
® He npocoBymnTe pykM B Yallly OS5 NepPeMILlyBaHHS.

e TpumanTe YaCTUHW TiNa 1 Booccst MoAani Bif 3MilllyBaslbHOro HoxXa.

Hebe3neka IcHye HeGe3neka 3aTUcKaHHA KiHLUIBOK y ikcaTopax 6a30Boro 670Ky
TpaBMyBaHHS Yyepes ab6o nig KpULLKOIO YaLli As nepemMilyBaHHS.
saTuckaHHs! ®  YHuMKaMTe KOHTaKTy 3 PyXOMUMM YaCTUHAMMU.

e TpumanTe BOIOCCS Ta oAsAr nofani Bif pyxomMmx 4acTuH.

e He TopkanTecs dikcaTtopiB abo KpULLIKK Yalli AN nepemillyBaHHS nif yac
BiAKPMBaHHS abo 3akpmBaHHS 610KyBaSIbHOMO MexaHi3My.

LLikona 3popoB’io yepe3 Y npoueci BUPOGHMLTBA Ha KOMNOHeHTax npunaay Thermomix® TM6
TEXHOJOriuHi AoMilKn! MOXYTb 3anmwarucs HenpuaaTtHi ANns cCno)>XKMBaHHSA TEXHOJIOTiYHI
Aomiwkn. Mo>knuei TeXHONOriYHiI AOMILLKU CTaHOBNATb 3arpo3y Ansa
300poB's.
e [lepen nepLunmM BUKOPUCTAHHSIM PETENIbHO MPOMUNTE BCI KOMMOHEHTN

npunagas, siki MOXyTb KOHTAKTYBaTW 3 MPOAYKTaMU XapyyBaHHS.

MowkogKkeHHs ManHa Akwo poamictutn Thermomix® TIVI6 6e3nocepenHbo nig medGnaMmmu
yepes napy! (nonnuamun, HacTiHHMMUK wWadcdamm Towo), Napa, Wo BUXOAUTb, MOXKe
X nowKoanTn.

e Poamiuynte Thermomix® TM6 Ha gocTaTHin BiACTaHi BiA NpeaMeTiB, ki
po3TalloBaHi 3Bepxy 1 3 6oKiB npunaay.

e Kpim Toro, BpaxoBynTte BMcoTy Varoma®.

MowkopKeHHs MipkniouyeHHa 6a3oBoro 6710ka A0 eNekTpoMepeKi, ika 3a CBoOIMU
nPUCTpPOLIO 4Yepes XapakTepucTukamMu He BiAnoBiga€e napameTpam npunany, npusBege
HenpasuibHe [0 MOro MOLIKOAKEHHS.

niaKn4YeHHsa oo e 3aBXnau BUkopucToBymTe npunag Thermomix® TM6 npu Hanpyai

enekTpomepexi! 3MIHHOrO CTPYMY 1 4aCTOTi Mepexi, Lo 3a3HayeHi Ha MipMOBIN TabanuL.
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Heb6e3neka Thermomix® TM6 mo>ke nowkoauTUcsa Yepe3 HeAOCTaTHIO KiNlbKiCTb
NOLLUKOMKEHHSA Yepes BOAM B Yalli AJ1s nepemMillyBaHHS.

HenpaBulbHe e [lunbHynTe, WOO6 Y Yalli 4N8 nepemMillyBaHHSA 6y/10 4OCTaTHbO BoAM. 3
BUKOPUCTaAHHA DYHKLLT Thermomix® TM6 3a 15 xBunuH BrnapoByeTbca NprbanaHo 250 mn Boaw.
Varoma®! e 3a noTpebu goauMBanTe BoAy, 30Kpema SKLO NOTPIOHO MPOAOBXUTU Yac

FOTYBaHHS Ha nmapi.

Mowkog>KeHHs fikwo yawa ansg nepemiwyBaHHS U 3MillyBasibHUMA Hi>XK TPUBanum vac

npunaay BHacnigoK KOHTaKTYIOTb i3 BOAOIO, IHWMMU pignHamMu abo 3anuwikamm idki, ui

HenpaBMNbHOIO KOMMOHEHTU MO>XXYTb NMOLUKOAUTUCA.

YULLEHHS Ta e 3aBXaM YACTbTE KOMMOHEHTWN 0Apasdy Mic/s BUKOPUCTaHHS.

HeAOTPUMAaHHSA e 3o0Kpema, He 3a/uLlanTe 3MillyBasibHWI HiXXK HaZ0Bro Y MPOMUWBHI BOAI,

BKa3iBOK nig yac OCKINIbKM Lie MOXe MPU3BECTM A0 NepeayaCcHOro CTapiHHA CUCTEMM

TpUBanoro YLLiSTbHEHHS HOXKOBOT OMOPMW.

NPUroTyBaHHA DKi! ® Y yali ana nepemillyBaHHA MOXe 3'SBUTKCH ipXa Yepes Pi3Hy SKiCTb
BOAM Mif, Yac TPMBAIOro NPUroTyBaHHS iXi (y pexxnmax hepmeHTaui,
Slow Cooking, Sous-Vide). Tomy 3BepHiTb yBary Ha Bka3iBKM LLLOAO
00o0aBaHHs crneuianbHUX IHFpedieHTIB (Hanpuknian, TMMOHHOI KUCOTH) Y
BOAY 0151 KMMN'SATIHHS.

Koposia BcepeauHi fkwo yawa ang nepemiwlyBaHHs Ta, 30KpeMa, KOHTaKTHi BUBOAU

6a3oBoro 651oKy! 3HU3Y 3a/IULLAITbCS BOJIOTMMMU MiC/S YULLEHHS, Mic/is BCTaHOBJIEHHSA

yawi ong nepemillyBaHHS BcepeauHi 6a3oBoro 610Ky MoXxe
3'aBMTUCD ip>Ka.

e [lepll Hix BCTaBUTM Yally A8 nepeMillyBaHHA B 6a30Bu1I 610K, AanTe in
MOBHICTIO BUCOXHYTW.

MowkogkeHH MarHa AKL0 3MilyBaNnbHUM HIDK HEMPaBU/IbHO BCTaHOBUTU 1 3adiikcyBaTm,

yepes3 HenpaBwuIbHe ab6o0 AKL0 NOoWKOoA>KEHE YLUiNIbHIOBaJIbHE KiNlbUe, ycepeauHy npunagy

MO>Ke NoTpanuTu piagnHa n NOWKoOoAUTU BUKN ONOK.
BCTAHOBNEGHHS o)ke noTtpa pianHa owkopn 6a3o 6no

3Mi|.uyBaanoro Hoyka! e [lepekoHanTecs, WO YLLiI/IbHIOBaNbHE KislbLie 3MiLLYyBa/IbHOrO HOXa
NigirHaHe 1 WibHO NpUAsrae Ao HOXOBOI OMOPMU.

L] HepeKOHaI;ITeCﬂ, Lo yLLI,iﬂbHIOBaﬂbHe KiﬂbLl,e 3MiLLIyBaﬂbHOFO HO>Xa He Mae
MOLKOOXKEHb.

e [lepl Hix 3aMOBHUTM Yallly A5 NepeMiLlyBaHHS, NepekoHanTecs, Lo
3MiLLYyBaNbHWI HIXX MpaBUIbHO BCTaBNEHUI | 3ahiKCOBAHUN.

e Y pasi BUTIKaHHS pianHKM abo noTpanasHHS il B Kopnyc 6a3oBoro 6710ky
BUTAMHITb BUJIKY MEPEXKEBOIO LLHYPa M 3BEPHITLCS A0 PEMOHTHOI CTY>KOU.

MowkogKkeHH MarHa Akwo Hacagka gna 36MBaHHSA Nif Yac po60TU KOHTAKTYE 3i
yepes HenpaBUIbHe 3MilWyBasfibHUM HOXKeM abo iHWMM npunagasam, BOHa MoXKe

BUKOpPUCTaHHA! snamarnes.

e [lepll Hi>XK Ha/aLLTOBYBATW PIBEHb LLUBWAKOCTI, MEPEKOHANTECS, LLO
Hacagka o5 30MBaHHS MpaBU/IbHO BCTAHOB/IEHA Ha 3MilllyBaslbHOMY
HOXKI.

e Y xooHOMYy pasi He nepeBuLynTe 4-11 piBeHb LLBWAKOCTI.
e Konu BcTaBneHo Hacaaky Ost 36MBaHHs, He BUKOPUCTOBYMTE SIONaTKy.

e He gopaBanTe NPOAYKTU, SKi MOXYTb 3a610KyBaTU abo MOLIKOAUTA
Hacaaky Ans 36MBaHHS.
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CTpykTypa
nonepeaykyBanbHUX BKa3iBOK

2.2 CTPYKTYPA NOMNEPEA>KYBAJIbHNX
BKA3IBOK

V wiit iHCTPYKIii onepeKyBaibHi BKa3iBKH BUIUICHI CHMBOJIAMHU OE3MEKH i
CUTHAJIFHUMU cJioBaMH. CHMBOJI i CHTHAJIBHE CIIOBO BKa3yIOTh Ha CTYITIHb CEPHO3HOCTI

HeOe3MmeKu.

IMonepemKyBaibHi BKa3iBKH, LI0 MEPeIYIOTh KOXKHIH /i, MAalOTh TaKy CTPYKTYpY:

é Twun i poxepeno HebGe3neku
KomeHTap wopo tuny n g>xepena Hebeaneku/Hacnigkis
e 3axoau Oonsa 3anobiraHHa Hebeanel

3HAYEHHA CUTHAJIbHUX ClIB

HEBE3MEYHO Hebeaneka ans xuTrs abo pn3nK OTPMMaHHS BaX KX
TINECHUX YLIKOOXEHb, SKLO He 3anobirTn 3arpoasi.
OBEPEXHO Hebeaneka oTprUMaHHS 1erkux TiNEeCHUX YLLIKOOXEHb,

SKLLO He 3anobirTi 3arpoai.

3BEPHITb YBAI'Y  Hebeaneka NOLIKOAXEHHSA MalHa, AKLLIO He 3anobirti
3arpoai.

3HAYEHHA CUMBOIJ1IB BE3IMNMEKU

[Monepen)yBasbHa BKadiBKa LLOAO CTYNeHs CepMo3HOCTI
Hebe3neku

BkasiBka L1040 NOLLKOAXKEHHA ManHa

2.3 OBOB'A3KN KOPUCTYBAYA

1106 3abe3neunTty HasexkHY podoTy npuiasy Thermomix® TM6, 3BepHiTh yBary Ha
TaKi MOMEHTH:

1. Jorpumyiitech iHCTPYKIi 3 eKCIUTyaraii Ta Beiel MOB’s13aHO1 3 HEl0 JOKyMeHTaLil.
2. 306epiraiite iHCTpYyKLito OpyY i3 npuiagom Thermomix® TM6.

3. Heraiino ycysaiite nomko/pkeHHs npuiany Thermomix® TM6. st 1boro
3BepTaiirecs 10 LleHTp o6cnyrosyBanHs knieHTiB [+ 91] y cBoeMy perioni.
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3 BUKOPUCTAHHSA 3A
NMPU3HAYEHHAM

Thermomix® TM6 BUrOTOBIICHO i BUIIPOOYBAHO BIAMIOBIAHO 10 Cy4acHOTO
TEXHIYHOTO PiBHS, a TAKOX 3TiJHO 13 3araJIbHOBH3HAHUMH IPaBHJIAMU TEXHIKU OE3MEeKH.
Buxopucroyiite Thermomix® TM6 npaBuiibHO i 32 MPU3HAYCHHSM, 100 YHUKHYTH

Hebe3nexu s cede Ta IHIIUX JII0JIEH, a TaK0K NoIKoKeHbs Thermomix® TM6 ta
IHIIIOTO MaiiHa.

Ipunax Thermomix® TM6 — 1ie KyXOHHHUH KOMOAMH U151 JOMAIIHBOTO 200
MOGYTOBOrO BUKOPUCTAHHS.

Thermomix® TM6 Ma€e BUKOPUCTOBYBATHCS JIMILIE JOPOCIUMH. JIiTssM 3a00pOHSETHCS
KOPUCTYBATHUCS MIPUIAJIOM K CAMOCTIHHO, TaK 1 Mijl HATJIAIOM JOPOCITUX. 3a OYIb-SIKUX
00CTaBHH IITSIM CITijl IepeOyBaTH Moalli BiJl MPHUJIAiB, O MPAIIOTh, a TAKOX BiJI
3’€IHYBAJILHOTO Ka0elIto.

[Nonepemxkaiite aiTelt Mpo NOTEHNIHHO HeOE3MEUHI BUIUICHHS TEIUIA U apy, Trapsauit
KOHJICHCAT 1 rapsidi MOBEpXH.

V pasi Bukopucranus npuiaay Thermomix® TM6 Oe3nocepesHbo MOpyY i3 IiTbMU 32
HUMH TOTPIOHO TyKe MHIBHO HATIAJaTH.

V xoaHOMY pasi He o3BouIsiiTe NiTsaM rpatucs 3 Thermomix® TM6.

Ocob6u 3 00OMexeHUMH (BHi3UIHUMH i PO3yMOBHMHU 31II0HOCTIME 200 0c00HU 6e3 TOCBi Ty
poGoTH Ta/abo 3HAHHA MOXKYTh KopuctyBaticss Thermomix® TM6 e 1
HarJs10M abo 3a YMOBH, 1[0 BOHH OTPUMAaJIHM BKa3iBKH CTOCOBHO Oe3NeuHol
ekcrutyaranii Thermomix® TM6 i 3po3yMiii TIOB’s13aHi 3 HEFO PH3HKH.

Bynb-sike BUKOPHCTAHHS HE 33 IIPU3HAYCHHSIM HE JIOIYCKAETHCsI. BUPOOHUK He Hece
BiJIIIOBIATBHOCTI 32 30MTKH, 1110 BUHUKAIOTh BHACIIIOK IBOTO. Y pasi 3iiiCHeHHS
TEXHIYHUX 3MiH BUpOOyY rapaHTiifHi mpeTeH3ii abo BiIMOBiAaIbHICTh 32 AIeHEKTH
BTPAYaroTh CBOIO CHITY.

ITix gac Oyap-skux podit i3 Thermomix® TM6 He0OXiIHO JOTPUMYBATUCS BCi€l
BIiJIMOBI/IHOT IOKYMEHTAIlii, @ TAKOXK BKA3iBOK Ha qucIuiel. BUpOOHUK He Hece
Bi/IMOBIZIATIbHOCTI 32 30UTKH B PE3yIbTaTi HEHAJICKHUX JTiH.
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4 NMEPLUE BBEAEHHSA B
EKCIJTYATAUIIO

4.1 NMEPEBIPKA KOMIJIEKTY NOCTAYAHHA

[epeBipTe KOMIUICKT TIOCTAaYaHHsI Ha TIOBHOTY # IITiICHICTb.

I[O KOMIIJICKTY MMOCTa4YaHHs BXOAATD:

1 bazoBui 610k Thermomix® TM6

9 MapoBuMIA KOWNK 3 KPULLIKOKO ((hikCOBaAHO0)

2 OcHoBa valui A58 nepeMillyBaHHs

10 KoHTenHep Varoma®

3 KoHTakTHi BUBOAM

11 BecTaBHe geHue Varoma®

4 Yawa ana nepemillyBaHHs

12 Kpuwka Varoma®

5 3MillyBanbHUI HIX 3 YLLiNbHIOBATbHUM
KinbLem

13 JlonaTtka

6 Kpuuika yalwi ons nepemillyBaHHS

14 Hacapka ons 36muBaHHA

7 MipHa valwa

8 3axuncT Bif po36bpnakyBaHHs

I[HCTPYKLUIs 3 ekcrnnyaTalii Ta
KyniHapHa KHura (0,oaaTkoBo)

Jli3HATHCSI TIPO Te, SIK KOPUCTYBATHCS TIPUIAIAM, MOXKHA B TiaBi « O3HaVIOMIEHHS 3

npunanosm [» 65]».
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4.2 BUBIP MICLI1 BCTAHOBJIEHHSA

o 3Buaiiaite s npwiaxy Thermomix® TM6 noctiitHe Miciie Ha KyXHi, /1e 3 HUM Oy/ie
3pyYHO IPAIOBATH.

Bubuparoun miciie BCTaHOBJICHHSI, 3BEpPHITh yBary Ha Taki MOMEHTH:

Heb6e3neka no>kexxi!
Akwo noctaButu 6a30BUN GSIOK Ha rapsiyy NOBEpPXHIO, BiH

MO>Ke 3aropitucs.

e Y xoaHOMy pasi He cTaBTe 6a30BUM BIOK Ha NAUTY
(KOHMOPKY, CKIOKEPAMIYHY YN IHOYKLIAHY BapUabHY
NMOBEPXHIO TOLLLO) ab0 Ha IHLLI HarpITi Y/ HarpiBaabHi
NoBEPXHI.

e ButpumynTe A40OCTaTHIO BIACTaHb A0 rapsaymx NOBEPXOHb i
30BHILLHIX AXepen Tenna.

e [lepekoHanTecs, WO 3'€OHyBabHUN Kabeslb He KOHTaKTYE 3
rapsadvMmn NOBEPXHAMM 1 30BHILLHIMK OxXepenamMu Tena.

Heb6e3neka ypa>keHHS1 eNneKTPUYHUM CTPYMOM
yepe3 HenpaBW/ibHe NiAK/IIOYEHHA 00 MepeXi!

HenpaBunbHe nigkilo4eHHA 40 MepeXXi Mo>ke NpU3BecTU
A0 BPa>KeHHS eNIeKTPUYHUM CTPYMOM.

e BukopucTtoBynTe 6a3oBuUM 610K IMLLE 38 YMOBMU
NPaBWIbHOMO MIAKMOYEHHS I3 3a/yYeHHIM daxiBLs.

Heb6e3neka TpaBMmyBaHHS Yyepes3 nafgiHHSA
npunagy!
Mig yac po6oTn, 3oKkpema B pe>kmmi 3amMillyBaHHS TicTa
ab6o nogpioHoBaHHSA, npunaa Thermomix® TM6 modke
amictutuca. Thermomix® TM6 mo>ke Bnactu 1
TpaBMyBaTU Bac.

e Poamiuyrte npunag Thermomix® TM6 Ha 4mcTin, cTinkin,
PIBHIl | FTOPU3OHTasIbHIN MOBEPXHI.

e 3abes3neyynTe AOCTaTHIO BiACTaHb 40 Kpato poboyoi
NMOBEPXHi.

e Hikonu He 3anuwanTe npunaa Thermomix® TM6 6e3
Harns4y nig Yac poboTu.
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Mowkom>KeHHA NPUCTPOIO Yepe3 HenpaBUJibHe
niaKJlo4YeHHa 00 enekTpomepexi!

MiaknioyeHHs 6a3oBoro 6,10ka A0 eNneKTpomMmepexi, aKka
3a CBOIMU XapaKTepucTuKaMu He Bianosigae
napameTpam npuwiagy, Nnpu3Bee A0 NOro NOLUKOADKEHHS.

e 3aBXau BUKOPUCTOBYMTE npuian Thermomix® TM6 npu
Hanpy3i 3MIHHOro CTPYMY 1 YacTOTI Mepexi, Lo 3a3Ha4deHi
Ha ipMOoBIn TabanyL.

Mowkopm>keHHA ManHa Yepes napy!

Akwo poamictutn Thermomix® TM6 6e3anocepeaHbo Nig
mMeOnamMmu (nonuusamu, HacTiHHMMK wacdamu ToLo), napa,
LLLIO BUXOAUTb, MOXKE iX MOLUKOANTMU.

e Poamiwymte Thermomix® TM6 Ha gocTaTHIlM BiaCcTaHi Bif
npeameTiB, ki po3TalloBaHi 3BepXy 1 3 6okiB Npuaaay.

e Kpim Toro, BpaxoBynte BucoTy Varoma®.
1. Posmimyiite Thermomix® TM6 Ha 4nCTiii, CTilKiii i piBHIil poO0Uiil MOBEpXHI,
00 mpuiIag He MIT 3CYHYTHCS.

2. IlepekoHaiitecs, 10 y BEHTHISALIIHUI OTBIp Ha 3a/Hiii maHeni 6a30Boro 0Jioka He
MO3Ke ToTpanutH 6py/1 (OpU3KU KUPY TOLLIO).

3. 3HIMITb 3aXUCHY ILTIBKY 3 AUCILIES Ta (iKcaTopiB.

4. ButsrHiTs i3 npuiagy Thermomix® TM6 kabesb )KMBICHHS i MiAKIIOYITh
Thermomix® TM6 10 eIeKTPUYHOT MepeKi.

5. Bu cami BU3Hauaere, Ha Ky JOBKHHY BUTATHYTH Kabesb (10 1 m). SIKIo Bam He
HOTpPiOHA TTOBHA JIOBKHHA, YACTHHA KaOCJIIO JKMBJICHHS, 1110 HE BUKOPUCTOBYETHCS,
3aJIUIIUTHCS PUXOBAHOIO BeepeauHi npuiaay Thermomix® TM6.

6. He craBTe 6a3oBuii 010K Ha KabOelb JKUBJICHHS, OCKIIBKH 11¢ BIUTMHE HA CTIHKICTh
npwiaxy Thermomix® TM6 i Ha po6oTy Bar.

4.3 NMEPLWWE BBIMKHEHHSA

st nepesesenHst Thermomix® TM6 ¢ikcyeThest TPaHCIOPTYBAIBHUM KPITUICHHSIM.
o HarucHiTh nepemukay, mo6 3amycrutid Thermomix® TM6.
= Tpancnopmysanvhe Kpinienus agmomamuyHo po301oKyembCs.

ITix gac mepioro BBiMkHeHHs Thermomix® TM6 aBTOMaTHYHO HaJaCTh BKa3iBKH 3
6a30BOro HaNAMTYBaHHA. JJOTpUMYHTECH IHCTPYKIIiH Ha TUCIUIe].

3ro/1oM BU MOXKETE 3MIHUTH HaJlallTyBaHHS.

JlogaTkoBi BiZTOMOCTI PO MOXKIJTMBI HAJIAIITYBaHH MOYKHA 3HAWTH TICIIS BBEJCHHS B
eKCIUTyaraiiiro B po3/ia Hanawrysanns [+ 82].



Thermomix® 63

4.4 MEPLWWE YALLLEHHA

Sxuro Bu nparoete 3 Thermomix® TM6 Brepiie, Crio4aTKy o3HaiomTecs 3
TIPUIIAJIOM.

LLikopa 3nopoB’io Yepe3 TEXHONMOrIYHi
AoMiLLKn!

Y npoueci BUpoGHMLTBA HA KOMMOHEHTaxX npunaay
Thermomix® TM6 mo>)xyTb 3anuwiaTucsa HenpuaaTHi ana
CMOXXUBAHHSA TEXHOJMOrIYHI gomiwkun. Mo>knusi
TEXHOJIOTiYHi AOMILUKM CTAaHOBJIATb 3arpo3y Aans
300pOB'S.

e [lepen nepLUNM BUKOPUCTAHHSAM PETESIbHO MPOMUNTE BCi
KOMMOHEHTW 1 npnnagns, AKi MOXXYTb KOHTaKTyBaTWh 3
NpoAyKTaMM Xap4yBaHHS.
[Tix gac mepmioro YMIeHHs BUKOHAWTE TaKi [ii:

1. Po306epite yarry asist iepeminryBanHsi, AuB. raaBy Po30npaHHs Yalui a1s
nepemillyBaHHs [» 63].

2. Tlorim npomuiite Bei fetaii Ta npuitaaas (3a BUHATKOM 6a30BOro 6110ka) Bpy4Hy
a00 B NIOCYJIOMHIHII MaIlvHi.

JloKJaaHimm BiJOMOCTI PO YHIIEHHS MOKHA 3HANTH B po3aimi YuileHHs [ 85].

4.41 PO3BUPAHHSA YALLI AJ19 NEPEMILLYBAHHSA

1106 peTenbHO OYNCTHTH 3MINTYBAIBHUM HIX 1 YalTy IS HepeMilllyBaHHS, HOTPiOHO
po3ibpaty Jary JuIs ImepeMilryBaHHs.

Bukomnarite Taxi mii:
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1. YrpumyiiTe Hanry 1Jis epeMillyBaHHSI OTBOPOM JOTOPH.

2. TloBepHITh OCHOBY 4allli JUIsl IepeMilllyBaHHs TPpUOIM3HO Ha 30° 32 TOMMHHHKOBOIO
CTPIJIKOIO 1 BIATSATHITH OCHOBY BHH3.

3MillyBalbHUN HIK MIPH LIEOMY CIIOYATKY 3aJIMIIAETHCS B Yallli IS IePeMilIyBaHHSI.

3. OO6epexHO Bi3bMITh 3MINTYBaILHUH HIXK HaJ| JI€3aMH i BUTATHITH HOTO pa3oM 3
VIIUTBHIOBATLHUM KUTBLIEM 13 Yallli JJIsl IepeMillyBaHHS.
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5 O3HAMOMJIEHHS 3 MPUNAOAAM

Hebe3neka TpaBMyBaHHS Yepe3 HenpuaaTHe
npunapas!

BukopuctaHHa poaaTtkoBoro o6nagHaHHs, npunaaasa abo
npeaMeTiB, He peKOMeHA0BaHUX abo He NpoAaHuX
komnaHietlo Vorwerk, a Tako)x pgecdekTHnx abo
HECYMiCHUX KOMMIEKTYIOUMX MO>Ke NpU3BeCcTU A0
NoXKeXXi, ypa>keHHsl eNneKTPUMYHUM CTpyMoM abo
TpaBMyBaHHS.

e BuyKOPUCTOBYNTE BUK/IOYHO PEKOMEHOOBAHE OPUriHA/IbHE
npwnanas
Vorwerk Thermomix®.

e Y xogHoMy pasi He BuKkopucToBymTe Thermomix® TM6 3
KOMMoHeHTamMn abo obnagHaHHAM Bif nonepeaHix
Moaenen.

e He mogudikynte Thermomix® TM6 i npunagas.

e Y xogHOMy pasi He BukopuctoBymnTe Thermomix® TM6 3
MOLLKOOXKEHUM MPUNAAAAM.

é 3arpo3sa 3popoB’io yepe3 npunaaas!

Yce npunagasa npunagy Thermomix® TM6, 3aranom,
crneuianbHO PO3pP06GaEHO AN BUKOPUCTAHHS BUKJTIOYHO 3
Thermomix® TM6. BukopuctaHHsl He 3a NPU3HAYE€HHAM
MO>Ke NMPU3BECTU A0 NMOLUKOAKEHDb.

* He BMKOpUCTOBYIMTE NpUAaaaa Ans iHWWX Lifen, 3oKkpema
Npv BUCOKMX TeMmnepaTypax.

e He BMKOPUCTOBYMTE NlonaTky B rapsymnx Kactpynsx abo
naTesnbHsX.

e Y XOAHOMY pasi He BUKOPUCTOBYIMTE HacadKky Asis 361MBaHHS
nif, Yac TPMBAIOro NPUroTyBaHHs (y pexurmax dhepmeHTalii,
Slow Cooking, Sous-Vide), oCKislbki1 MOXe BUHUKHYTW
3arpo3a 3anofisiHHA WKoAM 340P0B 0.

e Y pa3si NoLWKOAXKEHHS NpuAaaas NpUnuHIThb
BUKOPWCTOBYBATW N HEFAMHO 3aMiHiTb NOTO.
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5.1 YALLUA ANna NEPEMILUYBAHHSA

B wari 1u1st nepemiiyBaHHs 3 HEpKaBitodoi cTalli 00poOIISIOTECS it po3irpiBaroThCs
CTpaBu.

Yarma 1y1st mepeMilllyBaHHSI CKJIQIA€ThCsl 3 KOHTEHHEpa 3 HepiKaBiro4ol CTali, KPUIIKH,
OCHOBH I 3MIIlIyBaJILHOTO HOYXa.

MO3HAYKMU PIBHIB 3ANTOBHIOBAHHSA

Ha xoHTeliHepi 3 Hep)kaBir0YO1 CTaNi € TIO3HAYKU PIBHIB 3aIIOBHIOBAHHS 3 MOIIKAMH Ha
0,5 1.

MakcumManbHa MiCTKICTh CTaHOBUTSH 2,2 11 (I03Ha4YKa Max).

Mo3Hauka O6'em

max 2,2 n
[l 2 n

| n

Hebe3neka o6wwinapoBaHHA Yepes3 BUTIK
BMicTy!

lapsdi piguHa abo BMiCcT MO>KYyTb po36pu3KyBaTUcsa 1
NpPU3BOAUTU A0 OGLUNapOBaHHA.

e Y XOAHOMY pasi He NepeBuLLynTe MakchMasbHy MICTKICTb
yalli ona nepeMillyBaHHs, sika CTaHOBUTb 2,2 /1 (Mo3Hauka
max).

e [lunbHynTe, WO6 BMICT HE MOTPaN/ISAB B OTBIP KPULLKA Yallli
07151 NepPeMILLyBaHHS.

e BurKOPUCTOBYNTE BUKIIIOYHO OpPUTiHANIbHE Npuianns
Thermomix® 3 KoMnIekTy (MipHa Yyalika, NapoBUA KOLLIWK,
3aXUCT Bif po306pu3KyBaHHs abo npuctaska Varoma®), wwob
3anobirTi po36pu3KyBaHHIO XNPY abo PianNHN.

e 3anuBanTe PiOVHKX B Yallly OS5 MepeMillyBaHHs ay>ke
0b6epexxHO.

e O6epexxHO BUMMAaNTe 3anoBHeEHY Yally A5 nepeMillyBaHHs
3 6a30Boro 6/10Ky, LWo6 3anobirTi NposMBaHH abo
PO30PU3KYBaHHIO BMICTY.

5.1.1 KPULLUKA YALUI Angd NEPEMILLYBAHHA
Kpuiika 3akpuBae yanny aj1s nepeMilryBaHHS.

3 mipkyBanb 6e3nekn Thermomix® TM6 3amycKaeThCsl, JIUIIE KO KPHIIKY
IIPaBUIILHO BCTAHOBIIEHO i 3a0J10k0BaHO. biioKkyBanbHUI MEXaHI3M CKIIAIa€ThCs 3 2
(ikcaTopiB i ceHcopa KPUILIKH, SIKUH PO3MIIIEHO Ha KOPITyci MK (ikcaTopaMu.
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Hebe3neka oGLinapoBaHHA 4yepe3
HenpaBwu/ibHE MOBOAXKEHHSA 3 KPULLKOIO Yalui
ana nepemiwyBaHHSA!

AKLWO KPUMLLKY Ha Yalli Ans nepemillyBaHHS BCTaAHOBUTHU
HenpaBWUJIbHO, Faps4Yum >KUP MOXKEe BUTEKTU 1
o6wnapuTu Bac.

e Y >KOAHOMY pasi He HamaramTecs BiAKPUTU KPULLKY Yalli
0151 nepeMillyBaHHs abo 610KyBabHUI MEXaHI3M i3
3aCTOCYBaHHSAM CUIN.

e BigkpuBanTe KpULLIKY Yalli An9 nepeMillyBaHHS, N1LLIE KO
LWBMAKICTb JOPIBHIOE HY/O, @ 6/10KYBa/IbHUIA MeXaHi3M
pO36/10KyBaBCH.

e PeryaspHo NepeBipsanTe YLLINbHEHHS KPULLKM Ha MOXJ/IMBI
MOLLUKOAXKEHHS. SIKLLO BM BUSIBUN NOLUKOOXKEHHS abo
MiCLS, B SKMX KpULLIKa 3aKPUBAETLCS HE LLIJIbHO, HEFaMHO
3aMIHITb KPULLIKY.

e BukopuctoBynte npunag Thermomix® TM6 nuiie 3 4ynctoto
KpULLKOO Yalli Ana nepemillyBaHHs. LLlob 3abeaneuntun
HaIeXHY repMeTUYHICTb MidK KPULLIKOK 1 Yalleto ans
nepeMilllyBaHHs, Kpan Yalli Ta yLlifibHEHHSI MOTPIGHO
3aBXAM OYNLLLYBATW Bif, NPUANMNAMX NMPOAYKTIB XapyyBaHHS.

HebGe3neka TpaBMyBaHHS Yepe3 3aTUCKaHHS!

IcHye HeGe3neka 3aTUCKaHHA KiHLIBOK Yy cikcaTopax
6a3oBoro 650Ky abo nia KPULLKOIO Yalui Aans
nepemillyBaHHS.

®  YHUKaNTe KOHTAKTY 3 PYXOMUMW YaCcTUHAMMU.
e TpumanTe BoONOCCS Ta oadr nodani Big pyXoMmnx YacTuH.

e He TopkanTecs dikcaTopiB abo KPULLKM Yalli anas
nepemillyBaHHS Mif Yac BiaKpVBaHHS abo 3akpnBaHHS
©/10KyBasIbHOro MexaHiamy.

5.1.2 OCHOBA YALUI Angd NePEMILLYBAHHA

OcHoBa (ikcye 3MILTyBaNbHUH HIK y yali [uis nepeMimnryBanssa. Kpim Toro, ocHoBa
yami i mepeMillyBaHHS BUKOHYE POJIb MiCTaBKU: 31 BCTAHOBJICHOIO OCHOBOIO YaIIly
IUIS TIEPEMIIITYBaHHS MOKHA OE3MIEYHO PO3MIIIlyBaTH.

5.1.3 3MILLYBANBbHUN HIDK

3MillyBalbHUH HIXK — 116 OCHOBHMIT KOMIIOHEHT npuiaay Thermomix® TM6, 1o mae
KiJTbKa MIPU3HAYCHb.

Ha Hu3bKiil IBUAKOCTI 3MIIIYBaJIbHUI HIXK MOMIIIIYE, Ha CepeHii — nepemiiye i
o/piOHIOE, a Ha BUCOKIH — 3Mmilrye abo poOUTH HIOpe.

3MimryBanbHUN HiK Mae OyTH 3aB)KAN HAISKHUM YHHOM BCTAHOBIICHUH 1 3a(iKcoBaHMI
OCHOBOIO Yallli Juist iepeMinryBanus (iuB. TaBy BCTaHOBAEHHS 3MiLLYyBabHOrO
Hoxa [+ 69]). SIkio 3MinTyBanbHHN HiXk BCTAHOBIIEHO HEMPABIUILHO, BU HE 3MOXKETE
KopucryBarucs npmwiagom Thermomix® TM6.
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Heb6e3neka nopisis!

locTpi ne3a amillyBanbHOro HoXka MO>XKyTb TPaBMyBaTu
Bac.

ObepexHO NoBOAbTECS 3i 3MiLLyBa/IbHUM HOXEM.
Y XoAHOMY pa3di He 6epiTbCsa 3a /1e3a 3MilllyBasIbHOro HOXa.

[1ig yac BUMMaHHS 3MilllyBasIbHOrO HOXa MUbHYMTe, 106
BiH He BMMaB.

He npocoBynTe pyku B yally Aas nepemillyBaHHS.

TpumanTe 4acTuHK Tina 1 Bosoccs nodani Big
3MiLLyBafIbHOro HoXa.

5.1.3.1 BUAMAHHS 3MILLYBAJIbHOIO HOXXA

11{06 peTenbHO OUMCTHTH 3MINTYBATBHUH HIX 1 YalTy JUIs HepeMilllyBaHHs, MOTPiOHO

BUIHATH 3MilIyBaTbHUN HIXK.

Heb6e3neka onikiB yepe3 rapsayi noBepxHi!

Mip yac rotyBaHHA rapsiuMx cTpas 4Yalua gns
nepemillyBaHHS 1 BUKOPUCTOBYBaHe Npuaaaas TakodK
HarpiBaloTbcqa. HaBiTb nicnga 3aBepLieHHa npouecy
HarpiBaHHs1 MO>KHa 06neKkTUcb 06 rapsidyi NOBEPXHi.

ObepexxHO NoBOAbTECS 3 Yalleto A5 MepeMillyBaHHS,
3MiLLyBaIbHVMM HOXEM i npuaanasm, 3okpema nig 4ac |
nic/9 roTyBaHHSA rapsymMx CTpas.

BepiTbca nuile 3a pyyku 1 NOBEPXHI ANS TPUMaHHS,
nepenbaveHi B KOMMNOHEHTax npuiaay.

[TepLu Hix posibpaTu Yally AN NepeMillyBaHHSA 1 BUNHATY
3MilllyBaJbHUM HIX, AaNTe LM KOMMOHEHTaM AOCTaTHbO
OXOJTIOHYTH.

Bukomnarite Taxi mii:
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1. YrpumyiiTe Hanry 1Jis epeMillyBaHHSI OTBOPOM JOTOPH.

2. TloBepHITh OCHOBY 4allli JUIsl IepeMilllyBaHHs TPpUOIM3HO Ha 30° 32 TOMMHHHKOBOIO
CTPIJIKOIO 1 BIATSATHITH OCHOBY BHH3.
3MillyBalbHUN HIK CIIOYATKY 3aJIMIIAETHCS B Yallli IS IePeMilllyBaHHSI.

3. OO6epexHO Bi3bMITh 3MINTYBaILHUH HIXK HaJ| JI€3aMH i BUTATHITH HOTO pa3oM 3
VIIUTBHIOBATLHUM KUTBLIEM 13 Yallli JJIsl IepeMillyBaHHS.

5.1.3.2 BCTAHOBJIEHHA 3MILUYBAJIbHOIO HO>KA

Mowkoa>keHHs MarHa Yepe3 HenpaBuJibHe
BCTAHOBJIEHHSA 3MillyBa/IbHOro Hoxkal

Ao 3MilyBanbHUM HiDK HENPaBUW/IbHO BCTAHOBUTU 1
3achikcyBaTn, abo AKLLO MOLUKOAYKEHE YLUi/IbHIOBaJ/IbHE
Kinbue, ycepeauHy npunagy Mo>ke norpanuTuy piguHa n
nowkoanTn 6a3oBum GOK.

e [lepekoHanTecs, WO YL i/IbHIOBaNbHE KiflblLie
3MiLLYyBasIbHOro HoxXa MigirHaHe 1 LWifibHO npuisirae oo
HO>KOBOI oropw.

e [lepekoHanTecs, WO YLi/IbHIOBabHE KiflblLie
3MiLLYyBaSIbHOro HOXa He Ma€ MOLIKOOXKEHb.

e [lepLu Hixk 3aNOBHUTK Yally A5 MepeMILLyBaHHS,
nepekoHamTecs, Lo 3MillyBasIbHUN HiXK MPaBUIbHO
BCTaBJ/IEHWUN | 3aiKCOBaHUN.

e Y pasi BUTIKaHHS pianHK abo noTpanisHHs ii B KOPMyc
©a30Boro 610Ky BUTAMHITb BUJIKY MEPEXEBOrO LLUHYpa i
3BEPHITbCHA [0 PEMOHTHOI C/Y>KOU.
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1. IlepekonaiiTecs, M0 YIIUTHHIOBAJIBHE KUTbIE 3MIITyBaJIbHOTO HOXA MiAirHAHE I
LIITBHO IPUIISTAE IO HOXKOBOT OIIOPH.

2. VYTpumyiite dalry Juis IepeMillyBaHHsS OTBOPOM JIOTOPH.

3. OO6epexHO Bi3bMITh 3MINTYBaJILHUI HIXK HaJ| JIe3aMH1 i BCTaBTe HOTO pa3oM 3
VIIUTBHIOBAILHUM KUTBIIEM B OTBIp Ha JIHI Yallli JUTS TIepeMilllyBaHHS:
YIIUTHHIOBAJIBHE KiJIbLE 3MINITYBAILHOTO HOXA MA€ MPHJISATaTH 0 JHA Jallli.

4. TlinctaBTe OCHOBY ITiJI Yally JUIs IIEPEMIlIyBaHHS.

5. TloBepraiiTe ocHOBY Ha 30° y HalpsIMKY pYy4KH 0 HaJiiHOT (ikcawil
3MILITyBaJIBHOTO HOXA.

6. IlepeBipTe HamilHICTh 3aKPIIICHHS] OCHOBH Yallli JJIs epeminryBanHs. Yamry st
HepeMilllyBaHHs MOKHA BCTaBUTH B 0a30BHi OJIOK JIMIIE 32 YMOBH, IO ii MPaBUILHO
3i0paHo.

5.2 MIPHA YALUA

MipHa yaiia 3aKkpyBa€ OTBIp y KPUILL YaIli Uis IepeMillyBaHHsI i TAKUM YHHOM
3anobirae TEIUIOBUM BTpaTaM i po30pHu3KyBaHHIO TKi, 10 HepeMillyeTbest abo
rOTY€ThHCSI.

Kpim Tor0, 3a JOIOMOTr0r0 MipHOI Yalili MOKHa BUMIpIOBaTH 00’eM piauH. Y MipHii
yarmri € mo3Hauky Ha 50 1 100 mir.

1106 momaty HeBENWKY KiJbKICTh PiAMHY, MipHY Yally He MOTPiOHO 3HIMATH.
HaTowmicTs MOBiTEHO HANMHIATE PigHHY Oe3IMOCEepeTHBO HA KPUILKY YAl s
MepeMillyBaHHs HaBKOJIO MipHOT yamti. PiiHa MOCTYMOBO MPOCOYYBAaTUMETHCS B Yally
IUTS TIEPEMINITYBaHHS TTOB3 MipHY YaIly.

SIKII0 B Yaly JUls IepeMillyBaHHsI MOTPiOHO oaaTH Oijblie piauHu abo TBepai
IHTPEMI€HTH, BUIMITh MIpHY Yally 3 OTBOPY B KPHILILI.

Buxonaiite Taki aii:
1. Tpoxu miacyHbTE MipHY 4amry Ha ceOe.

2. HaxwuiTe MipHY Yamry 10ropu i BUAMITH ii.
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5.3 JIONATKA

JlomaTka BUKOPHCTOBYETHCS /ISl MPOIITOBXYBAHHS 1XKi, IO MepeMilTy€eTbest abo
TOTYETHCS, Ha THO Yallli UTsl TePEMIIIyBaHHsI, a TAKOX [T OYMIICHHS CTIHOK Jarli [y1s
MepeMilIyBaHHs.

Kle TOro, Jiornarka — e C,Z[I/IHI/Iﬁ ﬂOHOMi)KHI/Iﬁ KOMIIOHCHT, 3a JIOIIOMOT'OI0 SIKOT'O

MOXKHa IlepeMilyBaTy abo 300BTyBaTH IHIPEIIEHTH B Yallli JUIs IePeMillIyBaHHSI.

BcraustiiTe JTonatky 3BepXy uepes oTBip y kpuuiii. 3axucHuii quck (1) 3anobirae
3aXOIUICHHIO JIONATKY JIe3aMU HOXa. TaKkiM YMHOM, BU MOYKETE BUKOPHCTOBYBAaTH
JIONATKY ITiJ] 4ac TOTyBaHHs, 3MilllyBaHHs a00 MOAPIOHEHHS.

3a 10MoMOroro Tavka Ha Jjoratii (2) 3 Jamr Uit IlepeMilryBaHHsI MOKHA BHHHSTH
[apoBuil KOIKK, JUB. IIaBy [ lapoBuii Kok [ 72].

HebGe3neka TpaBMyBaHHSA Yepe3 HenpaBuJibHe
BUKOpPUCTaHHS!

$IKLI0 BM HEe BUKOPMCTOBYETE JIoNaTtkKy, ika BXOAUTb [0
KOMMJIEKTY NOCTa4yaHHsl, @ HATOMICTb 3aCTOCOBYETE iHLUi
npeamMeTyn Ans nepemiwlyBaHHsS BMICTY, Ui npeaMmeTu
MO>KYTb NMOTPanUTU B 3MillyBaJIbHUW HidK i Npu3BecTn Ao
TpaBMyBaHHS.

e Jlns nepemillyBaHHS BUKOPUCTOBYMTE BUKJIIOYHO SlONaTKYy i3
3aXWCHMM OMCKOM i3 KOMMIEKTY NOCTa4YaHHs.

e BBogbTe onatky B Yally 415 NepemillyBaHHs auvLle
MTI0OCKOI0 CTOPOHOIO.

54 HACAOKA And 3bUBAHHA

3a 101IOMOror0 HacaKH /st 30MBaHH MO)KHA 30MBaTH BepIIKU abo sieuni Oinku. o
TOTO K HAacaJIKa JUIst 30MBAaHHS MOKPAIIly€e Pe3yJbTaT IPUTOTYBaHHS 0araTboX iHIIHMX
CTpaB, HAPUKJIA]] IyAUHTY a00 coyciB. BoHa 3abe3neuye piBHOMIpHE MepeMilryBaHHS

BCIiX IHIPEi€HTIB 32 HU3bKOI IIBHIKOCTI i TAKUM YHHOM 3a1100irae 0ca/KyBaHHIO 200
MIPUTOPSIHHIO DKi Ha JHI Yali st IepeMilyBaHHsI.

gl

'/I/I/I/ / 3arpo3sa 3popoB’io Yyepe3 npunaaas!

Yce npunapas npunagy Thermomix® TM6, 3aranom,
cneuiasbHO PO3pP06/IEHO AN BUKOPUCTAaHHA BUKJTIOYHO 3
Thermomix® TM6. BukopuctaHHsl He 3a NPU3HA4YEHHAM
MO>Ke NMPU3BECTU A0 MOLUKOAKEHb.

\

® He BMKOPUCTOBYMTE MPUAAAAA OS IHLWKUX Lien, 30Kpema
npyY BUCOKMUX TeMMepaTypax.

® He BNKOPUCTOBYWTE IOMNATKY B rapsiymx KacTpyasx abo
naTesibHsX.

e Y XOAHOMY pasi He BUKOPWUCTOBYNTE HacaaKy A1 36MBaHHS
nif, Yyac TPMBAasIOro NPUroTyBaHHs (y pexunmax dhepmeHTalii,
Slow Cooking, Sous-Vide), ocKifbki MOXe BUHUKHYTW
3arposa 3anofiHHSA WKOAM 300PO0B 0.

e Y pasi NOWKOAXKEHHS NpUAaaas NpUnUHITh
BUKOPWCTOBYBATU N HEFAMHO 3aMiHiTb NOTO.
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MowkomKeHHs MmanHa Yepe3 HernpaBWuJibHe
BUKOpPUCTaHHS!
Akwo Hacagka ana 36MBaHHA Nig Yac po60TU KOHTAKTYE

3i 3milwyBasnibHUM HOXXeM abo iHWMM Nnpunagasm, BOHa
MO>Ke 3/1amaTucs.

e [lepLlu Hixk HanalTOBYBaTW PiBEHb LUBUAKOCTI,
nepekoHamTecs, Lo Hacaaka ans 3vMBaHHSA NpaBUIbHO
BCTAHOBJ/IEHA Ha 3MilLlyBasIbHOMY HOXI.

e Y XoAoHOMY pasi He nepeBuLLynTe 4-n piBeHb LLBUOKOCTI.

e Kosn BCTaBneHo Hacaaky st 36MBaHHS, He
BMKOPUCTOBYITE JIONaTKY.

e He gomaBanite NpoayKTu, ki MOXyTb 3abaokyBaTn abo
NOWKOANTN HacaaKky Ans 36MBaHHS.

BCTAHOBJIEHHA HACAOKW OJ11 3BUBAHHSA

1. BcTaHOBITH HacanKy I 30MBAHHS Ha 3MIIYBAIBHUI HIXK 3BepXy U TPOXH
MIPOBEPHITS 11 B HANIPSIMKY, IIPOTIIIC)KHOMY HANPIMKY 00€pTaHHS 3MiLTyBaJIbHOTO
HOXa.

2. Ilepexonaiitecs, mio Hacaaka JuId 30MBaHHS 3a¢ikcoBaHa i 11 BKe He MOXKHA
BUTSTHYTH BroOpy.

BUMMAHHA HACAOKW ANs 3BUBAHHA

o Bi3pMiTh HacaaKy a1t 30MBaHHS 32 ChepHUIHNIN KiHEIb 1 BUMMITH i1 JIErKUMU
00epTaTbHIMH PYXaMH.

5.5 NAPOBUWN KOLLUUK

Y mapoBOMy KOIIMKY MOKHA TOTYBAaTH JAENiKaTHI iHTpenieHTH. Kpim Toro, BiH
BHUKOPHUCTOBYETHCS IS QiTbTpyBaHHS QPYKTOBUX a00 OBOUCBHX COKIB, a TAKOXK SIK
CHTO.

3a HeBEJIMKOTO BMICTY PiIMHHU (HAIPUKIIA[, Y COyCax), 3aMiCTh MIpHOT yallli, mapoBuii
KOILIMK MOXKHA TaKOXK BCTAHOBIIIOBATH Ha KPHILILII Yalll ISl IePEeMilllyBaHHS SIK 3aXHCT
BiJl pO30pU3KyBaHHSI.

3ay1s 1OIaTKOBHX 3aX0J1iB O€3IeKH i JJOTPUMAHHS MaKCUMAaIbHOTO 00’ €My MapoBHii
KOIIIMK OCHAIICHO KPHIIKOK. KpuIlika MilIHO PUKPIILIeHA JI0 KOIIKKA, 1 ii B )KOJHOMY
pasi He MOXKHA 3HIMATH.

BCTAHOBJIEHHA MAPOBOIO KOLUMKA

e Bcrasre napoBuii KOIIMK y Yanly Juisl epeMilryBaHHs 3Bepxy. [1a3 must monatkn
BKa3ye Ha PyUKy 4alli IJIst HepeMilTyBaHHs.
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BMAMAHHS MAPOBOIO KOLLUKA

Heb6e3neka o6wnapoBaHHA rapsvuolo dKeto,
Lo rotyetbca!

Bu Mmo>keTe oGLunapuTUcsa rapsyolo HDKeto, Lo roTyeTbcst
B NapoOBOMY KOLUMKY.

e Bunmatoum napoBuin KOLLIMK, ByapTe Ay>Ke 06epexXxHUMU.

e [lepen BUNMaAHHAM NMepekoHamnTecs, Lo nonatka HamdinHo
3achikcoBaHa ra4ykom y napoBOMY KOLLMKY.

e [llo6 3anobirTn NnepeBepTaHHIO MapOBOro KoLKKa, nicas
MNOro BUMMAaHHSA BUTATHITb JIONaTKy.

BukopucroByiiTe nonaTtky, o0 BUHHATH TapOBUi KOIIUK. BukoHalTe Taki Aii:

1. BcraBTe radox JIONaTku A0 1a3a NapoBOro KOuMka.
Iepexonaiitecs, 1110 radyoK HaAINHHO 3a(iKCOBaHHUI y TAPOBOMY KOLIHKY.

2. BwuiimiTh mapoBuMii KOMMK 13 YaIi IS epeMillyBaHHs 3a PYUKY JOIATKH i
TIOMICTITB ITapPOBHIl KOIIHK, IIPUMIPOM, y PAKOBUHY, 11100 i3 IPUTOTOBAHOI CTPaBU
CTEKJIN Kparuli piiuHu.

3. 11100 3amobirTu nepeBepTaHHIO MAPOBOT0 KOIINKA, MICIsI 10ro BUHMAHHS BUTSTHITH
JIOTIATKY.
Bix'eqHaiiTe JIONaTKy BiJl IAPOBOr0O KOIINKA, BUCYHYBILH ra4yok i3 mnasa.

5.6 VAROMA®

3a J0NOMOTror0 MPHUCTaBKH Varoma® CTpaBH MOXHa roTyBaTH Ha napi. [IpucraBka
Varoma® ckiaJlaeThCs 3 TphOX YaCTHH: KOHTelHHepa Varoma® (3Hu3y), BCTAaBHOTO
nenns Varoma® (nocepeuni) i kpuiuku Varoma® (3eepxy). Le nae 3mMory rorysaru
KiUJIbKa KOMITOHCHTIB MEHIO OJTHOYACHO.

Bu takox MokeTe BUKOPHUCTOBYBATH MPHUCTaBKy Varoma® 6e3 BCTaBHOTO JCHIIS
Varoma®, mo6 rotTyBaTu MpoyKTH OLTBIINX PO3MipiB, HATPUKIIAL IECEPTH 3
JPIXIHKOBOTO TicTa, a00 i/ 9ac TOTYBaHHS BETUKOI KUTBKOCTI OJJTHAKOBHX MPOIYKTIB.

Jli3HaTHCSI, SIK KOPUCTYBATHCS IPUCTaBKOK Varoma®, Mmoxxua TyT [ 79].
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Heb6e3neka o6wnapoBaHHA rapsa4oto napoto!

Mia yac rotyBaHHA Ta, 30KpeMa, 3a BUKOPUCTaHHS
¢dyHKkuUii Varoma® BMUHUKaEe rapsa4a napa, ska Mmoke
npuU3BecTU A0 oOLINaploBaHHS.

TpumanTecsa nogani Big napu.

He TopkanTecs MipHOI Yalli nif Yac roTyBaHHS rapsadmx
CTpaB i He HakpuBamTe ii. [lepekoHarTecs, Lo napa BiflbHO
BUXOAWTb Ha AiNSHLI MiXK MIpHOO Yallleto 1 OTBOPOM Y
KPULLILL.

[TepekoHanTecs, WO WiNHW KoHTenHepa Varoma® Ta
BCTaABHOro AeHusa Varoma® He NepekpmnBatoTbCs IXXEto, LLO
rOTYETbCS, | O Napa MoXe BUXoanTu 6e3nepeLLkoaHo.

CTexTe 3a NpaBUIbHMM PO3MILLIEHHAM KOHTenHepa
Varoma® Ha KpWLLLL Yalli Oas nepemillyBaHHs, o6
KoHTenHep Varoma® He NepeknHyBcs 1 He Bnas. Y
>XOOHOMY pa3i He cTaBTe Varoma® Ha 3axuCT Bif,
PO36PN3KYBAHHS.

SAkuo B 3HimMaeTe Varoma® 3 KpULLIKW Yalli ans
nepemillyBaHHs Ta Bifk/flafaeTe Noro BHiK, 060B'A3KOBO
3anvanTe KpuLlKy Varoma® 3akpuToto.

3Himatoum kpuiiky Varoma®, TpumanTe i nogani Big
061448 Ta Tina, Wob YHUKHYTU KOHTaKTY 3 Mapoto, Lo
BMXOAMUTb.

Heb6e3neka onikiB yepe3 rapsayi noBepxHil!

Mia yac roTyBaHHSA rapssumMx cTpaB yalia gns
nepemilyBaHHA 1 BUKOPUCTOBYBaHe Npunaans Takodx
HarpiBaloTbcsa. HaBiTb nicna saBepLueHHs npouecy
HarpiBaHHSl MO>XHa 06NeKTUcb 06 rapsivui NOBEpPXHi.

ObepexxHO NoBoAbTECS 3 Yalleto A5 NepeMillyBaHHS,
3MilLYyBaNbHUM HOXEM | MpuaaaasmM, 3oKpema nig vac i
nicnst roTyBaHHA rapsynx CTpas.

BepiTbca nuile 3a pyyku 1 MOBEPXHI ANS TPUMaHHS,
nepenbaveHi B KOMMOHEHTax npuiaay.

[Tepw Hix pogibpaTu Yally Ana nepeMilllyBaHHSA 1 BUAHSATU
3MiLLYBaNbHWI HiX, AanTe UMM KOMMOHEHTaM A0CTaTHbO
OXOJIOHYTU.



Thermomix® 75

Heb6e3neka nowKoa>kKeHHA Yepe3 HenpaBUJibHe
BUKopuctaHHA yHKuUii Varoma®!

Thermomix® TM6 mo>ke nowkoauTucs yepes
HeAoCTaTHIO KiNibKiCTb BOAU B Yalli Ang nepemillyBaHHS.

e [lunbHynTe, WOO6 Yy Yalli Ans NnepemillyBaHHS 6yno
nocTtatHbo Boau. 3 Thermomix® TM6 3a 15 xBunnH
BMMapOBYETbCS NpnHAN3HO 250 mn Boaw.

e 3a noTpebu nonvmBanTe BoAy, 30Kpema sKLLO NoTPidHO
NPOAOBXMTI Yac roTyBaHHA Ha napi.

5.7 3AXUCT BIA PO3BPN3KYBAHHA

3axucT Bix po30pHU3KyBaHHS 3aBKIH BCTAHOBIIIOETHCS HA Yallll IS IIEpEeMilTyBaHHS,
HATIPUKIJIAJ i/ 9ac TOTYBAaHHA IPH BUCOKHUX TEMIIEpATypax i3 5KHPOM, KOJIU MOTPiOHO,
06 Buxoauia mapa. Ha aucmuiei npunagy Thermomix® TM6 BinmoOpaxaTHMeThCst
PEKOMEHIAIIIS IOI0 BCTAHOBJICHHS 3aXHCTY BiJ PO30PH3KYBaHHS HA KPHIII YAl s
nepeMilryBaHHs Iopa3y, KO B IiboMy Oyae morpeda.

é Heb6e3neka onikiB rapsaymm >xupom!
Mia yac BUKopucTaHHA (hyHKUIT 06CMaXkyBaHHS XXUP
HarpiBaeTbcs. Cymilwli Bogu 3 oslielo MOXKYTb

po36puakyBaTucsa. Bu mo>kete obnekTucsa rapsgauumm
YKUPOM.

e Y XKOAHOMY pasi He NMMINTe PO3IrpiTui X1p y Yally ans
nepemillyBaHHS.

e Y xooHOMYy pasi He posirpiBanTe ofito 6€3 40AaTKOBUX
IHFpedieHTIB. AKLLO BM AoAACTe IHFPEedIEHT 3ami3HO, rapsaya
OJ1ih MOYHE Ay>Ke CUSIbHO PO3OPU3KYyBaTUCH.

e CrexTe, Wob npunagas Thermomix® TM6 6yno cyxum.
e [loTpuMynTECH IHCTPYKLIN Ha aucniel.

® HanexHWM YNHOM BCTAHOBIOMTE 3aXUCT Bif
PO3OPU3KYBaAHHS Ha KPULLLL Yalli 418 nepeMillyBaHHS
3aBXau, Kon Lboro Bumarae Thermomix® TM6.

e [lunbHynTe, LWO6 ikcaTopyn OXOMNItoBaNN 3aX1CT Bif,
PO36PN3KYBaHHS.
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6.1 YBIMKHEHHA TA BUMKHEHHA

YBIMKHEHHSA NMPUNTAAY THERMOMIX® TM6

e Hatucuith nepemukad.

= Ipunad Thermomix® TM6 ysimKkHembCs, i 3a 3aMOGYYSAHHIM 3 S6UMbCSL
noYamKo6a CmopinKda.

BUMKHEHHSA NPUNALY THERMOMIX® TM6

1. VYrpumyiite nepeMukad HATHCHYTHM IIPUOJIN3HO 5 CeKYHI, JOKU Ha JAUCIUIE] He
3'SIBUTHCSI OB IOMIIEHHSI, 1110 tipriia)] Thermomix® TM6 3apa3 BUMKHETHCSI.

2. loiiHo 3'SIBUTHCS 1e MOBIIOMIICHHS, Bi/ITyCTIiTh MEpeMUKaY.

3. Slkuio Bu Oinblie He UIaHy€eTe BUKOpHCTOBYBaTH Thermomix® TM6, micis
BUMKHEHHS BUTATHITh BUJIKY MEPEKEBOTO LIHYpA.

Mpumitka ko npunax Thermomix® TM6 He BUKOPHCTOBYETHCS, BiH aBTOMaTHYHO

BHUMKHETbCS 4epe3 15 XBUIINH, 11100 3a01IaIUTH eJleKTpoeHeprito. Ha octanHix

30 cexyHIax BiZoOpa3UTHCs MOBIIOMIICHHSI, 32 JOIIOMOTOIO SIKOTO BH 3MOXKETE

CKacyBaTH aBTOMaTUYHE BUMKHEHHS.

6.2 rofoBHNUN EKPAH

- * Ha TOJIOBHOMY €KpaHi BiZIoOpakaroThCsl CEIEKTOPH Yacy, TeMIepaTypu i piBHIB
' LIBUAKOCTI, HEOOXIHI [UIsl pyYHOIO TOTyBaHHSI.
00:00 = 0 TOpKHITECS BIATIOBITHOTO CENEKTOPA i IIOBEPHITH IIepPEeMHKaY, 00 YCTAaHOBHTH abo
{

3MIHUTH HaJlallITyBaHHS.

Kle TOIr'0, MOKHA INNEPEXOANUTHU MIK OKpPEMHMHU CEJICKTOPaMH, KOPOTKO HATUCKAOYN
nepemMuKay.

Enemenr «ITouryk» (Bropi npaBopyd) HaJae A0CTYII 0 PEUENTIB i3 QyHKIiE0
mokpokoBsoro rotysanus Guided Cooking. 3a 1omomMoro cuMBoIy MeHIO (Bropi
niBOpYyY) MOKHA niepeiitu B po3ain [onosHe meHto [+ 80].

6.2.1 BCTAHOBJIEHHSA YACY

1. TopxkHiTbCS cenekropa Jacy.

2. 3a J0moMororo nepeMukada BUOepiTh MoTpioHMii yac poboTH.

NMPUMITKA LLOAO BCTAHOBJIEHHSA YACY
Yac MOXHa MiJIAITyBaTH B Oy/ib-KUI MOMEHT Y HPOLIECi TOTYBaHHS.

1. TopkHITECS IHIUKAI] Yacy i MOBEPHITH MepeMuKad, mob MpoJOBXUTH a0
CKOPOTHUTH Yac.

2. SIKIIO 3yNMHMTHU HIXK 710 3aBEPIICHHS 331aHOT0 Yacy HATHCKAaHHAM IepeMHKaya,
HaNPUKIIaM, 1100 T0aTH TIEBHUH iHTPEIIEHT, Bi/UTIK 9YaCy THMYACOBO 3yIIHHUTHCS.
ITicns nepesanycky npuiany Thermomix® TM6 nuIsixoM MOBTOPHOTO
BCTaHOBJICHHS PiBHS IIBUIKOCTI BIUTIK 9acy Oy/ie MPOIOBKEHO.

3. SIkuio meBHHIT IpoIec MOTPIGHO B3arai cKacyBaTH 0 3aBEPLICHHS 331aHOTO Jacy,
TOPKHITBCS 1HAMKALIT Yacy ¥ moBepraiite nepeMukad, J0K1 He BioOpasuThest
3nauenHs 00:00, a0 K HATHCHITH epeMuKad.
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S0 BU He 3a/1a1K yac y pexxnuMi 0e3 GpyHKIIT HarpiBaHHs, MICIIS BCTAHOBJICHHS
IIBUIKOCTI aBTOMAaTHYHO ITOYHETHCS BiZUTIK 10 MAaKCHMAJIbHO MOYKIIMBOTO 4acy, MicIs
YOTr0 TPOITyHAE 3BYKOBUI CHTHAIL.

6.2.2 BCTAHOBJIEHHS1 TEMIMEPATYPU

1. TOpKHITECS CETEKTOpa TeMIIepaTypH.

2. 3a momomororo nepemMukaya BUOEpiTe MoTpiOHYy TeMmeparypy.

\"C/ NMPUMITKA LWLOA0 BCTAHOBJIEHHA TEMMNEPATYPU

3aBx /a1 MUIbHY#ITE, 11100 3HAUSHHS MOTPIOHOT TeMnepaTypu Oyii0 BCTaHOBIICHE Ha
«---», SIKIIO BU He OakaeTe po3irpiBatu abo BapuTH iXKy.

HarpiBaHHS yBIMKHETBCSI, JIUIIIE SIKIIIO BU 3aa]Ti 4ac poOOTH.

MPUMITKA LLOAO PO3IrPIBAHHA 1 TEPMOOBPOBKU

Po3irpiBanHs it TepM0O0OPOOKA BUKOHYIOTBCS, JIMIIE SIKIO TONIEPEIHBO 3aJIaHO Yac.

6.2.3 BCTAHOBJIEHHSA LUBUOKOCTI

[Ticnst BcTaHOBICHHS IBUIKOCTI TOUYMHAETHCS poboTa npuaay Thermomix® TM6.
YmoBa [Ilepur Hi)k BCTAHOBUTH IIBHIKICTh, IEPEKOHANTECS, LIO

1. wyamra Jyist IepeMillyBaHHs 3aKpUTa KPUIIKOIO;

2. OTBIp y KPHIIILI YAl JJIs MepeMilllyBaHHs 3aKPUTHI HAICKHUM YHHOM (MipHOIO
Yarero abo iHIUM MPUIATHAM PUIa M st ipuniagy Thermomix® TM6).

HebGea3neka o6wnapoBaHHA Yepes3 BUTIK
raps4oro Bmicrty!

3aBucoka WBUAKICTb Y NOEAHAHHI 3 BUCOKUMMU
TemnepaTtypamMu Mo>ke NPU3BeCcTU A0 BUTiKaHHSA BMIiCTYy
Ta oOLInaploBaHHS.

e He BuKOpUCTOBYNTE pexxnm Turbo ans rapsaymx ctpaB abo
piauH i3 TemnepaTypoto noHan 60 °C.

e [lig yac 06pobkn rapsymx cTpas 30iNblUyNTE LWBUAOKICTb
MOCTYMOBO.
1. TopxkHiTbCS ceneKkTopa MBUAKOCTI.

2. 3a J0moMororo nepeMukada BUOepiTe MOTPiOHY MIBHIKICTb.

o

Hiokue HaBeseHi JOCTYIHI piBHI IIBHKOCTI.

~

)
q

)
Mo3HaueHHsa DyHKuia: 006/xB:
(piBeHb/peXxum):

PiBeHb ona Hn3bkM piBEHb LLIBUAKOCTI, SKUM MOXHa NOPIBHATM 3 NepiogniHM 40
aenikatHoro nepemilllyBaHHSAM Y 3BUYANHIN KacTPy/li. AKLLO BCTAHOBJIEHO PiBEHb
nepemillyBaHHsa  AAs AeAikaTHOro nepemillyBaHHS NPOAyKTU He NoApibHI0TLCS, TOOTO

(0.5) LWMAaTOUKWN 3a1MLLAaTbCA LiTMMU.

3MillyBaHHSA PiBHI HM3bkMx WBMAKOCTEN 1-3 0COOMMBO NiAXOAATb A1 MOMIPHOIO 100-500
(1-3) 3MilyBaHHA. HN3bkWIA Aiana3oH WBMAKOCTI YyA0BO NiAXOAUT,

Hanpwvknag, Aas NpuroTyBaHHs rycTux cynis.
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3miwyBaHHsA/
NPUroTyBaHHS
nope

(4-10)

PiBHi wBnakocTi 4-10 nigxoaaTe Ans rpyboro, TOHKOro 1 AyKe TOHKOro 1100-10200
NnoApiOHIOBAaHHS, 3MiLLYBAHHS 1 MPUIOTYyBaHHS Miope.

Pexxkum Turbo

Pesxum Turbo —

Le MakchMasbHa WBUAKiCTb. Llen pexmnm Takox 10700

niaxoanTb ON1s Tak 3BaHOIO NMepepmrBYacToOro pexmumMmy poboTu.
Hanpuknag, skuwo noTpibHo rpy6o NoapibHUTN BEANKY KiNbKICTb
npoaykTiB, BMUKaTe pexxum Turbo 3-4 pasu Ha 0,5 cekyHawn. Togai Bu
OTpUMaETe PIBHOMIPHO MOAPIOGHEHI MPOAYKTH.

o

MpumiTka

Ha 6-my piBHi mBuakocTi i Bume npuiag Thermomix® TM6 BuMukae QyHKIIiFO
HarpiBaHHs.

AKTUBYBAHHS1 OBEPTAHHA NPOTU FOANHHUKOBOI CTPINIKN

o 1I[o6 akTuByBaTH OOEPTAHHSA MPOTY FOANHHUKOBOI CTPIIKA [ 78], KopoTko
HaTUCHITH Ha CUMBOJI 00epTaHHs IPOTU F'OJANHHUKOBOI CTPLUIKU Ha CEIEKTOPI
IIBHJIKOCTI.

6.2.3.1 OBEPTAHHSA 3A TrOOMHHUKOBOIO CTPUJTIKOIO/MPOTU
roaMHHUKOBOI CTPITKU

Hamnpsimok obepTanHs HO)Ka MOYXKHA 3MIHUTH 32 Oy1b-SIKOTO PiBHS IIBUAKOCTI. Pexum
o0epTaHHs IPOTH FOANHHUKOBOI CTPLIKHA BUKOPHUCTOBYETHCS LIS Iy)KE TOMIPHOTO
MepeMillyBaHHs JeTiKaTHUX POIYKTIB XapuyBaHHsI, sIKi HE CJIiJ TOIpiOHIOBATH.

1. HaTucHITh Ha CUMBOJI OOCPTaHHSI IPOTU FOJJUHHUKOBOT CTPIJIKK Ha CENICKTOPI
HIBUIKOCTI, 00 TMEPEKIIOYUTH PEKUM 00CPTaHHS 3MIIITYBaIbHOTO HOXa 3 MPABOTr0
Ha JIBUI.

= Peoicum obepmants npomu 200UHHUKOGOT CIMPIIKU ROZHAYAEMbCSL BIONOGIOHUM
CUMBOJIOM HA OuchJel.

2. 1106 BUMKHYTH peKUM 0OepTaHHS MMPOTH TOJUHHUKOBOT CTPLIKH, IIE pa3
TOPKHITBCS BiIMOBITHOTO CUMBOITY 200 3a4eKaiiTe, JOKM HE CIUTMHE 3aJaHuil 9ac 1
HAaIpsMOK 00epTaHHs aBTOMATHYHO MEPEKIIOYNTHCS Ha PEKUM 00epTaHHs 32
TOJMHHUKOBOIO CTPLIKOIO.
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6.3 rOTYBAHHSA HA MAPI

Heb6e3neka o6wnapoBaHHA raps4oto napoio!

lig yac rotyBaHHS Ta, 30Kpema, 3a BUAKOPUCTaHHS
¢hyHkuUiT Varoma® BuUHUKae rapsa4ya napa, ska Mmo>e
NPU3BeCTU A0 oOLINaploBaHHS.

e TpumanTecs nogani Big napu.

® He TopkanTecs MipHOI Yalli Nif Yac roTyBaHHS rapsumx
CcTpaB i He HakpuBawnTe ii. [epekoHanTecs, Lo napa BiflbHO
BUXOONTb Ha AINSHLI MiX MIpHOO Yalleto 1 OTBOPOM Y
KPWLLILL.

e [lepekoHanTecs, WO LWiNMHM KOHTelHepa Varoma® Ta
BCTaBHOro deHusa Varoma® He nepekpuBatoTbCs iXketo, Lo
FOTYETbCS, i LLO Napa MoXe BUXOAUTM 6e3nepeLlkogHo.

e CT1exTe 3a NpaBUIbHMM PO3MILLIEHHAM KOHTEeNHepa
Varoma® Ha KpULLLL Yalli oas nepemillyBaHHs, o6
KoHTenHep Varoma® He nepeknHyBcs 1 He Bnas. Y
>XOAHOMY pagi He cTaBTe Varoma® Ha 3axu1CT Bif,
PO30PU3KYBAHHS.

e SKLIo BM 3HIMaeTe Varoma® 3 KpULLKK Yallli ans
nepemillyBaHHs Ta BigknagaeTe noro B6ik, 060B'S3K0OBO
3anunanTe KpuLlky Varoma® 3akpuToto.

e 3Himatoun kpuky Varoma®, TpumanTe ii nogani Bif,
0611448 Ta TiNa, Wob YHUKHYTU KOHTaKTYy 3 Mapoto, Lo
BUXOONTb.

Hebe3neka NnowKoaA)KeHHS Yyepe3 HenpaBuJibHe
BMKoOpucTaHHsA ¢yHKuUii Varoma®!

Thermomix® TM6 mo>ke nowikoguTucs Yyepes
HeAOCTaTHIO KiJIbKiCTb BOAW B Yalli gNns nepemMillyBaHHS.

e [lunbHynTe, WOO6 Yy Yalli Ans nepemillyBaHHs 6yno
poctatHbo Bogu. 3 Thermomix® TM6 3a 15 xBunuH
BUMNApPOBYETbLCA NpnbanaHo 250 ma Boaw.

e 3a noTpebu gonmBanTe BOAy, 30Kpema sKLLO NoTPidHO
NPOAOBXMTI Yac roTyBaHHS Ha napi.

e Bubepits noTpiOHMit yac roTyBaHH if TEMIEpaTypy AT QyHKIIT Varoma 3a
JIOTIOMOT OO CEJIEKTOPIB.

= 3 nogepmanHAM nepemuKaid Ha HU3LKUIL pigeHb WeUOKOCHI NOYUHAEMbCS NPOYeC
20MY68aHHs U 8i0JIIK Hacy.

MpumiTtka wopo piBHa  [lis GyHkuii Varoma® BUKOPHCTOBYNTE TIIbKM HU3bKI piBHI mBHAKOCTI (10 6). Ha 6-
WBUAKOCTI My piBHI mBUAKOCTI i Buie npuiag Thermomix® TM6 BuMukae GpyHKILiO
HarpiBaHHs.



80

ExcnnyaTtauis Thermomix®

MpumiTka wopo npouecy Bogja abo piguHa Juist TOTYBaHHS 1Ki HArPIBAETHCSA B Yallll ISt TIEPEMIITyBaHHS TaK, 10

roTyBaHHs

Mopapa

3a 15 XxBuuH reHepyeThest 250 MIT mapy, HeoOX1AHOT JUIst TOTYBaHHS, 1 I apa
MOTpAIUIS€e B IPUCTaBKy Varoma® Kpi3b OTBip y KPHIIIII Yalli IS HepeMilTyBaHHS
npuiany Thermomix® TM6. CtpaBa roTy€eThes IOBUIBHO i JETiKaTHO.

FOTYBAHHS HA MNMAPI 3 BUKOPUCTAHHAM ®YHKLIT VAROMA®

Varoma® - 1ie npwiaaist Thermomix® TM6 i Moke BUKOPHCTOBYBATHCS JIHIIIE PA30M
i3 mputagom Thermomix® TM6. Tomy mepe BUKOPUCTAHHSAM IpPHCTaBKu Varoma®
npuiax Thermomix® TM6 moTpiOHO HAJISKHUM YMHOM BBECTH B €KCILTyaTallifo.

1. IlpaBuibHO BCTaHOBITH Hally Juist nepeMimryBanns B Thermomix® TM6.

2. 3Banuiite B yauny aj1s nepeminryBanns ne Meriue 0,5 11 (500 1) Boau. Lliei kinbkocti
Ma€ BUCTAYHUTH HA FOTYBaHHS NPOTAroM 30 XBUJIKH.
1I{o6 momatu apomMary, 3aMiCTh BOAN MOXKHA BUKOPUCTOBYBATH OBOYEBHUI OyIbHOH
a0 cyMmillI BOAX 3 BUHOM.

3. SIKIIo mij Yac TOTyBaHHS Ha [api BH BUKOPUCTOBYETE MAPOBHil KOLINK, BCTABTE
#oro B yanty s nepeminryBanns (uB. riaBy [1apoBuit kowmnk [F 72]) i
3aIOBHITH Yally, HAIPUKIIA]], KAPTOILICIO a00 PHCOM.

4. 3akpuiite yanry AJst IepeMilllyBaHHs KPUILKOIO.

5. Toknanite kpumKy Varoma® Ha po00ody MOBEPXHIO HIDKHBOK CTOPOHOIO TOTOPH i
MMOCTaBTE Ha KPUIIKY KOHTEeHHep Varoma® — BiH TOYHO MiJirHAHUI i
3arJIMOJICHHS B KPHIIIIII.

6. Tenep HeImiTEHO 3aMOBHITH KOHTeHHep Varoma® nmpoyKTamH, siKi moTpiOHO
MPUTOTYBATH.

7. TunpHyiiTe, 100 KiTbKA MIUTHH 3aTHAIATHCS BUIBHUMH JUI BUXOAY W IIMPKYJIISALIT
napH.

ITix yac 3amoBHOBaHHS Varoma® npocTexre, mod MpoayKTH, siKi oTpeOyTh Oibiie
Yacy Ha rOTyBaHHsl, OyJIi BHU3Y, a IPOJYKTH, SIKi TOTYIOThCS LIBU/IIE, Oy 3Bepxy (3a
noTpebu — Ha BCTaBHOMY JieHIli Varoma®).

6.4 3BAXKYBAHHSA IHFPEAIEHTIB

ITix wac 3BaxKyBaHHs He TopKaiTecs mpuiany Thermomix® TM6, He cniupaiitecs Ha
Thermomix® TM6 i nunbHy#Te, 1100 mix Thermomix® TM6 nidoro He Oyio.
3eaHyBaNbHUN Kabenb He Mae OyTH HATSTHYTHM. [HaKIIe pe3ynpTat 3BakyBaHHs Oye
HENPaBUIBHIM.

1. BcraBte wanny Juist epeMilryBaHHs B 0a30BUi OJIOK i TOPKHITHCSI CHMBOJTY Bar Ha
CTOPIHI PexyMy Ta 1HCTPYMEHTN.

2. 3Baxrte mepiuui inrpeaient (He Ginpime 3 Kr).

3. Slxuo noTpiOHO HOAATH OiNbIle IHIPENiEHTIB, TOPKHITHCA CUMBOIY TapH i JogaliTe
HACTYIHUH IHTPEIIEHT 10 Yallli A7 epeMilTyBaHHS.

Ipouenypy n03BayKyBaHHs MO)KHA TIOBTOPIOBATH JI0 JOCSTHEHHS] MAKCUMaNbHOT Baru
(6 Kr) CcTiNbKHM pa3iB, CKUIbKU MOTPiOHO. JIOMyCTUME BiIXUJIEHHS Bard I1ij] 4ac
3Ba)KyBaHHSI IHI'PEJIIEHTIB Baroro 10 3 KI' CTAHOBHUTH +30 T.

6.5 rOJIOBHE MEHIO

o Ha movaTkoBiii CTOpiHIl y BEepXHHOMY JIIBOMY KYTi TOPKHITHCSI CHMBOJIY MEHIO.
= Taxum YuHoM MOJICHA 68IUMU 6 20106He MeHIo npunady Thermomix® TM6 i,
HAnpuKIao, ompumamu 00cmyn 00 ce0ix peyenmis.

Hagirauis i mpokpydyBaHHs 3/1ilICHIOIOTECS O€3II0CepeIHbO Ha CEHCOPHOMY EKpaHi.
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NMPUMITKA LWLOAO0 NMPOKPYYYBAHHA

He nosepraiite nepemukad, o0 MpoOKpyTHTH MEHIO. BiH akTHBYe€ mpuiia
Thermomix® TM6.

6.6 MOI PELIENTWA

Psanok Bubopy Moi pernenTy — HAHKOPOTIIHHA IUIAX IO PEIENTIB, SKi BU MO3HAYHIH

SIK YIIOOJIeHI.

6.7 MIA TODKOEHDb

V po3aini Miit TuxImeHb BU MOXKETE 3pydHO CKiIAcTH MeHI0 Thermomix® ua minuit
THXJeHb. MEHIO Ha THXKIEHb MOXKHA CKJIACTH uepes obuikoBuii 3anuc Cookidoo®.

6.8 OCTAHHI PELIENTUA

VY myHKTi MeHIO OCTaHH1 peLenTy MOXHA NeperITHYTH OCTaHHI IPUTOTOBaHI
penentH.

6.9 OOBIAKA

o V¥ ronoBaomy MeH0 Thermomix® TM6 HATUCHITH KHOIIKY JoroMora.
JocTynHi Taki miaMeHo:

> BkasziBkM 3 TexHiku Oesnexu (BigoOpaxkae 3araibHi BKa3iBKH 3 TEXHIKH
Oe3rnexu)

> KouraxTy (BijoOpaxkac KOHTaKTHI JIaHi EHTPY 0OCIYTOBYBAHHS KIiEHTIB
Vorwerk)

> THcTpykuis 3 excruiyaTauil (BiKpuBae uppoBy iHCTPYKIIIO 3
eKCIUTyarTallii)

Bipo6pa>keHHs iHWIMX  SIkio noTpioHO, 11100 BioOpakaancs KOHTAKTHI JaHi IEHTPY 0OCIyroBYBaHHS
LeHTPIB 06CNYyroByBaHHS  KIII€HTIB IHIIOI KpaiHU, BAKOHANTE TaKi Mii:
KIIEHTIB 4 Hartucuite KonTakTn > KOHTakTHLI maHi.
= Bidobpazumuvcs cnucox Kpain.

2. Bubepith kpainy, st skoi HOTpiOHO Bi0Opa3UTH KOHTAKTHI AaHi.

6.10 PEXMWMU TA IHCTPYMEHTU

SIKI0 Ha MONepPeIHFO BCTAHOBJICHOMY I'OJIOBHOMY €KpaHi IIPOBECTH MaJblEM y
HATPSIMKY JIIBOPYY, BIIKPUETHCS CTOPIHKA Pexumvm Ta iHcTpymeHTn. TyT BH
3HaiizieTe 6araTto MpaKTUYHUX MOpaJ 00 IPUrOTYBAaHHS 1XKi 3a JIOIIOMOTOI0 MPUIIaTy
Thermomix® TM6.

JloxJia/iHi BiZTOMOCTI IIPO MOJKJIVBI HAJIAIITYBAHHS MOXKHA MEPEIJISIHYTH, HATHCHYBILIH
nikrorpamy «IHpopmartis».
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Mpumitka

7

HAJIALLUTYBAHHSA

VY posaini 'osioBHe MeHi > HajlawTyBaHHS € Taki MyHKTH MEHIO:

7.

1
2
3.
4

Mosa [ 82]
KpaiHa [» 82]
WiFi [» 82]

O6nikoBun 3anuc Cookidoo® [ 83]
Menogia [ 83]

HOncnnen [» 83]

TpaHcnopTyBanbHe KpinneHHs [» 83]
OpunHuLi BUMiptoBaHHS [ 84]
KoHdigeHuinHicTs [» 84]

Bepcis Ta oHoBneHHs [» 84]

CKnpgaHHsa 00 3aBOACbKMX HanawTyBaHb [ 84]

1 BUBIP MIOBU

Bubepith 'osioBHe MeH > HajlamryBaHHS > Mosa.

. IIpokpyTiTh CIMCOK MOB yropy abo BHH3.

Bubepith noTpiOHY MOBY.

. Ha expaHi, 1110 BIAKPHETHCsI, T ATBEPAbTE BUOIP, HATUCHYBIIN KHOIMKY 3M1HMUTM.

Bubip MOBH BiIIOBIIHO 3MIHIOE€ TEKCTH MEHIO Ta THCTPYKILIFO 3 EKCIUTyaTallii.

7.

1
2
3.
4

=

7.

2 BUBIP KPAIHU

VY po3aini HasawTyBasHs BUOSPITh MYHKT MEHIO KpalHa.

. IIpokpyTiTh crimcok kpain yropy abo BHH3.

Ha nucrei npuiagy Thermomix® TM6 BuGepith noTpiOHY KpaiHy.

. Ha expaHi, 1110 BiIKpHeTHCS, TIATBEPAbTE BUOIP, HATUCHYBIIN KHONKY 3M1HMTII.

Biokpuemwcs expan, na sskomy eubpany mogy 6yoe no3HaueHo 3e1eHuUM KOIbOPOM i
2aNI0UKOI0.

3 WIFI

7.3.1 HACTPOIOBAHHSA MEPEXXI WLAN

1.

2.
=

Bubepits po3nin I'osioBHe MeHH > HajlamTyBaHHS > WiFi.

VBIMKHITB MiKITI0UeHH 710 Mepexi Wi-Fi, HaTHCHYBIIN NepeMUKay [paBopyy.
Iepemurau cmane 3eeHum i nepemMicmumscsi 31i6a Hanpaso. Bioobpaszamuvcs 6ci
odocmynni mepedici Wi-Fi i ixuiti cman (6i0kpumi abo saxuwyent).

Ha nucrei npuinagy Thermomix® TM6 HaTUCHITH Ha Mepexy Wi-Fi, 10 skoi
noTpi6Ho mix'eanard Thermomix® TM6.

. Beenite mapons asist BuOpanoi mepeski Wi-Fi i HaTUCHITH elleMeHT

Iing’ egnaTucd.

V enucky mepesic Wi-Fi cman eubpanoi mepeoici sminumucsi ha 1110’ eqrarmucs. ¥
pasi yeniwno2o nio’eonanns npunady Thermomixz® TM6 0o mepeaci Wi-Fi cman
Mepedct SMIHUmMbCs ha 111117 eTHaHO, | 0Lt NIOKIIOYEHOT MepediCt 3’ A6UMbCsL 3eeHd
2a104KdA.
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7.3.2 BUOAJNNEHHA MEPEXXI WI-FI

Sxuo npunax Thermomix® TM6 yixe minkimoueHo 10 Mepexi Wi-Fi i noTpioHO
CKacyBaTH 3 €JHAaHHS, BUKOHAWTE TaKi [Iil:

1. Bubepith po3ain I'osioBHe MeHH > HajlamTyBaHua > WiFi.
= Axkuwo mepesicy Wi-Fi 6oice akmusosano, 8i000pasumscsi CHUCOK YCIX OOCHYNHUX

mepearc Wi-Fi, sxnrouarouu mepeicy, 00 aKkoi exce nio’eonarno Thermomix® TM6.
ITioknouery mepesicy MONHCHA PO3NIZHAMU 3 3€JIEHOK 2ANTOUKOI.

Bubepits Mepexy Wi-Fi, 1o sikoi mixeqaano Thermomix® TM6.
Biokpuemucsi expan i3 00KAA0HO0I0 IHGHOPMAYIEI0 PO Mepedicy.

HatucHiTh KHONKY BumannTiu Mepexy.

g« 3w

Ipunao Thermomix® TM6 6yoe 6i0’e0naro 6i0 mepedxnci Wi-Fi.
Bioobpazamucs éci docmynni mepesci Wi-Fi i ixuii cman (8i0kpumi ab6o 3axuugeni).
IIpome mepeoici, AKy 6u uoanunu, y nepeniky He 6yoe.

7.3.3 NIAKNHOYEHHA YEPE3 WPS

1. Bubepith po3ain HasamrysauHa > WiFi.

2. VBIMKHITh MiAKITIOYEHHS 10 Mepexi Wi-Fi, HATHCHYBIIH IIepEMHKaY IPaBoOPyd.

= [lepemurau cmane 3e1eH020 KOIbOPY Ma nepemicmumucs 31isa Hanpaso. Kpiu
moeo, 8i0o6pasamvcs 6ci docmynui mepedxici Wi-Fi i ixuiti cman (8iokpumi abo
s3axuwyent).

3. TIpoKpyTiTh CIIUCOK JI0 CAMOTO HU3Y i HATHCHITh KHONKY [I11 1/ enHaTucs 0o

WPS.
= Biokpuemucsa expan i3 npoxanuam namucuymu knonky WPS na mapupymusamopi.

i

. Harucuits knonky WPS Ha MapimpyTu3aTopi.
=V nepenixy mepesc Wi-Fi mepedica, 0o sikoi nio’eonano npunad Thermomix® TM6
uepez WPS, sioobpasxcamumemucs 3i cmanom [11 57 egHaHO.

7.4 OBJIIKOBUN 3ANNC COOKIDOO®

3a 101IOMOr o0 MyHKTY MeHI0 O6s11koBMiI 3anymc Cookidoo® BH MOXKETe YBIHTH Yy
cBiit o6mikoBwmii 3anuc Cookidoo® Ta mepersissHyTH BiIOMOCTI PO HBOT'O MiCIIsT BXOAY.

HoxnaaHa indopmartist 1ocTynHa B po3aiii «J{onomora» Ha moprani Cookidoo®.

7.5 MEJoAIA

Bu Mo’keTe BCTAHOBUTHU I'YUHICTh, TPHBAJIICT 1 MEJIO/IiI0 3ByKOBOI'O CHTHAIY, KU
JIyHaTUME, KOJIU HPOLIEC TOTYBAHHS i 3aBEpILINTHCA.

KpimM Toro, MoXkHa HaJIaIITYBaTH IYYHICTh KHONKY JlaJsii Ha qucIIei.

7.6 OUCNJIEN

TyT HaJIalITOBYETHCA ﬂCKpaBiCTL JUCTLICA.

7.7 HAJTIALUTYBAHHA TPAHCIMOPTYBAJIbHOIO
KPIMNJIEHHA

TpaHciopTyBasIbHE KPIMJICHHS Y BUTJISAL (DiKCATOPIB YTPUMYE BCTABIICHY Yally IS
MepeMillyBaHHs Ta ii KPUIIKY ITiJ 9ac TPAHCTIOPTYBaHHS.

1. IlepexoHaiiTecs, 110 YalIa Ui HePEeMIlyBaHHs i KPUILIKA IPaBUIBHO BCTAaBIICHI.

2. Bubepith TosioBHe MeH0 > TPAHCHOPTYyBAaJibHE KPIiMJIEHHS Ta
HaTHUCHITH MepEeMHKaY, 00 aKTUBYBATH IIf0 (DYHKIIIIO.
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MpumiTka

= Axkmugyemocs 610KyeanoHuil mexanizm. Tenep eu mosiceme uMKHymu ma 6e3neuno
mpancnopmysamu Thermomix® TMG6.

7.8 oanHuul BUMIPIOBAHHA

V nigMeHo OnuHMI i BuMipoBaHHA MOKHA BUOHUpATH METpUUHI (TpamMu, rpaiycu
Llenbcis) abo imnepianbHi (yHILT, rpaxycu 3a @apeHreiiToM) OMHUII BUMIPIOBAHHSI.

Thermomix® TM6 aBTOMaTHYHO 3MiHHTbH CHCTEMY OJIMHHUIIb, SIKII[O OJUHHUIII
BUMIPIOBaHHS y BUOPAHOMY PELeNTi BiIPi3HATUMYTHCS Bijl BcTaHOBIeHHX. [Ticis
3aBCPUICHHSA PEUCIITY aBTOMATUIHO BCTAHOBUTHCSA Bl/I6paHa paHiLue CHCTEMA OUHUIIb.

7.9 KOHOIOAEHUINHICTb

VY migMeHIo 3axmCcT OaHMX MOKHA NEPEerNIIHYTH Ai04i TOJIOKEHHS PO 3aXUCT
MEPCOHAIBHUX JAHHX.

7.10 BEPCIF TA OHOBJIEHHA

VY migMeHio Bepcis Ta OHOBJIEHHS HaBEICHO JOKJIATHI BIIOMOCTI PO BEPCi0
IIPOrpaMHOro 3a0e3NedeHHs i npuiay.

Kpim Toro, TyT MOXHa 3/[iiiCHIOBATH MMOUIYK OHOBJICHb.

3ACTOCYBAHHS OHOBJIEHHSA

3a HasBHOCTI OHOBJIEHHS BUOEPITh MYHKT 32CTOCYBATY OHOBJIEHHS.

V nporteci onoBnennst npuinag Thermomix® TM6 Moke HEOHOPA30BO BUMHUKATHUCS i
BMmukarucs. He Bix'emuyiite nprnang Thermomix® TM6 Bij erekTpoMepei min gac
3aBaHTA)KCHHS i BCTAHOBIICHHS OHOBJICHHS.

7.11 CKWMWAAHHA A0 3ABOACBKUX
HAJIALUTYBAHb

OyHKList CKMHY TV 0O 3aBOACBKMUX HAJAWTYBAHL CKUIAE BCTAHOBIICHI
HaJamTyBaHHs npwiaay Thermomix® TM6 10 HalalTyBaHb 32 3aMOBYYBAHHSIM.

Mpumitka 3BepHiTh yBary: 1 Ais IpU3Be/Ie 10 BUAAICHHS OCOOUCTHX HAJAIITYBaHb.
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8 YULLEHHA N TEXOBCJTYITOBYBAHHSA

Koposisa BcepeguHi 6asoBoro 61oky!

Alkwo yawa ana nepemillyBaHHS Ta, 30Kpema, KOHTaKTHiI
BMBOAU 3HU3Y 3a/IMLLAIOTbCSA BOJIOTMMMU MiCNSA YNLLEHHS,
nicns BCTaHOBJIEHHS Yalli AN nepemillyBaHHSA
BCcepeauHi 6a30Boro 610Ky Mo>ke 3'ABUTUCH ipKa.

e [leplu Hix BCTaBUTM Yallly Ans nepemillyBaHHA B 6a30BUM
O210K, AanTe i MOBHICTIO BUCOXHYTMU.

8.1 YULLEHHSA

MpumiTkn Vi gerani (kpim 6a30Boro 6110Ka) MOYKHA MUTH B OCYIOMHUITHIM MaruHi. [TmacTikosi
JieTaii, 30KpeMa KpHILKY yalli is IepeMilllyBaHHs, 000B’I3K0BO BIJIHO PO3MILy#iTe ¥
BEPXHBOMY BiJIUICHHI, 1100 YHUKHYTH JedopMartii uepe3 BIUIMB BUCOKHX TEMIIEpaTyp i
Baru IpeMETIiB, PO3MILIEHHX 3BEpPXY.

JlesKi TUTaCTHKOBI eTaii MOXKyTh 3HeOapBIIOBATHUCS, A€ 11€ HE MaTHME HETaTHUBHOTO
BILUTUBY Ha Ballie 370pOB’s i QyHKI[IOHAIBHY MIPUIATHICTH 3HEOAPBICHNX JIETANICH.

o Il{opa3sy micist poGOTH peTesIbHO OUHIILYyHTe BCi BAKOPHCTAHI AeTall npuiaLy
Thermomix® TM6.

JloaTKoBI BiJIOMOCTI IIPO MOXJIMBOCTI i IIpOrpaMy YMIIEHHS HAaBEICHI B IHCTPYKIIT 3
ekcrutyatanii Ha npuiaai Thermomix® TM6 y po3aini TosioBHE MeHD >

HoBinmxa > IHCTPYKL1s 3 excryyaTanii.

8.1.1 MOMNEPEAHE NMPOMWBAHHSA

Mik pi3HUMH eTarnaMu roTyBaHHs a0 MiX CTpaBaMy, II0 TOTYIOThCS ITOCHTITOBHO,
MOXKHA CKOPHUCTATHCS PEXKUMOM [lorepenHe MPOMMBAHHS, SKIO Yamia Juls

@ TepeMilllyBaHHS He CHIIBHO 3a0pyaHena. e pesxuM Bu 3HaiieTe Ha CTOPIHII Pesxymn
Ta iHcTpymeHTu. 1106 oTprMaTi [OAATKOBY iH(pOPMALIIO IPO BUKOPUCTAHHS,
TOPKHITBCS mikTorpamu «IHdopmanis» y BepXHOMY IpaBoMy KyTi. JloTpumyiitech
IHCTPYKLil Ha qucIuTei.

8.1.2 PETEJIbHE YNLLEHHA

Heb6e3neka nopisis!

FocTpi nesa amillyBaNbHOro HOXXa MOXKYTb TPaBMyBaTu
Bac.

e (O6epexkHO MOBOALTECS 3i 3MiLLyBa/IbHUM HOXEM.
e Y xogHOMy pasi He 6epiTbCcsa 3a fie3a 3MilllyBaslbHOMrO HOXa.

e [lig 4ac BUMMaHHS 3MillyBa/lbHOrO HOXa NUAbHYMTE, LWo6
BiH He BMMaB.

® He npocoBynTe pykn B Yallly A5 NePEMILlyBaHHS.

e TpumanTe YaCcTUHM Tifla 1 BONOCCS nodani Bif,
3MiLLIyBasIbHOro HOXa.
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Mowkom>keHHS Npuiapgy BHACHifoK
HenpaBuJibHOINro 4YymuieHHda Ta HeAOTPUMaHHA
BKa3iBOK Mifg Yyac TpUBasioro NpurotyBaHHS
kil

Akwo yawa gna nepemMiwlyBaHHS W 3MillyBaJiIbHUNA HDK
TPUBaJIMM Yac KOHTAKTYIOTb i3 BOAOIO, iHLWUMMU pignHamMmu

abo0 3anuwkKamMmm Ki, Ui KOMINOHEHTU MOXKYTb
nowwKoanTUCS.

e 3aBXOM YMCTbTE KOMMOHEHTWN 0APa3y MiCas BUKOPUCTAHHS.

e 30KpeMa, He 3aauLlanTe 3MillyBabHUIA HIXXK HAaZIOBro Y
NPOMMBHIM BOAI, OCKISIbKA Lie MOXe NpU3BECTW 4O
nepeaYacHoro cTapiHHA CUCTEMMW YLLIIbHEHHS HOXOBOI
onopwu.

{06 peTenbHO OYMCTUTH 3MIITYBaIBHUI HIK 1 Yally s IepeMillyBaHHs, X MOTPiOHO
po3ibparu.

1.
2.

BuiimiTs vamry i nepemimryBanHs 3 6a3oBoro O1oka.

3HiMITh Yary Juist iepemitnyBanHs (AuB. riaaBy BuIMaHHS 3MiLLyBasbHOro
Hoxa [» 68]).

IIpomuiiTe OKpeMi KOMIIOHEHTH 3CEpEIMHH i 30BHI Bpy4HY a00 B TIOCYAOMHUHIH
MaIIyHi.

3a noTpebu MPOTPiTh KOHTAKTHI BUBOJH 3 HIKHBOT CTOPOHH YAl JJIs
TepeMilryBaHHs.

3aBxau MUIbHYHTE, 100 KOHTaKTHI BUBOAM OyJIM YMCTUMU i CyXUMH, MEPII HIK
BCTaBIIATH iX y 6a30BHii OJI0K.

ITix yac YMLIEHHS MIACTUKOBUX TIOBEPXOHb 1 IPUCTaBKU Varoma’ BUKOPHCTOBYITeE
JIMIIE M’SIKI KyXOHHI PYIIHHKH.

VY xoxHOMY pa3i He BUKOPHCTOBYITE MPEMETH 3 TOCTPUMU KpasiMi a00 MeTaseBi
ryOKH.

3a HasIBHOCTI JTy’Ke CTIMKHUX 3a0pyIHEHB Y Yallli I IepeMilryBaHHS
BHKOPHUCTOBYHTE CIICLialIbHUI MUHHHI 3aci0 1UIs HepKaBirodoi CTai.

BeraBTe 3MillyBanbHUI HiXk pa3oM 3 YIIUIbHIOBAIBHUM KiJIbLEM Yy Hally JUis
nepemimryBanHs (JUB. raBy BCTaHOBEHHS 3MiLLyBaIbHOro Hoxa [+ 69]).
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8.2 YUNLLEHHSA BA30OBOIO BJIOKY

HebGe3neka ypa>keHHS eNNeKTPUYHUM CTPYMOM
yepe3 NPOHUKHEHHA Boan!

SIKLO Ha CTPYMONPOBiAHI KOMMNOHEHTU NOTPanNUTb BoOAa,
BM MOXKETE OTpMMAaTU yaap eneKTpUu4HUmM ctpymom!

e He 3aHyptonTe 6a3oBuin 610K y Boay abo iHLi pigvHN.
e He nigctaBnante 6a3oBunin 610K Mig NPOTOYHY BOAY.
e He 3anmBanTte Bogoto 6a3oBun 60K.

e [lepen uniieHHAM 6a30BOro 610Ky BUTSAMHITb BUJIKY
MEPEXXEBOrO LLUHYPA.

e  QuuuynTe 6a3oBMIA BGOK NKLLIE CyXOt abo BOIOroto
raH4ipKoto.

e [lunbHynTe, WO6 y KOpNyc 6a30BOro 610Ky He MOTPaNAAIN
BoAa abo 6pya.

e Y xogHoMy pasi He BukopuctoByrte Thermomix® TM6
HaaBopI.

e SKklI0 Bofa BCe X NoTpanuTb y 6a3oBuin 610K, 3BEPHITLCS
[0 MiCLIeBOI PEMOHTHOI c/1y>k6u Vorwerk.

1. Tlepen unmieHHSM 6a30BOr0O OJOKY BUTSTHITH BIJIKY MEPEKEBOTO IIHYPA.

2. TIpotpits Ga30BHii GJIOK BOJIOTOO FAHYIPKOIO, 3MOUEHOIO B M'SIKOMY MHIOYOMY
3aco0i.

3. He 3acrocoByiite 3a6arato Boau, mod ycepeauny 6a30Boro OJI0Ky He HOTpanuia
BOJIOTA.

8.3 PEr'YNAPHE TEXOBCJTYTOBYBAHHA

Perymsipae TexHIUHE 00CITyTOBYBaHHS 301JIBIIYE TEPMiH CITY>KOH TPUIIATy
Thermomix® TM6.

1. Tlepesipsiiite Thermomix® TM6 i npunaist (BKIFOYHO 3 YAIICIO ISt
nepeMilryBaHHs;, KabeleM )KUBJICHHS i yIIIIbHIOBAIBHUM KiJTbIIEM KPHIIKHU Yaliri
IUTS IepeMillyBaHHsI) Ha HasBHICTb MOYKJINBHX MOIIKOKCHb.

2. VY xoaHOMY pasi He BUKOpucTOBYiTE npuiax Thermomix® TM6 i3 MOUIKOPKEHUM
MPUITAISIM.

3. PerynspHo nepeBipsiite, un He 3a0JI0KOBaHI BEHTHJISILIIHHI OTBOPH HA 33 (HIH TaHei
Ta Ha aui npuiaxy Thermomix® TM6, n106 3armo6irtu MoKoHKEHHIO
Thermomix® TM6.

4. Sxmo npunag Thermomix® TM6 He BHKOPHCTOBYETHCSI, BUTSTHITH BUJIKY
MEpEKEeBOTO IIHypa.

5. 106 npunax Thermomix® TM6 kpaiie NpoBiTPIOBaBCs, HE 3aKpUBaiTe OTBIp y
KPHILL YaIi [uist mepeMimnyBaHHs, ko Thermomix® TM6 e
BHKOPHCTOBYETHCS.



88 YYLLEeHHS 1 TeX0BCNyroByBaHHS Thermomix®

8.3.1 3AMIHA 3MILUYBAJIbBHOIO HO>XKA

BaraTtopasose Bukopucranus Thermomix® TM6 aiist HopiOHEHHS TBEpAUX MPOIYKTIB
MIPU3BOAUTD JI0 3HOIICHHS 3MIIlIyBaJIbHOTO HOXKa. Y TaOJMIl HIDKYE HABEIECHO KOPOTKI
BiZIOMOCTI ITPO PEKOMEHI0BaHI Mepio/in 3aMiHHU 3MIIlIyBaIbHOTO HOXKA.

MepioanyHicTb 3amiHn

HaBaHTa)keHHs Mpuknag BUKOpUCTaHHSA
Ha 3MillyBaNbHUNA 3MillyBa/IbHOrO HOXKa
HidK
CunbHe S noapibHioto Nig, Nepemerntoto 3epHO TOLLIO LOAHS. Yepes niBpoky
CepenHe S noapibHioto Nig, nepemMerntolo 3epHO TOLLIO pa3 Ha Yepes 2 poku

TUXAEHD.

Hnsbke 41 NpakTWUYHO HIKOIM He NoApiBHIoK Nid | He nepementoto  YHepes 4 poku

36pHO.

Bu MoskeTe 3aMOBHUTH 3MIlllyBaJbHUIT HiX Yy npecraBHuKa Thermomix® a6o B LleHTp
obcnyrosyBaHHa kieHTiB [+ 91] Vorwerk y cBoemy periosi.
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9 YCYHEHHSA HECMPABHOCTEN

HebGe3neka ypa>keHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM T
yepe3 NowKoa>KeHHsa 6a3oBoro 6so0ka abo
3'egHyBanbHoro kaéento!

Akwo 6a3oBun 6510k ab60 3'eAHyBasbHMIN KabGesib Ha
HbOMY MOLUKOA>KEHi, BU MO>KeTe oTpumaTu yaap
eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

e PerynspHo nepeBipsanTe 6a30BUI 610K, Kabenb XUBNEHHS 3
BWUJIKOIO M Npuiagas Ha npeaMeT NOLLKOAXKEHb.

e [lepekoHaunTecs, O 3'€AHYBaIbHNI Kabefb HE KOHTAKTYE 3
rapsunMmn NOBEPXHSIMW 1 30BHILLIHIMW AXXepenamu Tenaa.

e Y XOAHOMY pasi He BUKOPUCTOBYMTEe npunag Thermomix®
TM6 i3 nolKoaXeHNUM 3'eaHyBaibHUM Kabenem.

e He BukopucToBYymnTE 6a30BUIM BOK, AKLLO BiH BNaB abo
oTpUMaB ByAb-5Ki MOLKOAXKEHHS.

e Y pasi nowKoaxeHHss 6a3zoBoro 6s10ka abo 3'eaHyBabHOro
kabento HagiwniTb Thermomix® TM6 A0 peMOHTHOI Ciyx6um
Vorwerk ans o6CTeXeHHs, peMOHTY abo HanallTyBaHHS
€NEKTPUYHUX | MEXAHIYHUX KOMMOHEHTIB.

®  SKLIO MepexeBui LLIHYpP XMBNEHHs 6a3oBoro 610ka
MOLLKOOXKEHO, TO, LLo6 YHUKHYTM Hebe3neku, Moro noTpioHo
3aMiHWTM Ha NIANPUEMCTBI BUPOOHMKA YL Y BiOMNOBIOHIN
PEMOHTHI cny>bi abo > 3aay4nTy axiBLs 3 HanexHoo
kBanidikallieto.

e Y XOAHOMY pasi He HamaranTecs CamMoCTIMHO NaroanTH
6a3oBun 610K.

e He npocoBymnTe Nasblli B OTBOPWU, Y AKi 3aX04ATb KOHTAKTHI
BMBOAM Yalli 4151 MepeMillyBaHHS, | He BCTpoMAsnTe 6yab-
AKi NPeAMEeTU B Lii OTBOPU.

HecnpaBHicTb: Mo>knuBa npuunHa Ta yCyHeHHsa:

Mg vawy ons nepemillyBaHHs — HeranHo BUTATHITb BUIKY MEPEXEBOTO LLHYpPa.

fioTpanuna pianHa. — BwuTpiTb pignHy nNig Yalleto Ans nepemillyBaHHsS PyLUHWKOM.

— He nepewmiulynte  He HaxunanTe 6a3oBun 610K, WOO pianHa He
noTpanuaa Ha Bpa3/IMBi KOMMOHEHTU BCepeanHi 6a3zoBoro 610Ka.

— He HamaramnTecsa posibpaTti npunag. Y HbOMy HeMae aeTtanen,
pO3paxoBaHNX Ha CaMOCTIiIHE TeXHIYHe 06CYroBYBaHHS
KOpUCTYyBa4eM.

— SKUWlo BW NpunyckaeTe, WO BcepeanHy 6azoBoro 61oka notpanunia
piovHa, He BMuKanTe npunag Thermomix® TM6. HaTomicTb
3BepHiTbca Ao LleHTp o6cnyroByBaHHA knieHTiB [ 91].

[Mpunag Thermomix® TM6 He MoxnnBo, 6a3oBumn 610K HeNPaBUIbHO MIAKIYEHUN.

BMMKAETLCA. — [lepekoHaunTecs, Lo Kabenb XMBAEHHSA NPaBUIbHO BCTABNEHNI Y

po3eTKy.
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YCyHEeHHs1 HecnpaBHOCTEN

Thermomix®

Yalwa ons nepemillyBaHHs He
BCTaABNSAETbCS B 6a30BUIN 610K
npunagy Thermomix® TMG6.

Mo nurBo, Yalla ans nepemilllyBaHHs HenpaBubHO 3ibpaHa.

— [lepeBipTe, 4n NpaBUIbHO 3adiKCOBaHa Yalla as nepemitlyBaHHS.

[Mpunag Thermomix® TM6 He
HarpiBaeTbCs.

Monm1Bo, Yac HarpiBaHHs BCTAHOBIEHO HEMPaBUIIbHO.
— [epeBipTe, YN BCTAHOBMEHO Yac 3a AOMOMOrO0 cefiekTopa Jacy.
MoxnmBo, He BUubpaHa TemnepaTypa.

— [epekoHanTecs, WO TemnepaTypy BCTAHOB/IEHO.

[Mpunan Thermomix® TM6
3YMNUHSAETbLCS Nig Yac poboTu.

BumkHYBCS ABUMYH.
— Buimitb yawy ans nepemillyBaHHs 3 6a3oBoro 610ka.

— 3MEeHLUTe KiSIbKiCTb MPOAYKTIB Y Hilt i/abo goaanTe TPOXM PionHN.

— 3auekanTe 611M3bKO b XBUINH (4aC OXO/I0OKEHHS).

3HOBY BCTaBTe Yally A5 NepeMillyBaHHS.

— [lepekoHaunTecs, O BEHTUASALINHI OTBOPW Ha 3aaHin naHeni
6a30B0Oro 6/10ka He NEPEropPOaAXKEHI.

— 3HoBY BBIMKHITb 6a30BMIN 6/10K 3a OMNOMOrOI NnepemMmnkaya.

SAKLO cUCTeMHE NOBIAOMIIEHHS BCe Le Bigobpaxa€eTbecs Nicas Toro, siK
4ac OXOJIOAXKEHHSt MUHYB, 3BEePHITbCA A0 LleHTp o6cnyroByBaHHs
KnieHTis [» 91].

Mpunan Thermomix® TM6
HemnpaBUIbHO 3BaXYE.

Moxxnnso, Thermomix® TM6 HenpaBuibHO PO3MILLEHO.

[TepekoHanTecs, WO Ha 6a3oBMIN BNOK HE CMMPAOTLCS CTOPOHHI
npeameTu.

— [lepekoHaunTecs, Lo Kabenb XMBAEHHS HE HATATHYTUNA.

— [lepekoHanTecs, wo npuiag Thermomix® TM6 po3milleHnn Ha
PIBHIN, YACTIN | HEC/TU3bKI MOBEPXHI.

[TpoTarom ycboro npouecy 3BaxkyBaHHA He TopKanTecs npunagy
Thermomix® TM6.

[Mpunan Thermomix® TM6 npunuHsie
pPoOOTY Nif, YaC BUKOHAHHSA OCHOBHMNX
DYHKL rOTyBaHHS.

MoxnnBo, y Yally A1 nepeMilllyBaHHsa AoAaHO HenpaBUusbHI
iHrPediEHTH.

— Bummitb yawy ans nepemiwyBaHHa 3 6a3oBoro 610ka
BUMOPOXKHITH .

— BcraBTe nycTy yalwly onsa nepemillyBaHHs B 6a30Buin 610K,

— 3HOBY PO3MOYHITb MPOLEC rOTYBaHHS.

[Mpunan Thermomix® TM6 He
nin'eqHyeTbea 0o mepexi Wi-Fi.

MoxmBo, Mepexa HedoCTynHa.
— [MepeBipTe mepexy Wi-Fi.
Moxmeo, dyHkuito Wi-Fi BUMKHYTO.

— HanawTtynte mepexy, amB. rnaBy HactpotoBaHHsa mepexi VWLAN
[» 82].

AKLWO Mepexy HanalwTyBaTh He BAAETbCS, 3B’ axiTbes 3 LleHTp
obcnyroByBaHHs knieHTiB [F 91].
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10 LEHTP OBCJTYTOBYBAHH4 KJIIEHTIB

11106 nizHaTHcs Oinblie PO HEHTPU 00CIYTrOBYBaHHS KIIIEHTIB y Balliil KpaiHi,
3BEpHITHCS 70 npeacTaBHrka Thermomix®, odiuiliHoro auctpud'toTopa KoMIaHii
Vorwerk y Baiii kpaini, abo Bi/iBigaiiTe Hall BeO-caiT:
www.thermomix.vorwerk.com

VORWERK INTERNATIONAL & CO. KMG
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Ten.: +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

BUPOBHUK

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Deutschland (Himeuunna)

www.vorwerk-elektrowerke.de
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[apaHTis/BianoBiganbHICTb 3a AehekTun Thermomix®

11 FAPAHTIA/BIANOBIAAJIbBHICTb 3A
OED®EKTU

TapaHTiitHU# TepMiH IPYHTY€ETHCS Ha JOTOBOPI KYIiBII-TIPOAAXKY.

PemonryBatu npuiax Thermomix® TM6 MaroTh TiTBKH CIIEL{aTiCTH aBTOPU30BAHNX
PEMOHTHHUX LIEHTPIB.

BukopucToByiiTE JIHIIIE OPUTIHAIBHI IETal 3 KOMIUICKTY TOCTAYaHHSs IPUTaLy
Thermomix® TM6 abo opuriHaibHi 3anacHi yactuau Bix Vorwerk Thermomix®.

V xoxHOMY pasi He BukopucToByiite Thermomix® TM6 3 neransimu abo mpuiiaiamu,
SIKI He HaaroThes kommanieo Vorwerk Thermomix® st npwiagy Thermomix®
TMS6 . Inaxmre rapanTiiiHi npetensii abo BiIOBITaIBHICTE 32 Ae(EKTH BTPATATH CBOIO
CHuITy.
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12 YTUNI3AUIA

Lleit cumBoOI 03HAUaE:

EnextpuuHe Ta enekTpoHHE 00J1aJHAHHS HE MOXKHA YTHIII3yBaTH Pa3oM i3 OOYyTOBUMH
Biaxoxamu. Crapi eleKTpUYHi IPHIaan MOXKHA OE3KOIITOBHO 371aTH B KOMYHAIIbHUIT
MYHKT IPUHOMY BTOPCUPOBHHHU.

Kpim Toro, Bu MOXKeTe 31aTH CTapHil IPUIIAJ Y PO3TALIOBAHUIA TIOPYY Mara3uH
Vorwerk.

Peecrpauiitanit Homep:

WEEE-Reg.-Nr. DE 86265910
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TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHN

13
3Hak 6e3neku / 3HaK
TexXHIYHOro KoHTponto / C E

BiANOBiIAHICTb

AsuryH CUHXPOHHWNIN peakTUBHUI enekTpoasuryH Vorwerk, 1o He noTpebye TeXHIYHOro
obcnyroByBaHHs, HOMiHabHO MoTyHicTio 500 BT.
PerynioBaHHs wsunakocTi Big 100 go 10 700 06/xB
(menikaTHe nomiwyBaHHs: 40 06/xB).
CneujanbHui WBNAKICHUIA pexunM (nepeprBYacTuii pexxknm poboTtun) ans
«3amillyBaHHSA TicTan.
EnekTpoHHMI 3aXMCT ABUIyHa Big NepeBaHTaXXeHHS.

HarpiBanbHum EnektpocnoxwusanHsa: 1000 BT.
efleMeHT 3axuCT Bif, NeperpiBaHHs.
B6ypoBaHi Barn HianasoH BumiptoBaHHA: Big 1 go 3000 r
HianasoH BuMmiptoBaHHs: Big —1 4o —3000 r
Kopnyc BucokosikicHuin nnactumk.
Yawa ansa Hep>kagitoua cTanb, BOyOOBaHWUIW HarpiBasbHW €1EMEHT | AaT4nK TeMnepaTypu.
nepemillyBaHHS MakcumanbHa MicTKiCTb: 2,2 1.
EnektpuuHe Tinbku ons Hanpyrun 3miHHoro ctpymy 220-240 B, 50/60 'y, (TM6-1).
HaBaHTa>eHHS MakcrmansHe eHeprocnoxumeaHHs: 1500 Br.

LoBxuHa 3'eaHyBanbHoro kabento: 1 M, kabenb BUTAMYETbCS.

Cno>kuBaHHa eHeprii B 0 BT
pe>kKumMi odikyBaHHS

Aani wopno 2,4TTy  2412-2472 MT'y, 100 mBT (<20 nbm) CrangapT IEEE 802.11b/g/
MO>KJIUBOCTEN n™
NifKNIOYeHHs 51Ty 5150-5250 My 100 mMBT (<20 gbm)  Ctangapt IEEE 802.11n/a/

aCTM

[Tprnap NpraHaYeHn BUKIKOUYHO AAs eKCnyaTalil B NPUMILLEHHI, SKLLO BiH NpaLtoe B
nianasoHi yactot 5150-5250 MT'u, y Takmx kpaiHax, sk ABcTpis, benbrisa, bonrapis,
Kinp, Yexisa, HimeuunHa, JaHis, EcToniq, [peuis, lcnaHisa, @iHnaHais, XopsaTis,
YropuwmHa, lpnangis, Itanis, Jllokcembypr, J1ateig, ManbTa, Hinepnanaw, MNonbuia,
[MopTtyrania, PymyHis, LLBeuis, CnoseHis, CnosaydnHa, CnonydeHe KoponiBcTBo,
LLIBenuapis, lcnanais, JlixreHwTenH, HopBgeria Ta TypeyudnHa.

BignosigHicTb Komnanis Vorwerk 3asBnsie, Wwo Tvn pagioobnagHanHsa npunagis Thermomix® TM6-1/
BUMOram TM6-4 Bignosigae Bumoram dunpexktusn 2014/53/€C.

[MToBHWI TeKCT Aeksapadlii Npo BiANOBIAHICTb HOPMATUBHUM BMoram EC MoxHa
3HAWTKX 3a Takok IHTEPHET-aapPeCOO:

www.vorwerk.com

Po3mipu 6azoBoro 34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (BMcOTa X LWIMPUHA X TIMOUHA)
6noka

Po3mipu npucraBku 13,10 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (BMCOTa X LWMpPUHA X TNBUHa)
Varoma®

Bara 6asoBoro 6noka 7,95 kr
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